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I. MISIUNEA PROGRAMULUI DE STUDIU PROTECTIA CONSUMATORULUI ST A
MEDIULUI

Programul de studii de licentd Protectia consumatorului si a mediului se inscrie in domeniul
fundamental Ingineria resurselor vegetale si animale, domeniul Ingineria Produselor Alimentare.

Studentii vor fi Tnmatriculati la Facultatea Ingineria si Gestiunea Productiilor Animaliere din cadrul
Universitatii de Stiinte Agronomice si Medicind Veterinara din Bucuresti.

Misiunea programului de studii universitare de licenta Protectia consumatorului si a mediului este aceea de
a forma specialisti cu o pregatire tehnica si stiintificd superioara, care sa corespunda nivelului european, axat
pe cooptarea interesului studentilor catre concepte, practici si solutii de actualitate in domeniul protectiei
consumatorului si a mediului. Simultan, programul isi propune ca prin pregatirea teoretica si practicd a
studentilor sa permita acestora o insertie mai rapida pe piata muncii.

Scopul programului de studii de licenta este asigurarea de deprinderi si competente specifice pentru o
cariera profesionala sau de cercetare in domeniul industriei alimentare.

11. OBIECTIVELE PROGRAMULUI DE STUDIU PROTECTIA CONSUMATORULUI ST A
MEDIULUI

Obiective generale

Obiectivele majore ale especializarii Protectia consumatorului i a mediului sunt multiple, ele urmarind sa
dezvolte la studenti un nivel ridicat de pregatire profesionald pentru conducerea si efectuarea proceselor si
actiunilor specifice domeniului, asigurandu-se un echilibru intre cunostintele teoretice si aplicatiile practice.
Tn felul acesta, absolventii programului de studii Protectia consumatorului si a mediului vor fi capabili si
formuleze solutii creative noi, tehnice si economice, de inovare si cercetare, care si duca la cresterea
eficientei activitatii lor si la dezvoltarea domeniului in care vor activa.

Obiectivele educationale ale programului de studii de licenta Protectia consumatorului si a mediului se
regdsesc 1n tematica disciplinelor care sunt incluse in planul de invatdimant si se Inscriu in obiectivele
generale ale facultatii si universitatii.

Obiective specifice

Acestea vizeaza dezvoltarea acestei specializari, astfel incat absolventii sa fie pregétiti sa desfasoare
diverse activitati specifice domeniului si anume:

- conducerea activitdtilor de documentare, de analiza si de cercetare cu privire la protejarea drepturilor si
intereselor consumatorilor;

- elaborarea si planificarea strategiilor si a metodelor de protectie a consumatorului si a mediului, Tn
conformitate cu cerintele noi impuse de strategiile europene, aflate in continud dinamica legislativa si
economica;

- coordonarea activitatii de productie si control al calitatii in unitatile de profil din industria alimentara si
n cele de protectie a mediului;

- conducerea proceselor tehnologice, exploatarea utilajelor, instalatiilor si aparatelor specifice industriei
alimentare;

- proiectarea, implementarea si auditarea sistemelor de managementul sigurantei alimentare;

- realizarea controlului si a expertizarii produselor alimentare prin prisma respectarii drepturilor si a
protectiei consumatorilor;

- organizarea §i planificarea procesului managerial In societdfi de industrie alimentard integrate pe
diferite trepte ierarhice;

- elaborarea proiectelor de inginerie tehnologicd, precum si proiectarea corespunzatoare a unitatilor de
profil, exploatarea in conditii de eficientd economicd a acestora, dezvoltarea si optimizarea activitatilor
tehnice, tehnologice, organizatorice, economice, etc.;

- elaborarea de studii de cercetare in vederea dezvoltarii unor tehnologii moderne de obtinere si control
in domeniul agroalimentar;

- asigurarea consultantei de specialitate in implementarea mecanismelor de asigurare a calitatii
produselor alimentare, prin aplicarea sistemelor ISO, HACCP, a ghidurilor de bune practici in productia
agricola, procesare sau activitate de laborator;

- abilitati In managementul calitatii in departamentele de alimentatie si protectia mediului;



- cunoasterea, elaborarea, aplicarea si monitorizarea metodelor si procedurilor de marketing a produselor
alimentare, sistemele retail, protectia consumatorului; evaluarea oportunitatilor de dezvoltare a pietei interne
si externe;

- cunoagsterea regulamentelor i procedurilor de elaborare a proiectelor in vederea accesarii fondurilor
structurale si de coeziune europeana;

- capacitatea de a preda discipline de specialitate in Tnvatamantul preuniversitar §i universitar.

III. COMPETENTE DOBANDITE DE ABSOLVENTI LA FINALIZAREA STUDIILOR

Competente generale
Programul de studii de licenta ,,Protectia consumatorului si a mediului” asigura cadrul necesar

acumularii de cunostinte si competente in domeniile stiintei alimentelor, stiintei mediului, prezervarii si
conservarii acestuia, protectiei consumatorului, menite sa asigure absolventilor o calificare Tnalta care sa
permitd integrarea rapida intr-un mediu concurential prin exploatarea tehnicilor si tehnologiilor de varf in
proiectarea produselor alimentare si asigurarea inocuitatii acestora, conservarea mediului inconjurdtor,
protejarea consumatorilor.

Abilitati cognitive specifice

- Aplicarea unor principii si metode de baza pentru rezolvarea de probleme/situatii bine definite, tipice
domeniului in conditii de asistenta calificata

- Utilizarea adecvata de criterii si metode standard de evaluare, pentru a aprecia calitatea, meritele si
limitele unor procese, programe, proiecte, concepte, metode si teorii

- Elaborarea de proiecte profesionale cu utilizarea unor principii si metode consacrate in domeniu

Competente profesionale

- Identificareasi descrierca adecvatd a notiunilor specifice productiei alimentare, protectiei
consumatorului si a mediului

- Conducerea proceselor, exploatarea echipamentelor si instalatiilor de industrie alimentard in vederea
protejarii inocuitatii alimentelor si a mediului

- Identificareafactorilor naturali i antropici cu impact asupra mediului si sigurantei alimentare

- Utilizarea de tehnici si metode de control a calitatii alimentelor si mediului

- Realizarea, implementarea de proiecte si respectarea deontologiei In protectia mediului si a
consumatorului

- Managementul in protectia consumatorului si a mediului

Competente transversale

- Aplicarea strategiilor de perseverentd, rigurozitate, eficientd si responsabilitate in munca,
punctualitate si asumarea raspunderii pentru rezultatele activitatii personale, creativitate, bun simt, gandire
analitica si criticd, rezolvarea de probleme etc., pe baza principiilor, normelor si a valorilor codului de etica
profesionala in domeniul alimentar

- Aplicarea tehnicilor de interrelationare in cadrul unei echipe; amplificarea si cizelarea capacitatilor
empatice de comunicare interpersonala si de asumare a unor atributii specifice in desfasurarea activitatii de
grup in vederea tratarii/rezolvarii de conflicte individuale/de grup, precum si gestionarea optima a timpului

- Utilizarea eficientd a diverselor cai si tehnici de invatare — formare pentru achizitionarea informatiei
de baze de date bibliografice si electronice atat in limba romana, cat si intr-o limba de circulatie
internationala, precum si evaluarea necesitatii si utilitatii motivatiilor extrinseci si intrinseci ale educatiei
continue

IV. FINALIZAREA PROGRAMULUI DE STUDIU PROTECTIA CONSUMATORULUI SI A
MEDIULUI

Conditiile de sustinere a examenului si a proiectului de diploma sunt prezentate in Metodologia de
organizare a examenelor de finalizare a studiilor in invatimantul superior, aprobata de Senatul Universitatii.
Conform acesteia, prezentarea la examenul de licenta este conditionatd de promovarea tuturor disciplinelor
prevazute in planul de invatdmant.

Ocupatiile ANC: Inginer in industria alimentard; Cercetitor in controlul calitatii produselor
alimentare; Inspector de specialitate inginer industria alimentara; Specialist in domeniul calitatii; Inginer de
cercetare in controlul calitatii produselor alimentare; Asistent de cercetare in controlul calitétii produselor
alimentare; Consilier inginer industrie alimentard; Referent de specialitate inginer industria alimentara;



Manager; Expert accesare fonduri structurale si de coeziune europene; Profesor in invatamantul liceal, post
liceal si universitar.



Facultatea de Ingineria si Gestiunea Productiilor Animaliere Se aproba,
Domeniul: Ingineria produselor alimentare RECTOR,
Programul de studii: Protectia consumatorului si a mediului

Forma de invitimant: invitimant cu frecventi

Durata studiilor: 4 ani /Anul de studii: T PLAN DE INVATAMANT
Anul universitar 2022-2023
NI o Semestrul 1 Semestrul 2 Total ore Total
ot Disciplina Cod e 14Ssap|tam'[1n1 T S| FE CR - |14;apt:|11mali11 T S| FE CR D S| credite
Discipline obligatorii
1 Matematici speciale* PCMO1F1.0 2 2 - - 44 E 4 - - - - - - - 56 44 4
2| Teoria probabilitatilor si PCMO2FO2 | - | - | - | - . : 2 2| -] - 19| E 3 | 56 | 19| 3
statistica matematica
3 Fizica* PCMO3F1.0 2 - 2 - 44 E 4 - - - - - - 56 44 4
4 Informaticd aplicatd * PCMO04F0.2 - - - - - - - 2 - 2 - 19 C 3 56 19 3
5 Grafica asistatd de calculator* | PCMO05F0.2 - - - - - - - 2 - 2 - 19 C 3 56 19 3
6 | Ecologiessi protectia PCMOBD1O | 2 | - | 2 | - | 44 E 4 . e : - | 56 | 44 4
mediului**
7 Chimie organicad* PCMO7F1.2 2 - 2 - 44 E 4 2 - 2 - 44 E 4 112 88 8
8 Biochimie | PCMO08DO0.2 - - - - - - - 2 - 1 - 33 E 3 42 33 3
9 Element?f*e*lnglnerle PC09D1.0 1 ) 2 ) 58 c 4 ) . ) ) ) ) ) 42 58 4
mecanica
10 | Chimie fizica si PCM10F0.2
coloidali**+* - - - - - - - 2 - 3 - 30 E 4 70 30 4
11 | Chimie anorganica si PCM11F1.0
analitica**** 2 - 3 - 30 E 4 - - - - - - - 70 30 4
12 | Limbi strdine PCM12C1.2 - 2 - - 47 C 3 - 2 - - 47 C 3 56 94 6
13 | Educatie fizica si sport PCM13C1.2 - - 2 - 47 C 3 - - 2 - 47 C 3 56 94 6
Total 11 4 13 - 358 5E/3C 30 12 4 12 - 258 4E/AC 26 784 | 616 56
14 | Practicd de domeniu | PCM14D0.2 4 saptimani x 30 ore/siptimana C 4 120 - 4
Total 11 | 4 | 13 ] - | 38 [ 5EBC | 30 | 12 | 4 [ 12 - 258 | 4E/5C 30 784 | 616 60
Discipline facultative
15 | Materii prime agroalimentare | PCM15D1.0 2 - 2 - 44 C 4 - - - - - - - 56 44 4
16 | Comunicare PCM16C0.2 - - - - - - - 2 - 1 - 33 C 3 42 33 3
Total discipline facultative 2 - 2 - 44 1C 4 2 - 1 - 33 1C 3 98 77 7
Total an studiu 13 4 15 - 402 5E/4C 34 14 4 13 - 291 4E/6C 33 882 | 693 67

Legenda: C-nr. ore curs; S—nr. ore seminar; L-nr. ore lucrari practice; P-nr. ore proiect; CR—credite; FE—forma de evaluare; E—examen, C—colocviu; D—ore activitati didactice; SI-ore studiu individual;

Cod disciplina: X-abrevierea specializarii/nr. ordine disciplind/categoria formativa a disciplinei: F~fundamentala, D-n domeniu, S—de specialitate, C—~complementara.
* Trunchi comun cu programul de studii:Controlul si expertiza produselor alimentare (anul I); Stiinte gastronomice (anul I); ** Trunchi comun cu programul de studii:Controlul si expertiza produselor alimentare (anul I); tehnologia prelucrarii
produselor agricole (anul I), Zootehnie (anul I); ***Trunchi comun cu programul de studii: Controlul si expertiza produselor alimentare (anul I); Tehnologia prelucrarii produselor agricole (anul I);****Trunchi comun cu programul de studii:
Controlul si expertiza produselor alimentare (anul I); Tehnologia prelucrarii produselor agricole (anul II); *****Trunchi comun cu programul de studii: Controlul si expertiza produselor alimentare (anul I)

_DECAN,
Prof. univ. dr. MARGINEAN Gheorghe Emil




Facultatea de Ingineria si Gestiunea Productiilor Animaliere

Se aproba,

Domeniul: Ingineria produselor alimentare RECTOR,
Programul de studii: Protectia consumatorului si a mediului
Forma de invitimant: invitimant cu frecventi
Durata studiilor: 4 ani /Anul de studii: 11
PLAN DE INVATAMANT
Anul universitar 2023-2024
Semestrul 3 Semestrul 4 Total ore
NI Disciplina Cod 14 saptamani 14 saptamani TO;?I
crt. cl s L P Sl FE CR c T s L [ P Sl FE CR D Sl credite
Discipline obligatorii
1 Uplaje |andustr|a PCMO01D3.4 5 ) 5 i 69 E 5 1 ) 2 i 58 E 4 98 127 9
alimentard*
2 Operagn uvmtare in industria PCM02D3.4 2 ) 2 ) 69 E 5 1 ) 2 ) 58 E 4 98 127 9
alimentara**
3 | Chimia alimentelor* PCMO03D3.0 2 - 2 - 69 E 5 - - - - - - - 56 69 5
4 Microbiologie generala PCM04D3.0 2 - 2 - 44 E 4 56 44 4
5 Microbiologia speciala* PCMO05S0.4 - - - - - - - 2 - 2 - 19 E 3 56 19 3
6 Tehnolpgll .general? in PCM06D0.4 . . ) ) ) ) ) 2 2 ) 44 E 4 56 44 4
industria alimentara*
7 | Principii si metode de PCMO07D3.4
conservare a produselor 2 - 1 - 58 E 4 2 - 2 - 44 E 4 98 102 8
alimentare*
8 Biochimie 11 PC08D3.0 2 - 1 - 33 E 3 - - - - - - - 42 33 3
9 Insp_ecpa_l si legislatia PCM09S0.4 i i ) ) ) ) ) 9 9 ) ) 19 c 3 56 19 3
mediului
10 | Discipline optionale 2 2 - - 44 C 4 2 2 - - 44 C 4 112 88 8
11 | Practicad de domeniu PCM11D0.4 4 saptamani x 30 ore/saptamana C 4 120 - 4
Total 14] 2 J 10 ] - [ 36 [ 6E/AC [ 30 [ 12 [ 4 10 | - [ 286 E/3 30 | 828 | 672 60
DISCIPLINE OPTIONALE
10.1 | a.Comportamentul PCM10.1aD3.0
consumatorului
b.Politici si strategii globale | PCM10.1bD3.0 | 2 2 - - 44 C 4 - - - - - - - 56 44 4
de securitate
alimentarg****
10.2 | a.Legislatie in industria PCM10.2aD0.4
alimentard**** 56 44 4
b.Elemente de inginerie PCM10.2bD0.4 | ~ ) i i i i i 2 2 i i 44 c 4
electrica***
Discipline facultative
12 | Limbi straine*** PCM12C34 - 2 - - 22 C 2 - 2 - 22 C 2 56 44 4
13 | Educatie fizica si sport™** PCM13C34 - - 2 - 22 C 2 - - 2 - 22 C 2 56 44 4




14 | Materii prime vegetale si PCM14S3.0 19 56 19 3
- - . 2 - 2 - C 3 - - - - - - -
animale modificate genetic
15 | Maérimi fizice i sisteme de PCM15S0.4 19 56 19 3
o e - - - - - - - 2 - 2 - C 3
analizd automata
Total discipline facultative 2 2 4 - 63 3C 7 2 2 4 - 63 3C 7 224 126 14
Total an studiu 16 4 15 - 449 5E/5C 37 14 6 14 - 349 5E/6C 37 1052 798 74

Legenda: C—nr. ore curs; S—nr. ore seminar; L—nr. ore lucrari practice; P-nr. ore proiect; CR—credite; FE—forma de evaluare; E-examen, C—colocviu; D-ore activitati didactice; SI-ore studiu individual,

Cod disciplina: X—abrevierea specializarii/nr. ordine disciplind/categoria formativa a disciplinei: F—fundamentala, D-n domeniu, S—de specialitate, C—complementard, DO-optiunea universitatii/l -8—semestrul.
* Trunchi comun cu programul de studii: Tehnologia prelucrarii produselor agricole (anul II); ** Trunchi comun cu programul de studii: Tehnologia prelucrarii produselor agricole (anul II), Controlul si expertiza produselor
alimentare (Anul 111); *** Trunchi comun cu programele de studii: Tehnologia prelucrarii produselor agricole (anul I); **** Trunchi comun cu programele de studii: Tehnologia prelucrarii produselor agricole (anul II),

Controlul si expertiza produselor alimentare (Anul IV);,

_ DECAN,
Prof.univ.dr. MARGINEAN Gheorghe Emil



Facultatea de Ingineria si Gestiunea Productiilor Animaliere Se aproba,
Domeniul: Ingineria produselor alimentare RECTOR,
Programul de studii: Protectia consumatorului si a mediului
Forma de invitimant: invitimant cu frecventi
Durata studiilor: 4 ani /Anul de studii: 111
PLAN DE INVATAMANT
Anul universitar 2024-2025
Semestrul 5 Semestrul 6 Total ore
Nr. Disciplina Cod 14 siptamani 14 saptimani TOJ?'
Discipline obligatorii
1 | Tehnologia produselor PCMO01S5.6
alimentare de origine 2 - 2 - 69 E 5 2 - 2 1 30 E 4 126 99 9
vegetald
2 | Tehnologia produselor PCMO02S5.6
alimentare de origine 2 - 2 - 69 E 5 2 - 2 1 30 E 4 126 99 9
animald
3 Siguranta si securitatea PCMO03S5.0
alimentara in protectia 2 - 2 1 30 E 4 - - - - - - - 70 30 4
consumatorului
4 Aditivi_@i iggredien}e in PCMO04D5.0 2 ) 2 ) 44 c 4 ) ) ) ) ) ) ) 56 44 4
industria alimentara*
5 | Tehnici de investigare a PCM05S5.0 1 . 2 ) 58 E 4 ) ) ) ) ) ) ) 42 58 4
factorilor de mediu
6 | Inocuitatea produselor PCMO06D0.6 ) ) ) ) ) ) ) 1 . 2 ) 58 c 4 42 58 4
alimentare
7 Autentlflcarea a_Ilmfzn_teIor PCMO07S0.6 ) ) ) ) ) ) ) 1 ) 1 ) 47 C 3 28 47 3
si decelarea falsificarilor
8 Principiile nutritiei umane PCM08D5.6 2 - 2 - 44 E 4 2 - 2 - 44 E 4 112 88 8
9 Atm_osfe_ra si calitatea PCMO09S0.6 ) ) ) ) ) ) ) 2 ) 2 ) 19 E 3 56 19 3
mediului
10 | Discipline optionale 2 - 2 - 44 C 4 2 - 2 - 44 C 4 112 88 8
11 | Practica de specialitate PCM11S0.6 4 saptamani x 30 ore/saptamana C 4 120 - 4
Total 13] - J 14 ] 1 ] 38 [562C] 30 [ 12 | - 13 ] 2 272 E/4 30 870 | 630 60
Discipline optionale
10.1 | a.Agenti poluanti si PCM10.1aS5.0
impactul lor asupra
mediului si consumatorului 2 - 2 - 44 C 4 - - - - - - - 56 44 4
b.Biotehnologii de reciclare | PCM10.1bS5.0
a produselor reziduale***
10.2 | a. Protectia mediului PCM10.2aC0.6
B.Eticd si integritate PCM10.2bC0.6 - - - - - - - 2 - 2 - 44 C 4 56 44 4
academica**
Discipline facultative
12 [ Modelarea si automatizarea | PCM12850 [ 2 | - [ 2 [ - | 4 | ¢ | 4 - 1 -1 -1-1- - -] 56 | 44 ] 4




proceselor
13 Metode si tel}mm de analiza PCM13S0.6 ) ) ) ) ) ) ) 2 ) 2 ) 44 c 4 56 44 4
instrumentala
Total discipline facultative 2 - 2 - 44 1C 4 2 - 2 - 44 1C 4 112 88 8
Total an studiu 15 - 16 1 402 5E/3C 34 14 - 15 2 316 | 4E/SC 34 982 718 68

Legenda: C—nr. ore curs; S—nr. ore seminar; L-nr. ore lucrari practice; P-nr. ore proiect; CR—credite; FE-forma de evaluare; E-examen, C—colocviu; D—ore activitati didactice; SI-ore studiu individual,

Cod disciplind: X—abrevierea specializarii/nr. ordine disciplind/categoria formativa a disciplinei: F-fundamentala, D-n domeniu, S—de specialitate, C—complementard, DO—optiunea universitatii/l-8—semestrul.
* Trunchi comun cu programul de studii: Tehnologia prelucrarii produselor agricole (anul IIl),Controlul si expertiza produselor alimentare (Anul II); ** Trunchi comun cu programul de studii: Tehnologia prelucririi produselor
agricole (anul 1V), Controlul si expertiza produselor alimentare (anul III), Zootehnie (Anul III);*** Trunchi comun cu programul de studii: Tehnologia prelucrarii produselor agricole (anul III)

_ DECAN,
Prof.univ.dr. MARGINEAN Gheorghe Emil




Facultatea de Ingineria si Gestiunea Productiilor Animaliere

Se aproba,

Domeniul: Ingineria produselor alimentare A RECTOR,
Programul de studii: Protectia consumatorului si a mediului Forma de invitimant: Invitamant cu frecventa
Durata studiilor: 4 ani /Anul de studii: 1V .
PLAN DE INVATAMANT
Anul universitar 2025-2026
Semestrul 7 Total ore
Nr. Lo ———— Total
rt. Disciplina Cod 14 saptamani sI FE CR FE CR | D | sl | credite
c] s [ L [¢
Discipline obligatorii
1 | Controlul si expertiza PCMO01S7.8
produselor alimentare* 2 ) 2 69 E 5 2 E 3 9% 102 8
2 Merceologia produselor PCM02S7.0
alimentare 2 - 2 44 E 4 - - - 56 44 4
3 Metode_z de control opera.tlv in PCM03D7.8 5 ) 5 69 £ 5 9 £ 4 112 | 113 9
protectia consumatorului
4 Ambalarea etichetarea si PCM04D7.0
designul in industria 2 - 2 44 E 4 - - - 56 44 4
alimentard**
5 !glena _socu_:taplor (}m PCMO05S7.0 2 ) 1 33 c 3 ) ) ) 42 33 3
industria alimentara**
6 | Management*** PCMO06D7.8 | 2 2 - 69 5 2 E 5 126 | 124 10
7 Marketing*** PCMO07D0.8 - - - - - 2 C 3 42 33 3
8 izitni i PCMO08S0.8
C9I0|Z| |nV|ndustr|a ) i i i i 1 C 3 42 33 3
alimentara
9 Discipline optionale 2 - 2 44 C 4 2 C 4 112 88 8
10 | Practica pentru proiectul de PCM10S0.8 2 saptamani x 30 ore/saptamana 60 4
diploma C 4 -
1 E.Iabora}rea proiectului de PCM11S0.8 ) ) i ) i i i p 4 56 44 4
diploma
Total 14| 2 | 1 372 | 5E/2C | 30 | 11 SE/ ‘;C/ L1 a0 | ™2 | esg | 90
Discipline optionale
9.1 | a.Managementul calitatii PCM9.1aS7.0
b.Analiza produselor PCM9.1bS7.0 | 2 - 2 44 C 4 - - - 56 44 4
alimentare
9.2 | a.Auditul mediului PCM9.2aS0.8 4
b.Protectia si biodiversitatea PCM9.2bS0.8 | - - - - - - 2 C 4 44
mediului 56
Discipline facultative
12 ProdusF: traditionale si PCM12S7.0 2 ) 2 44 c 4 ) ) ) 56 44 4
ecologice




13 | Proiectarea unei structuri PCM13S0.8 56 44 4
productive specifice industriei - - - - - - - 2 - 2 - 52 C 4
alimentare
Total discipline facultative 2 - 2 - 44 1C 4 2 - 2 - 52 1C 4 112 88 8
Sgsginefea proiectului de ) ) ) ) ) ) ) ) ) ) ) ) ) 10 ) ) 10
diploma
Total an studiu 16 ) 15 i 416 5E/3C 34 13 ) 12 5 338 3E/EF>>C/1 44 854 | 746 78

Legenda: C—nr. ore curs; S—nr. ore seminar; L-nr. ore lucrari practice; P-nr. ore proiect; CR—credite; FE-forma de evaluare; E-examen, C—colocviu; D-ore activitati didactice; SI-ore studiu individual;
Cod disciplina: X—abrevierea specializarii/nr. ordine disciplina/categoria formativa a disciplinei: F—fundamentala, D-1n domeniu, S—de specialitate, C—complementara, DO-optiunea universitatii/I-8—semestrul.

* Trunchi comun cu programul de studii: Tehnologia prelucrarii produselor agricole (anul IV); ** Trunchi comun cu programele de studii: Tehnologia prelucrarii produselor agricole (anul IV), Controlul si expertiza produselor
agricole (Anul 1V), Zootehnie (anul 1V).*** Trunchi comun cu programele de studii: Tehnologia prelucrarii produselor agricole (anul IV), Zootehnie (anul IV), Controlul si expertiza produselor alimentare (Anul IV).

DECAN,
Prof.univ.dr. MARGINEAN Gheorghe Emil




STRUCTURA ANULUI UNIVERSITAR (sipt.)

Anul Activitiiti didactice Sesiuni de examene Practici Vacante
Sem.| Sem.ll Iarna Vara Restante Iarna Primavara Vara
I 14 14 3 3 1 4 4 1 9
1 14 14 3 3 1 4 4 1 9
Il 14 14 3 3 1 4 4 1 9
v 14 14 3 2 1 2 4 1 -
NUMARUL DE ORE SI RAPORTUL C/S.L.P.
Anul de Total Forma de pregitire Raport
studii/sem. ore/siptamani C S L P C/S.L.P.
Sem. 1 28 11 4 13 - 1/1,54
Sem. 2 28 12 4 12 - 1/1,33
Media an | 28 115 4 12,5 - 1/1,43
Sem. 3 27 14 2 10 - 1,08/1
Sem. 4 26 12 4 10 - 1/1,17
Media an |1 26 13 3 10 - 1/1
Sem.5 28 13 - 14 1 1/1,15
Sem. 6 27 12 - 13 2 1/1,25
Media an 111 27,5 12,5 - 135 15 1/1,20
Sem. 7 27 14 2 11 - 1,07/1
Sem. 8 26 11 3 7 5 1/1,36
Media an IV 26,5 12,5 2,5 9 2,5 1/1,12
MEDIA 27 12,37 2,37 11,25 1,0 1/1,18
DISTRIBUTIA CREDITELOR SI FORMELOR DE VERIFICARE
Anul de studii/sem. Nr.credite Forma de verificare
EX. C Pr.
1.1 30 20 10 -
1.2 30 14 16 -
Total an | 60 34 26 -
1.3 30 26 4 -
1.4 30 19 11 -
Total an 11 60 45 15 -
1.5 30 22 8 -
1.6 30 15 15 -
Total an 111 60 37 23 -
V.7 30 23 7 -
V.8 30 12 14 4
Total an IV 60 35 21 4
TOTAL GEN. 240 151 85 4

CENTRALIZATOR PRACTICA SI ELABORARE LUCRARE LICENTA/PROIECT DE DIPLOMA

Credite practica si

% fata de total

Anul Nr. siptaméni elaborare proiect de < s A .
. < saptamani scolaritate
diploma °

| 4 4 12,5
1 4 4 12,5
1l 4 4 12,5
v 2 8 6,66
Total 14 20 11,11




BILANT GENERAL I

Discipline Nr. ore fizice Total Nr. credite _Total
An | Anll | Anlll | AnlV ore % An | Anll | Anlll | An IV | credite %
Obligatorii 784 716 758 670 2928 89,7 60 52 52 52 216 90,00
Optionale - 112 112 112 336 10,3 - 8 8 8 24 10,00
Total 784 828 870 782 3264 100 60 60 60 60 240 100
Facutative 98 224 112 112 546 16,72 7 14 8 8 37 15,41
* se iau In calcul 240 ore de practica
BILANT GENERAL II
REPARTIZAREA ORELOR PE CATEGORII DE DISCIPLINE
Discipline Nr. ore fizice Total
Sem.1l | Sem.2 Sem.3 Sem.4 Sem.5 Sem.6 Sem.7 Sem.8 Ore %
Fundamentale (DF) 238 294 - - - - - - 532 16,30
Tn domeniu (DD) 98 42 364 316 112 98 168 168 1366 | 41,85
De specialitate (DS) - - - 56 266 336 210 196 1198 | 36,71
Complementare (DC) 56 56 - - - 56 - - 168 5,14
Conform optiune
universitate ) ) ) ) ) ) ) ) ) )
TOTAL 392 392 364 484 378 504 378 364 3264 100
REPARTIZAREA CREDITELOR PE CATEGORII DE DISCIPLINE
Discipline Nr. credite _Total
Sem.l | Sem.2 Sem.3 Sem.4 Sem.5 Sem.6 Sem.7 Sem.8 | credite %
Fundamentale (DF) 16 17 - - - - - - 33 14,00
Tn domeniu (DD) 8 7 30 24 8 8 14 12 111 | 46,25
De specialitate (DS) - - 7 14 22 22 16 16 80 33,09
Complementare (DC) 6 6 4 - - - - - 16 6,66
Conform optiune
universitate ) ] ] ) ) ] ] ) ) )
TOTAL 30 30 30 30 30 30 30 30 240 100




Tabelul CENTRALIZATOR INDICATORI PRIVIND ORGANIZAREA PROCESULUI DE iNVATAMANT LA
PROGRAMUL DE STUDII DE LICENTA PROTECTIA CONSUMATPRULUI SI A MEDIULUI

Nr. crt. INDICATOR DESCRIERE
1. Durata studiilor la forma de invatamant IF 4 ani = 8 semestre
2. Durata unui semetru privind activitatea didactica din planul de e AL

a s A 14 saptamani
invatamant
3. Numarul de ore alocat activitatilor didactice pe saptamana 27 ore
4, Numarul de ore de activitate organizatd conform in planul de invatdmant
. . " S ’ 3256 ore
pentru intregul ciclu al studiilor de licenta
5. Numarul total de credite pentru disciplinele impuse si optionale 240 ECTS
6. Numarul de credite pe semestru 30 ECTS
7. Numarul de discipline (impuse + optionale) pe semestru (exclusiv s
. . . 9 6 — 9 discipline
practica, elaborare proiect de diploma)
8. Durata practicii de specialitate /elaborarea proiectului de diploma 360/60 ore
9. Numar de ore prevazut pentru disciplina Elaborarea proiectului de 5 ore
diploma
10. Numarul de credite alocat pentru practica de specialitate/elaborarea
. . X N 8/4 ECTS
proiectului de diploma
11. Numarul de credite alocat pentru disciplina Elaborarea proiectului de
. - 4 ECTS
diploma
12. Numarul de credite suplimentare care pot fi acordate pentru promovarea
. . g 10 ECTS
examenului de diploma
13. Numarul de credite alocat disciplinei Educatie fizica si sport 6 ECTS
14, Raportul dintre numarul orelor de curs si al celor ale activitatilor
S A . " S 1/1,18
aplicative (seminarii, laboratoare, proiecte, stagii de practica)
15. Ponderea examenelor in total evaluari finale 59,67
16. Echivalenta in ore a unui credit ECTS 25 ore
17. Numarul de saptdmani ale sesiunilor curente de examene 2 — 3 saptamani
18. Numarul de saptdmani pentru sesiunea de restante 1 saptamana
19. Numarul maxim de studenti pe serie de predare curs 60
20. Numaérul maxim studenti pe grupa la IF 30
21. Raportul maxim dintre numarul de studenti si numarul de cadre didactice
o aprox. 13,18
care predau la program




