MERCEOLOGIA PRODUSELOR ALIMENTARE
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Anul de studii v
Semestrul 7

Regimul disciplinei DI
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OBIECTIVELE DISCIPLINEI

nsusirea cunostintelor privind promovarea si valorificarea produselor in stare proaspats, valorificarea
produselor prin utilizarea diferitelor metode de conservare; caracterizarea produselor finite;
diversificarea produselor alimentare; formarea unei gandiri tehnice si economice n domeniul
industriei alimentare, a tehnologiei de prelucrare a materiilor prime de origine vegetala, cunoasterea
tehnologiilor si utilajelor folosite Tn fabricatie, precum si a tuturor fenomenelor implicate in obtinerea
acestor produse; cunosterea metodelor, tehnicilor si tehnologiilor de de control a produselor
alimentare n vederea determinarii calitatii acestora.

CONTINUTUL DISCIPLINEI

Capitolul | - Obiectul si functiile merceologiei 2
Capitolul Il - Proprietati generale ale marfurilor 4
Capitolul 11l - Calitatea marfurilor alimentare 4
Capitolul IV - Metode de lucru utilizate in merceologie 4
Capitolul V - Caracteristicile merceologiei alimentare 2
Capitolul VI - Clasificarea si codificarea marfurilor alimentare 2
Capitolul VII -Standardizarea, auditarea si certificarea 2
Capitolul VIII - Depozitarea si conservarea marfurilor alimentare 2
Capitolul IX - Determinarea calitatii produselor alimentare 6
1. Norme specifice de securitatea muncii. 2
2. Receptia cantitativa si calitativa a loturilor; metode de determinare a calitatii 4
marfurilor alimentare
3. Gradarea cerealelor, leguminoaselor, oleaginoaselor etc. 4
4. Aprecierea merceologica a zaharului, bauturilor alcoolice si non-alcoolice 4
5. Aprecierea merceologica a laptelui si produselor lactate 4
6. Aprecierea merceologica a carnii si a produselor din carne 4
7. Aprecierea merceologica a oualor, pestelui si produselor din peste 4
8. Aprecierea merceologica a grasimilor alimentare 2
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