PRACTICA DE DOMENIU

STRUCTURA
Programul de studii Tehnologia prelucrarii
produselor agricole

Anul de studii Il

Semestrul 2

Regimul disciplinei Disciplina obligatorie de
domeniu

Numarul total de ore pe sdptaménd 4 saptamani x 30

ore/saptamana
Numdrul total de ore conform planului de invdatdmadnt 120 ore
Numarul de credite transferabile 4

OBIECTIVELE DISCIPLINEI

Dobandirea si aprofundarea cunostintelor practice privind procesele tehnologice din industria
alimentara.

CONTINUTUL DISCIPLINEI

LUCRARI PRACTICE L/S/P Nr. ore
1. Masuri de protectia muncii si igiena a spatiilor, instalatiilor, utilajelor si muncitorilor 2

2. Tehnologia de obtinere a produselor din carne 7

3. Fazele fluxului tehnologic de obtinere a laptelui de consum si a produselor lactate 7
(produse lactate acide, produse lactate cu un continut ridicat de grasime, branzeturi)

4. Tehnologia de fabricatie a produselor de panificatie 8

5. Tehnologia de fabricatie a produselor de cofetdrie 8

6. Tehnologia de fabricatie a produselor extractive si fermentative (bere) 8
15. Executarea de catre studenti a lucrarilor practice specifice sectorului programului 80

BIBLIOGRAFIE

1. Banu C. si Vizireanu Camelia, 1998. Procesarea industriala a laptelui, Editura Tehnica, Bucuresti
2. Banu,C. si colab. 1998 — Procesarea industriala a carnii, Ed. Tehnica, Bucuresti

3. Banu,C (coord.) 2000 - Manualul inginerului de industrie alimentara, vol. | si Il

EVALUARE
Tip de activitate Criterii de evaluare Metode de evaluare | Pondere din nota
finala %
Curs
L/P/S Evaluare continua prin e activitatea pe 20
metode orale parcursul
stagiului de
Evaluare sumativa prin practica
colocviu la sfarsitul
stagiului de practica e elaborarea 30
caietului de
practica
e colocviu 50




Titularii activitatilor de lucrari practice L/S/P: Conf. univ. dr. TUDORACHE Minodora
Conf. univ. dr. POPA Razvan Alexandru
Sef lucr.dr. MALOS luliu Gabriel
Sef lucr.dr. MALOS Gabriela



