TEHNOLOGII MODERNE DE ASIGURARE A STABILITATII SI INOCUITATII
PRODUSELOR ALIMENTARE

STRUCTURA

Programul de studii Tehnologii speciale in
industria alimentara

Anul de studii I

Semestrul 2

Regimul disciplinei DA

Numarul total de ore pe sdptdménd Curs-2ore;L-2ore

Numdrul total de ore conform planului de invatamdnt Curs - 28 ore; L - 28 ore

Numadrul de credite transferabile 8

OBIECTIVELE DISCIPLINEI
Perfectionarea pregatirii studentilor in domeniul industriei alimentare, avand ca baza cunoasterea
teoretica si practica a tehnicilor moderne de mentinere a calitatii produselor alimentare.

CONTINUTUL DISCIPLINEI

Capitolul I - Modul de actiune al microorganismelor in produsele alimentare

4
Capitolul 1l - Principii fundamentale ale conservarii produselor alimentare. Metode si
tehnici de conservare
Capitolul 1l - Particularitati ale pastrarii produselor alimentare

Capitolul IV - Perisabilitatea produselor alimentare

Capitolul V - Particularitati ale ambalarii produselor alimentare

Capitolul VI - Calitatea si inocuitatea produselor alimentare

Capitolul VII - Legislatie privind asigurarea stabilitatii si inocuitatii produselor
alimentare pe plan mondial si national

I NN NN

1. Determinarea stabilitatii substantelor nutritive din produsele alimentare 4
conservate prin diferite tehnici

2. Determinarea stabilitatii proteinelor 4
3. Determinarea stabilitatii grasimilor 4
4. Determinarea stabilitatii vitaminelor 4
5.  Determinarea unor contaminanti din produsele alimentare 4
6. Determinarea substantelor toxice 4
7. Determinarea microorganismelor patogene 4
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EVALUARE
Tip de activitate Criterii de evaluare Metode de evaluare = Pondere din nota

finala %




Curs

Gradul de insusire a
informatiilor  prezentate;
Capacitatea de a utiliza
cunostintele asimilate.

Capacitatea de a aplica n
practica cunostintele
insusite.

Evaluare  sumativa
prin forma de
verificare - examen
in sesiunea de
examene

Evaluare  continua
prin metode orale,
probe scrise, practice

Titularul activitatilor de curs: Prof. univ. dr. DRAGOTOIU Dumitru

Titularul activitatilor de lucrari practice L: Prof. univ. dr. DRAGOTOIU Dumitru

50

50



