CALITATEA, SIGURANTA SI SECURITATEA PRODUSELOR ALIMENTARE

STRUCTURA
Anul de studii Il
Semestrul 3
Regimul disciplinei DA
Numarul total de ore pe sdptaménd Curs—1ora; L- 2 ore
Numdrul total de ore conform planului de invdatdmdnt Curs - 14 ore; L— 28 ore
Numarul de credite transferabile 6

OBIECTIVELE DISCIPLINEI
Disciplina asigura initierea viitorilor specialisti in asigurarea calitatii, sigurantei si securitatii alimentelor,
in domeniul care preocupa tot mai mult lumea stiintifica, si anume asigurarea hranei la nivel mondial.

CONTINUTUL DISCIPLINEI

Notiuni introductive privind calitatea, siguranta si securitatea aliemntelor. Definitii si 2
obiective. Politici Europene privind calitatea produselor alimentare.

Capitolul | — Descrierea sistemelor de management al calitatll. Standarde. Cerinte. 2
Domenii de aplicare.

Capitolul Il — Descrierea sitemului de management al sigurantei. Standarde. Cerinte. 2
Capitolul 11l - Descrierea sitemelor de securitate alimentara. Standarde. Cerinte. 2
Capitolul IV — Interanctiuni intre calitate, siguranta si securitatea produselor 2
alimentare.

Capitolul V — Repartizarea responsabilitatilor privind calitatea, siguranta si securitatea 4

produselor alimentare.

Norme de protectia muncii. Notiuni generale privind calitatea, siguranta si securitatea 2
alimentelor.

Modalitati de implementare a principiilor privind calitatea Tn unitatile de procesare a 4
alimentelor.

Modalitati de implementare a principiilor privind siguranta alimentelor in unitatile de 2
procesare a alimentelor.

Modalitati de implementare a privind securitatea alimentelor in unitatile de procesare 2
a alimentelor.

Metode de determinare a principalilor parametri ce caracterizeaza calitatea, siguranta 6
si securitatea alimentelor.

Studii de caz privind implementarea si verificarea sistemelor privind calitatea, siguranta 8

si securitatea produselor alimentare.
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EVALUARE

Tip de activitate Criterii de evaluare Metode de evaluare Pondere din nota
finala %
Curs Gradul de Tnsusire a Evaluare sumativa prin 50
informatiilor prezentate forma de verificare -
Capacitatea de a utiliza examen in sesiunea de
cunostintele asimilate examene
L Capacitatea de a aplica in Evaluare continua prin 50
practica cunostintele Thsusite | metode orale, probe
scrise, practice

Titularul activititilor de curs: Prof. univ. dr. DRAGOTOIU Dumitru
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