EXPERTIZA CANII DE PASARE, A OUALOR DE CONSUM SI A VANATULUI

STRUCTURA
Anul de studii Il
Semestrul 3
Regimul disciplinei DS
Numadrul total de ore pe sdptamdand Curs—2ore; L-2 ore
Numarul total de ore conform planului de invdatdmdnt Curs —28 ore; L— 28 ore
Numarul de credite transferabile 8

OBIECTIVELE DISCIPLINEI

insusirea cunostintelor si notiunilor fundamentale de crestere si procesare in domeniul avicol de
specialitate si potentarea activitatilor de profil. De asemenea insusirea notiunilor specifice de biologie,
ecologie si biotopul speciilor de animale de vanat si de transformarea acestora in instrumente
operative ale activitatilor aplicate. Cunoasterea mentinerii echilibrului real al managementului
populatiilor, al habitatelor faunei cinegetice, de conservare a biodiversitatii respectiv asigurarii
sanatatii si garantarii produselor realizate.

CONTINUTUL DISCIPLINEI

Notiuni introductive Th expertiza canii de pasare, a oudlor de consum si a vanatului. 2
Capitolul | - Sistemele de crestere a pasarilor destinate productiei de carne; Abatorizarea si 4
procesarea carnii de pasare si rolul asupra garantarii calitatii si sanatatii speciilor de broiller si
curcan; Legislatia privind obtinerea, calitatea produselor si transportul pasarilor.

Capitolul Il - Evaluarea unor factori care influenteaza productia de carne de pasare 2
Capitolul Il - Expertiza si evaluarea calitatii carnii de pasare. 2
Capitolul IV - Clasificarea preparatelor din carne de pasare, pentru comert si a modului de 2
prezentare dupad codurile internationale.(UNECE.)

Capitolul V - Evaluarea si expertiza tehnica pentru preparatele din carne de pasare cu sau fara 2
membrana.

Capitolul VI - Analiza si evaluarea calitatii oudlor destinate consumului , tipuri si sisteme de 2
productie si procesare pentru oua de consum.

Capitolul VII - Expertiza si evaluarea calitatii carnii de vanat. 2
Capitolul VIII - Evaluarea unor sisteme de management al sigurantei alimentare pe filiera 2

produselor de vanat. Cerintele legislative pentru unitatile din lantul alimentar al produselor de
vanat privind garantarea securitatii si sigurantei alimentare.

Capitolul IX - Analiza si expertiza unor contaminari de origine alimentara ale produselor de vanat 2
cu diferite grade de patogenitate.

Capitolul X - Conditionarea si valorificarea animalelor de vanat. Legislatia privind obtinerea, 4
procesarea si calitatea produselor din carne de vinat.

Capitolul XI - Expertizarea si evaluarea unor categorii de risc pentru carnea si produsele 2

provenite de la vanatul salbatic-tipurile de contaminari.

Notiuni introductive 2
Capitolul |- Evaluarea si expertizarea productiei de carne de pasare privind compozitia chimica 4
si modificarile ce pot avea loc: analiza microbiologica si rolul asupra calitatii produselor din
carne.




Capitolul Il - Evaluarea si expertizarea microbiologicad a carnii de pasare privind si rolul asupra 2
calitatii produselor din carne. Modificari ce au loc in carne si produse procesate specifice.

Capitolul Ill - Analiza si expertiza procesului tehnologic in conformitate cu legislativul de 2
bunastare comunitar in vederea obtinerii unor produse acreditate-certificate.
Capitolul IV - Expertiza si analiza microbiologica a calitatii si defectele oudlor - modalitati si 4

tehnici de identificare a prospetimii. Evaluarea conformitatii cu reglementarile privind ouale de
consum si a produselor specifice sau ovoproduselor.

Capitolul V - Analiza si controlul calitatii carcaselor si a carnii de animale de vanat pe etape de 4
abatorizare-procesare.

Capitolul VI - Expertiza sanitara si punerea in evidenta a chistilor unor produsi de paraziti la 4
specii de rumegatoare - metode de diagnostic si identificare, cu Studii de caz.

Capitolul VIl - Evaluarea unor categorii de risc pentru carnea si produsele provenite de la 2
vanatul salbatic.

Capitolul VIII - Controlul si expertiza caracteristicilor fizico-chimice ale produselor si a carnii de 2
vanat pentru principalii nutrienti.

Test de lucrari practice; referat. 2
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EVALUARE

Curs Gradul de insusire a Evaluarea sumativa prin forma de 70

informatiilor prezentate verificare (examen scris) in
. . sesiunea de examene

Capacitatea de a utiliza
cunostintele asimilate

L Capacitatea de a aplica in Evaluarea continua a modului de 30
practica cunostintele efectuare al controlului prin:
insusite verificare orala si practica (10%),

verificare scrisa (20%)
Alte activitati

Titularul activitatilor de curs: Conf. dr. VLAD Iulian
Titularul activitatilor de lucrari practice: Conf. dr. VLAD Iulian



