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FISA DISCIPLINEI
Chimie organica

1. Date despre program

1.1 Institutia de Invatdmant superior Universitatea de Stiinte Agronomice si Medicina Veterinara
Bucuresti

1.2 Facultatea Ingineria si Gestiunea Productiilor animaliere

1.3 Departamentul Stiinte Formative in Cresterea Animalelor i Industria Alimentara

1.4 Domeniul de studii Ingineria produselor alimentare

1.5 Ciclul de studii Licenta

1.6 Programul de studii / Calificarea Tehnologia prelucririi produselor agricole / Inginer

2. Date despre disciplina

2.1 Denumirea disciplinei Chimie organica

2.2 Titularul activitatilor de curs Sef lucr.dr. Hodosan Camelia

2.3 Titularul activitatilor de laborator Sef lucr.dr. Hodosan Camelia

2.4 Anul de studiu ‘ I ‘ 2.5 Semestrul ‘ 2 ‘ 2.6 Tipul de evaluare ‘ E ‘ 2.6 Regimul disciplinei DF
3. Timpul total estimat

3.1 Numidr total de ore pe sdptdmana 4 3.1.1Curs |2 3.1.2 Laborator 3

3.2 Numar total ore conform planului de invatamant | 70 | 3.2.1 Curs | 28 | 3.2.2 Laborator 42

Distributia fondului de timp Ore

Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 10

Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 10

Pregétire seminarii / laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 6

Tutoriat 2

Examinari 2

Alte activitati -

3.3 Total ore studiu individual 30

3.4 Total ore pe semestru 100

3.5 Numaérul de credite 4

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1 de curriculum e  Chimie anorganica

e Chimie analitica




4.2 de competente e  Comunicare n limbaj chimic

e  Scrierea ecuatiilor corespunzatoare anumitor reactii chimice

5. Conditii (acolo unde este cazul)-

5.1 de desfasurare a | Sald de curs, dotatd videoproiector, computer (laptop) si software adecvat, tabla

cursului

magnetica ,markeri de diferite culori.

5.2 de desfasurare a | Sald de laborator, dotatd corespunzator (reactivi chimici, balantd tehnicd/analitica,

laboratorului

biurete cu cleméa/robinet, pahare Berzelius, pahare Erlenmeyer, eprubete, stative, pipete
de sticla si pipete automate, mojare, refrigerenti, baloane de distilare, baie de apa, etc.)

6. Competente specifice acumulate

Competente
profesionale

e  Explica structura, proprietatile si reactivitatea compusilor organici implicati in procesele
de prelucrare a produselor agricole.

o Identifica si caracterizeaza substantele organice de interes alimentar: glucide, lipide,
proteine, acizi organici, pigmenti naturali.

e Aplicd metode de analiza si determinare a compozitiei chimice a materiilor prime
agricole si produselor finite.

e Coreleaza transformdrile chimice din timpul proceselor tehnologice (fermentatie,
oxidare, hidroliza, descompunere) cu calitatea produselor alimentare.

o Utilizeaza tehnici de laborator si instrumente specifice pentru analiza compusilor
organici din alimente.

® Interpreteazd rezultatele experimentale si formuleaza concluzii stiintifice privind
modificarile chimice din timpul procesarii.

Competente
transversale

e Aplica gandirea logica si spiritul de observatie in analiza reactiilor si proceselor chimice
din tehnologia alimentara.

e Utilizeaza in mod responsabil echipamentele de laborator, respectand normele de igiena,
siguranta si protectia mediului.

e Colaboreaza eficient cu colegii si specialisti din domenii conexe (biochimie,
microbiologie, tehnologie alimentara).

e Comunica in mod clar si argumentat rezultatele obtinute, atat oral, cat si in scris,
utilizand terminologia stiintificd adecvata.

® Manifesta responsabilitate, rigoare si eticd profesionald in activitatile experimentale si de
cercetare aplicata.

7. Rezultatele invatarii

Cunostinte
[ ]

Studentul/absolventul cunoaste principalele clase de compusi organici implicati in structura si
transformarea produselor agricole.
Studentul/absolventul intelege relatia dintre structura moleculard si proprietatile functionale ale
substantelor organice.
Studentul/absolventul descrie mecanismele reactiilor organice care au loc in timpul prelucrarii,
conservarii si stocarii produselor agricole.

Studentul/absolventul cunoaste metodele de analizd chimica a compusilor organici alimentari.

Studentul/absolventul intelege implicatiile chimiei organice asupra calitatii, valorii nutritive si
stabilitatii alimentelor.

Aptitudini

Studentul/absolventul identifica si clasifica compusii organici din materiile prime agricole si
produsele alimentare.

Studentul/absolventul aplicd metode experimentale de analiza, sinteza si determinare a
proprietatilor organice.

Studentul/absolventul utilizeaza corect aparatura de laborator pentru determinarea continutului de
substante organice.

Studentul/absolventul interpreteaza rezultatele analizelor chimice si coreleazd datele cu procesele
tehnologice.

Studentul/absolventul aplicé principiile chimiei organice in optimizarea proceselor de prelucrare

si conservare a produselor agricole.




e Studentul/absolventul respecta normele de securitate, igiena si protectia mediului in activitatea de
laborator.

e Studentul/absolventul isi asuma responsabilitatea pentru corectitudinea analizelor si interpretarea
datelor experimentale.

e Studentul/absolventul aplica principiile eticii profesionale 1n activitatea de cercetare si raportare a|
rezultatelor.

e Studentul/absolventul contribuie la asigurarea calitatii si sigurantei produselor alimentare prin|
evaluarea compozitiei chimice.

e  Studentul/absolventul lucreaza independent in realizarea experimentelor si analizelor chimice.

si autonomie

3

Responsabilitate

e Studentul/absolventul manifestd initiativd in propunerea si testarea solutiilor de imbunatatire a
proceselor tehnologice.

e Studentul/absolventul 1si actualizeaza permanent cunostintele prin studiu individual si
documentare stiintifica.

e Studentul/absolventul integreazd metode moderne de analizd si control chimic in cadrul
proceselor de productie agroalimentara.

8. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

8.1 Obiectivul
disciplinei

einsusirea notiunilor si cunostintelor fundamentale de chimie organici si
transformarea acestora in instrumente operative ale activitatilor implicate Tn
tehnologiile alimentare si siguranta alimentelor

eRealizarea unui suport de cunostinte necesar abordérii disciplinelor viitoare
Tnrudite (Biochimie, Chimia alimentului,Chimia —fizica, etc.)

general al

einsusirea unor aspecte teoretice legate de conceptele structurd chimici-
reactivitate pe baza abordarii notiunilor de legatura chimica si hibridizare.
eStudierea tipurilor de izomerie, a activitatii optice, configuratiei relative si
absolute.

eDescrierea claselor de compusi organici, aprofundarea notiunii de functiune
chimica si relatia cu proprietatile fizico-chimice.

ePrezentarea principalelor metode de obtinere si a reactivitdtii celor mai
reprezentative clase de compusi organici, proprietatile fizico-chimice si
aplicatiile acestora in domeniul stiintei alimentului

eFormarea unor deprinderi practice privind efectuarea de sinteze organice la
nivel de laborator, aplicarea metodelor de purificare specifice, a analizei
calitative elementale si functionale.

8.2 Obiective specifice

9. Continuturi

9.1 Curs Metode de predare Observatii
Capitolul 1. Notiuni introductive de chimie organici: Prelegere participativd, expunerea 4 ore
1.1 Chimia organica,date istorice si obiect de studiu sistematica, explicatia, conversatia,

1.2 Metode de izolare si purificare a substantelor organice studiu comparativ

1.3 Legaturi chimice in compusi organici

1.4 Structura compusilor organici

1.5 Izomeria compusilor organici

1.6 Clasificarea compusilor organici

Capitolul 2. Hidrocarburi: Prelegere participativa, expunerea 6 ore
2.1 Hidirocarburi aciclice saturate; sistematica, explicatia, conversatia,

2.2 Hidrocarburi ciclice saturate; exercitii,de consolidare si

2.3 Hidrocarburi aciclice nesaturate (alchene,diene, compusi | verificare

naturali poliizoprenici,alchine);

2.4 Hidrocarburi ciclice nesaturate;

2.5 Hidrocarburi aromatice;

2.6 Combinatii heterociclice

Capitolul 3. Compusi organici cu functiuni monovalente: | prejegere participativd, expunerea 6 ore
3.1 Compusi halogenai; sistematicd, explicatia, conversatia,

3.2 Compusi hidroxilici; exercitii de  consolidare  si
3.3Compusi organici cu azot. verificare




Capitolul 4.Compusi organici cu functiuni polivalente: Prelegere participativd, expunerea 4 ore
4.1Compusi carbonilici; sistematicd, explicatia, conversatia,
4.2 Compusi carboxilici; studiu comparativ
4.3Derivati functionali ai acizilor carboxilici
(esteri,halogenuri acide,anhidride acide,amide,nitrili)
Capitolul 5.Compusi organici cu functiuni mixte: Prelegere participativi, expunerea 6 ore
5.1 Hidroxiacizi, aldoacizi si cetoacizi; sistematicd, explicatia, conversatia,
5.2 Hidroxialdehide si hidroxicetonele; studiu comparativ
5.3Aminoalcooli;
5.4 Aminoacizi;
5.5 Zaharide.
Capitolul 6.Aditivi si Coloranti: Prelegere participativd, expunerea 2 ore

6.1 Definitie;clasificare; proprietati;exemple si intrebuintari.

sistematicd, explicatia, conversatia,
exercitii  de  consolidare  si
verificare

Bibilografie

1. Camelia Hodosan 2021 Chimie organica-Note de curs si Lucrari practice,Editura Pim,lasi;

2 Camelia Hodosan 2022 Caiet de Lucrari practice-Chimie Organica,Editura Pim,lasi.
3. Felicia Cornea, 1983, Chimie organicd, Bucuresti, editura Didactica si Pedagogica;

4. Camelia Hodosan, Ioana Dusescu 2004 Chimie Organica Experimentald, Editura Printech Bucuresti

5. Margareta Avram, 1994, Chimie organicd, vol. 1 si 11, Editura Zecasin, Bucuresti;
6. Nenitescu, C.D.,1988, Chimie organica, vol.l. si 11, Editura Didactica si Pedagogica, Bucuresti;

7.Pogany 1., Banciu M.,1972, Metode fizice in chimia organica, Bucuresti, editura stiintifica si enciclopedica;

8.Camelia Hodosan,loana Dusescu 2007 Tehnici de control a calitatii produselor alimentare si a apei

potabile,Editura Printech,Bucuresti;

9.Camelia Hodosan,loana Dusescu 2005 Produsi de uz alimentar obtinuti prin sinteze si semisinteze,Editura

Printech,Bucuresti.

9.2 Laborator Metode de predare Observatii

1. Instructiuni de protectia muncii specifice laboratorului de | Expunerea, explicatia 2 ore

chimie organica. Prezentarea sticldriei, aparaturii si

viitoarelor lucrari practice.

2. Metode de separare a substantelor organice: decantare, | Expunere, demonstratia, 4 ore

centrifugare, filtrare, recristalizare, extractie, sublimare, | conversatia, observarea dirijata si

distilare. independenta

3. Analiza calitativa elementala a substantelor organice. Expunere, demonstratia, 2 ore
observarea dirijata si independenta,
chestionare

4. Analiza cantitativa elementala a substantelor organice Expunere, demonstratia, 2 ore

. . - - conversatia, efectuare de
5. Reactii specifice hidrocarburilor: ratia, SRS 4 ore
B experinete, observarea dirijata si

-reactii de halogenare; independenti

-reactii de oxidare a hidrocarburilor;

-reactia de nitrare a naftalinei;

-reactia de nitrare a benzenului

6. Reactii specifice si de recunoastere a: compusilor Expunere, demonstratia, 6 ore

halogenati,compusilor hidroxilici si compusilor organici cu
azot:

- identificarea compusilor halogenati

-oxidarea alcoolilor

-deshidratarea alcoolilor

-identificarea fenolilor

-halogenarea fenolului

conversatia, efectuare de
experinete, observarea dirijata si
independenta




-nitrarea fenolului
-identificarea aminelor
-diazotarea anilinei

7. Reactii specifice si de recunoastere a compusilor Expunere, demonstratia, 2 ore
carbonilici: _ conversatia, efectuare de

- reactia de oxidare a aldehidelor; experinete, observarea dirijata si

- reactil de aditie la aldehide si cetone independentd

8.Reactii de obtinere si reactii specifice compusilor Expunere, demonstratia, 2 ore
carboxilici si a derivatilor functionali ai acestora: conversatia, efectuare de

-reactii de obtinere a acizilor carboxilici experinete, observarea dirijata si

-reactia acizilor cu carbonatii independenta

-reactii de obtinere a esterilor

-reactii de obtinere a amidelor

-reactii de obtinere a anhidridelor acide

-reactii de obtinere a halogenurilor acide

-reactii de obtinere a nitrililor

9.Reactii de recunoastere a compusilor organici cu functiuni | Expunere, demonstratia, 2 ore
mixte: conversatia, efectuare de

-reactii de recunostere a aminoacizilor experinete, observarea dirijata si

-reactii de recunostere a zaharidelor independenta

10. Sinteza si aspirinei si a colorantilor 2 ore

10. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptarile reprezentantilor comunitatii epistemice,

asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

Continutul disciplinei are in vedere urmatoarele:

e absolventii acestui curs sd posede cunostintele necesare aplicarii principiilor, teoriilor si metodelor de baza din
chimia organica legate de calitatea materiilor prime si produselor agroalimenatare i implicit de siguranta

alimentara, pentru o mai bund integrare si adaptare la cerintele pietei muncii;
e explicarea legaturilor dintre metodele de investigare chimica a diferitilor compusi organici de sinteza si cele
de investigare a materiilor prime si a produselor de origine animala.

11 . Evaluare

Tip de Criterii de evaluare Metode de evaluare Pondere
activitate din nota
finala
11.1 Curs - corectitudinea si completitudinea cunostintelor;
- gradul de asimilare a limbajului de specialitate;
- insusirea si valorificarea cunostintelor predate in | Evaluare sumativa prin
vederea interpretarii situatiilor concrete si forma de verificare examen | 70%
elabordrii unor solutii pragmatice, in functie de (proba scrisa) in sesiunea
situatie; de examene
11.2Seminar/ - capacitatea de a aplica in practica cunostintele Evaluare continua prin: 30%

Laborator asimilate verificare practica (10%),
/Proiect verificare scrisd (colocviu
20%)
11.3 Standard | Capacitatea de a aplica cunostintele acumulate, astfel incat sa indeplineasca conditia de
minim de promovare a testului de la lucrdrile practice si a examenului prin rezolvarea a 50% din
performanta subiecte.
Data completirii Semniitura titularului de curs si laborator
25.09.2025

Data avizarii Tn

e A

departament
26.09.2025




