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FISA DISCIPLINEI

Electrotehnica si electronica aplicatd in industria alimentara

1. Date despre program

1.1 Institutia de Invatamant superior

Universitatea de Stiinte Agronomice si Medicina Veterinara
Bucuresti

1.2 Facultatea

Ingineria si Gestiunea Productiilor Animaliere

1.3 Departamentul

Tehnologii de productie si procesare

1.4 Domeniul de studii

Ingineria produselor alimentare

1.5 Ciclul de studii

Licenta

1.6 Programul de studii / Calificarea

Tehnologia prelucrarii produselor agricole / Inginer

2. Date despre disciplina

2.1 Denumirea disciplinei

Electrotehnica si electronica aplicata in industria alimentara

2.2 Titularul activitatilor de curs

Prof.univ. dr. BAHACIU Gratziela Victoria

2.3 Titularul activitatilor de seminar / | Prof.univ. dr. BAHACIU Gratziela Victoria

laborator / proiect

24  Anul de | Il | 25Semestrul | 4 | 2.6 Tipul deevaluare | C 2.6 Regimul DF
studiu disciplinei

3. Timpul total estimat
3.1 Numar total de ore pe| 4 | 3.1.1Curs 2 | 3.1.2 Seminar/laborator/proiect 2
saptamana
3.2 Numidr total de ore conform | 56 | 3.2.1 Curs 28 | 3.2.2 Seminar/laborator/proiect 28
planului de invatamant
Distributia fondului de timp Ore
Studiul dupad manual, suport de curs, bibliografie si notite 15
Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 5
Pregétire seminarii / laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 10
Tutoriat 5
Examinari 4
Alte activitati vizite in laboratoare. 5
3.3 Total ore studiu individual 44
3.4 Total ore pe semestru 100
3.5 Numairul de credite 4




4. Preconditii

4.1 de curriculum

4.2 de competente

5. Conditii

5.1 de desfasurare a cursului Prezentari PowerPoint, suport electronic de curs, prelegerea,

explicatia, dezbaterea, problematizarea, metode de dezvoltare
a gandirii, studiul documentelor curriculare si al bibliografiei.

52 de desfisurare a seminarului / | Utilizarea unor aplicatii online pentru calcule, schite, lucrul in

laboratorului

echipa si individual, intrebari-test, observatia, deductia logica,
comparatia

6. Competente specifice acumulate

Competente
profesionale

Intelege principalele fenomene de natura electromagnetici;

Intelege functionarii principalelor instalatii electrice utilizate in industria alimentara;

Gestioneaza tehnicile de investigare a schemelor electrice din domeniul industriei
alimentare;

Efectueaza analiza, sinteza i comparatie care sa-i asigure ulterior, ca inginer, posibilitatea
efectudrii unor prognoze corecte a unor fenomene specifice industriei alimentare

Competente
transversale

Da dovada de responsabilitate, In conditii de independentd sau asistat, a atributiilor
profesionale specifice proiectarii tehnologice;

Da dovadd de familiarizare cu atributiile si cu activitatile specifice muncii in echipa,
inclusiv cu cele legate de distribuirea si delegarea de competente catre subordonati.
Constientizeaza nevoia de invatare-perfectionare profesionala continua prin identificarea
si utilizarea unor metode si tehnici eficiente de invatare-perfectionare;

Realizeazai plan de dezvoltare personald, prin utilizarea eficienta a surselor si resurselor
de comunicare si formare profesionala (internet, baze de date, cursuri etc.)

7. Rezultatele invatarii

Studentul/absolventul cunoaste principiile fundamentale ale electrotehnicii si electronicii
aplicabile in industria alimentara.
Studentul/absolventul intelege structura si functionarea principalelor circuite electrice si

& electronice utilizate Tn procesele tehnologice.
"§~ e Studentul/absolventul identifica echipamentele electrice si electronice specifice liniilor de
é procesare agroalimentara.
e Studentul/absolventul cunoaste metodele de protectie, sigurantd si eficientd energetica in|
exploatarea instalatiilor.
e Studentul/absolventul intelege interdependenta dintre parametrii electrici si calitatea
proceselor tehnologice
e  Studentul/absolventul aplicd metode de masurare si diagnosticare a parametrilor electrici si
electronici ai echipamentelor tehnologice.
e Studentul/absolventul interpreteazd scheme electrice si electronice si le coreleazd cu
= functionarea instalatiilor.
g e  Studentul/absolventul utilizeaza echipamente si instrumente pentru verificarea si reglarea
EL aparaturii din industria alimentara.

Studentul/absolventul integreaza solutii de automatizare si control electronic in procesele de
productie.

Studentul/absolventul evalueaza consumul energetic si propune solutii pentru eficientizarea
utilizarii energiei electrice.




Responsabilitate
si autonomie

e Studentul/absolventul isi asuma responsabilitatea pentru exploatarea corectd si sigurd a

instalatiilor electrice si electronice.

e Studentul/absolventul respectd normele de securitate si sdnatate in munca si de protectie a

mediului.

e Studentul/absolventul argumenteaza deciziile tehnice privind mentenanta si optimizarea

echipamentelor.

e  Studentul/absolventul contribuie la implementarea unor solutii inovative pentru cresterea

performantei instalatiilor.

e Studentul/absolventul lucreaza independent in diagnosticarea si remedierea defectiunilor

electrice si electronice.

e Studentul/absolventul manifestd initiativd in aplicarea tehnologiilor moderne de

automatizare si control.

e  Studentul/absolventul se autoevalueaza si isi perfectioneazd permanent cunostintele privind

electrotehnica si electronica aplicata.

e Studentul/absolventul integreaza solutii eficiente si sustenabile pentru reducerea consumului

de energie si optimizarea proceselor industriale.

8. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

8.1 Obiectivul general al disciplinei

Disciplina are un puternic caracter formativ al profilului de
practician §i de cercetitor al viitorului inginer in ingineria
alimentelor. Prin continutul sau, disciplina isi propune sa asigure
studentului notiuni generale legate de principalele fenomene de
naturd electromagneticd si Intelegerea functiondrii principalelor
instalatii electrice utilizate in industria alimentara.

8.2.0biectivele specifice

curent continuu.

« Insusirea principalelor notiuni legate de circuitele electrice;
o Insusirea modalitatii de functionare a masinilor electrice cu

9. Continuturi

3.4

3.5

de putere.

Circuite de c.a. trifazat . Producerea tensiunilor trifazate.
Conexiunile circuitelor trifazate de c.a.

Puterile electrice in c.a. trifazat. Factor de putere.

9.1 Curs Metode de predare | Opservatii
Capitolul 1. Circuite electrice de curent continuu (c.c)
1.1. Legile si teoremele de baza ale retelelor de c.c
1.2. Analiza circuitelor de c.c. prin metodele: teoremelor lui Kirchhoff; 3 ore
curentilor circulari si circuitelor echivalente.
1.3. Bilantul puterilor in c.c. Transferul maxim de putere.
Capitolul 2. Circuite magnetice
2.1. Camp magnetic, inductic magnetica; intensitate de camp
magnetic, flux magnetic. Discurs liber,
2.2. Legea fundamentala a circuitului magnetic. scheme si prezentare 3 ore
2.3. Fenomenul de inductie electromagnetica (autoinductie, inductie powerpoint
magnetica mutuald, curenti turbionari.
2.4. Energia Inmagazinatd intr-un cdmp magnetic. Electromagneti, Sc.hem?, filmulete /
forta portanta. animatii de
Capitolul 3. Circuite de curent alternativ (c.a) prezenta;rg
3.1 Circuite de c.a. monofazate. Producerea tensiunii electromotoare | Proccor !
alternative.
3.2 Rezolvarea circuitelor R,L,C serie, derivatie si mixte.
3.3 Legi si teoreme in c.a. Puteri electrice. Imbunatatirea factorului 3ore




Capitolul 4. Transformatoare electrice
4.1. Transformatoare monofazate; constructie, functionare.
4.2. Regimurile de functionare ale transformatoarelor.
4.3. Caracteristicile si randamentul transformatoarelor electrice.
4.4. Transformatoare trifazate.

Capitolul 5. Masini electrice asincrone
5.1. Motorul asincron trifazat: constructie, functionare.
5.2. Turatie, cuplu, alunecare, frecventa curentului rotoric.
5.3. Caracteristici, pornirea si reglarea turatiei.
5.4. Motorul asincron monofazat: constructie,
caracteristici.

functionare,

Capitolul 6. Masina electrica de curent continuu
6.1. Masina de curent continuu: constructie, principiul de functionare,
particularitati
6.2. Motorul de curent continuu: pornire, reglare de turatie, scheme
de principiu, caracteristici.

Capitolul 7. Elemente de electronica industriala

7.1. Componente electronice: Conductia semiconductoarelor. Dioda
semiconductoare, tranzistorul bipolar, tranzistorul unipolar,
tiristoare: simboluri, caracteristici §i parametri

7.2. Instalatii electronice: Redresarea curentului alternativ:
redresoare monofazate; redresoare trifazate. Amplificatoare
electronice: functionare, scheme bloc, caracteristici, tipuri de
amplificatoare

7.3. Instalatii electronice specifice industriei alimentare:
Dispozitive pentru masurarea: temperaturilor, nivelului,
umiditatii; Aparate pentru masurarea concentratiei ionilor de
hidrogen in solutii (pH-metre); Aparate pentru masurarea
coloratiei, a transparentei si a concentratiei substantelor in solutii

3 ore

4 ore

6 ore

6 ore

Bibliografie:

1. Charles Alexander s.a. — Fundamentals of Electric Circuits, The McGraw-Hill Co., 2003
2. A. Timotin s. a. — Lectii de Bazele Electrotehnicii , Editura didactica si pedagogica, Bucuresti 1970
3. Constantin Sora — Bazele Electrotehnicii, Editura didactica si pedagogica, Bucuresti 1982

4. Marius Preda s.a. — Bazele Electrotehnicii, Editura didactica si pedagogica, Bucuresti 1980
5. Remus Radulet — Bazele Electrotehnicii, Probleme, vol. I si II, Editura didactica si pedagogica, Bucuresti

1981

6. Marius Preda s.a. — Electrotehnica. Probleme, Editura didacticd si pedagogicd, Bucuresti 1976

7. Ghinea M, Fireteanu V — MATLAB. Calcul numeric, grafica, aplicatii, Editura Teora, 2002

8.2 Seminar / laborator Observatii
Tema 1. Prezentarea laboratorului i a aparaturii din dotare. Protectia | Studentii lucreazi 3
[N R . .. ore
muncii in laboratorul de electronica Si electrotehnica. individual
L . . Se discutd metod
Tema 2. Cunoasterea componentelor de circuit: rezistoare, bobine, ¢ diseuta metoca
- A . de lucru, se fac
condensatoare. Marcarea componentelor in codul culorilor Th cod de litere RO 3ore
{ cifre calcule si discutii cu
g ' intreaga grupa
Se discutd metoda
A . . lucr f
Tema 3. Circuite R L C de curent electric alternativ monofazat de luc u, setac 4 ore
calcule si discutii cu
intreaga grupa
Se executa practic
< on s . N rinm |
Tema 4. Masurarea puterii si imbunatatirea factorului de putere in circuite prin ! etodele ..
specifice. Studentii 4 ore

de c.a. monofazat

lucreaza in echipe
de cate 3




Conform
Tema 5. Incercarea de mers in gol, in sarcind si in scurtcircuit a | metodologiei 4 ore
transformatorului monofazat standard, Tn grupe

de cate trei studenti

Conform
Tema 6. Pornirea motorului asincron trifazat cu rotorul in scurtcircuit cu | metodologiei 4 ore
comutator stea-triunghi si trasarea caracteristicilor mecanice standard, Tn grupe

de cate trei studenti
Tema 7. Scheme de actiondri electrice Individual 3ore
Tema 8. Trasarea caracteristicilor statice la dioda si tiristor. Individual 3ore

10. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptarile reprezentantilor comunitatii epistemice,
asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

Disciplina oferd informatii generale cu privire la electronica Si electrotehnica, aducand astfel notiuni importante
ce pot fi aplicate in domenii specifice (industria laptelui, a carnii, a panificatiei, a legumelor si fructelor).

11. Evaluare
Tip de activitate Criterii de evaluare Metode de evaluare Pondere
din nota
finala
11.1 Curs Evaluare finala Examen scris si oral 60%
11.2 Seminar / | Evaluare continud, lucru | Teste de laborator 40%
Laborator / Proiect individual, rezolvarea
temelor propuse,
determinare si
consecventa
11.3 Standard minim | Capacitatea de a aplica cunostintele acumulate, astfel incat sa indeplineascd conditia
de performanta de promovare a testului de la lucrarile practice si a examenului prin rezolvarea a 50%
din subiecte.
Data completirii Semniitura titularului de curs si laborator
25.09.2025
Data avizarii in Semnitura directorului de departament
departament
26.09.2025



