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FIŞA DISCIPLINEI  
 

Politici și strategii globale de securitate alimentară 

 

 

1. Date despre program 

1.1 Instituţia de învăţământ superior UNIVERSITATEA DE ŞTIINŢE AGRONOMICE ŞI 

MEDICINĂ VETERINARĂ BUCUREŞTI 

1.2 Facultatea  Ingineria și Gestiunea Producțiilor Animaliere 

1.3.Departamentul Ştiinţe Formative în Creşterea Animalelor şi Industria Alimentară 

1.3 Domeniul de studii Ingineria produselor alimentare 

1.4 Ciclul de studii Licenţă 

1.5 Programul de studii / Calificarea Tehnologia prelucrării produselor agricole / Inginer 

 

2. Date despre disciplină 

2.1 Denumirea disciplinei Politici și strategii globale de securitate alimentară 

2.2 Titularul activităţilor de curs Conf.dr. Dumitru Ilie 

2.3 Titularul activităţilor de seminar / 

laborator / proiect 

Asist.drd. Scarlat George  

2.4 Anul de 

studiu 

III 2.5 Semestrul 5 2.6 Tipul de evaluare C 2.6 Regimul disciplinei DC 

 

3. Timpul total estimat 

3.1 Număr total de ore pe 

săptămână 

4 3.1.1 Curs 2 3.1.2 Seminar/laborator/proiect 2 

3.2 Număr total de ore conform 

planului de învăţământ 

56 3.2.1 Curs 28 3.2.2 Seminar/laborator/proiect 28 

Distribuţia fondului de timp Ore 

Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe 10 

Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren 12 

Pregătire seminarii / laboratoare, teme, referate, portofolii şi eseuri 12 

Tutoriat 3 

Examinări 4 

Alte activităţi:deplasarea la sediul SIAT 3 

3.3 Total ore studiu individual 44 

3.4 Total ore pe semestru 100 

3.5 Numărul de credite 4 

 

 



 
  

 

4. Precondiţii (acolo unde este cazul) 

4.1 de curriculum - 

4.2 de competenţe - 

 

5. Condiţii (acolo unde este cazul) 

5.1 de desfăşurare a cursului Sală de curs (amfiteatru), dotată laptop, videoproiector şi 

software adecvat 

5.2 de desfăşurare a seminarului / 

laboratorului 

Sală de seminar, dotată corespunzător 

6. Competenţe specifice acumulate 

C
o

m
p

et
en

ţe
 

p
ro

fe
si

o
n

al
e 

 efectuează cercetare în legătură cu riscurile de (in)securitate alimentară a unei regiuni/țări;  

 identifică și analizează resursele alimentare ale unei regiuni/țări;  

 elaborează planuri/măsuri de îmbunătățire a nivelului de securitate alimentară a populației; 

 utilizează sisteme și baze de date cu informații referitoare la siguranța alimentară 

C
o

m
p

et
en

ţe
 

tr
an

sv
er

sa
le

  operează echipamente hardware digitale; 

 identifică și urmărește derularea unor programe in domeniul siguranței alimentare; 

 

7. Rezultatele învățării 

C
u
n
o
șt
in
țe

 

 Studentul/absolventul descrie tipare comportamentale alimentare la nivel mondial și național 

 Studentul/absolventul poziționează corect nevoile alimentare în ierarhia nevoilor umane 

 Studentul/absolventul redă principalele cauze ale (in)securității alimentare la nivel 

internațional și indică principalele categorii de resurse care influențează nivelul de bunăstare 

alimentară 

 Studentul/absolventul expune principalele politici si categorii de măsuri apte să crească 

nivelul de securitate alimentară. 

A
p

ti
tu

d
in

i 

 Studentul/absolventul aplică metode de analiză asupra situației alimentare a unei țări/grupuri 

de populație 

 Studentul/absolventul analizează factorii care au condus la securitatea/insecuritatea 

alimentară a unei țări/regiuni 

 Studentul/absolventul identifică acțiuni necesare pentru asigurarea securității alimentare 

 Studentul/absolventul utilizează informațiile publice pentru prognoze în domeniul siguranței 

alimentare  

R
es

p
o

n
sa

b
ili

ta
te

 

și
 a

u
to

n
o

m
ie

  Studentul/absolventul realizează analize obiective privind bunăstarea alimentară  

 Studentul/absolventul elaborează plan de măsuri pentru valorificarea optimă a resurselor 

alimentare si non alimentare, în scopul asigurării securității alimentare a populației 

 Studentul/absolventul monitorizează apariția unor eventuale riscuri alimentare 

 Studentul/absolventul  redactează informări referitoare la riscuri/măsuri/interdicții/permisiuni 

in domeniul securității alimentare 

 

8. Obiectivele disciplinei (reieşind din grila competenţelor specifice acumulate) 

8.1 Obiectivul general al disciplinei Obiectivul general al cursului este însuşirea de către studenţi a 

principalelor noţiuni legate de securitatea alimentară, riscuri si 

politici globale care influențează nivelul de bunăstare alimentară. 

8.2 Obiectivele specifice Cursul are ca obiective specifice dezvoltarea capacităţii studenţilor 

de a putea lua decizii în domeniul securității și siguranței alimentare, 

de a identifica corect cauzele care au condus la o anumită situație 

alimentară și de a identifica planuri/măsuri apte să crească nivelul de 



 
  

securitate alimentară personal și global. 

 

9. Conţinuturi 

9.1 Curs Metode de predare Observaţii 

1. Hrana – nevoie primară a omului 

 

 

Prelegerea participativă, dezbatere,  

demonstraţia, exemplificarea, 

problematizarea 

 

2 ore 

1. 2. Definirea noţiunilor de politici şi strategii globale de 

securitate alimentară 
2 ore 

3. Distribuția inegală a resurselor și a populației la 

nivel mondial 
2 ore 

4. Factori determinanți sau agravanți ai lipsei de hrană 2 ore 

5. Importanța cercetării științifice și accessul la 

rezultatele studiilor din domeniul agricol și alimentar 
2 ore 

6. Uniunea Europeană: istoric, organizare, competențe. 

Aquis-ul comunitar. Politica agricolă comună a Uniunii 

Europene 

2 ore 

7. Politica Uniunii Europene cu privire la securitatea 

alimentară. Institutii ale Uniunii Europene. Autoritatea 

Europeana pentru siguranta alimentelor 

2 ore 

8. Organisme nationale si internationale care au 

atributii in asigurarea securitatii alimentare. 
2 ore 

9. Strategia siguranței si securității alimentare a 

României 
2 ore 

10. Codex Alimentarius. Carta alba a sigurantei 

alimentare 
2 ore 

2. 11. Standarde internaţionale şi prespcripţii relative 

referitoare la securitatea alimentelor 
2 ore 

3. 12. Diverse dispoziţii legislative, reglementări şi 

regulamente administrative privitoare la mărfurile 

alimentare în general şi securitatea lor în particular 

2 ore 

Bibliografie 

1. Dumitru Ilie, Geopolitica hranei. Politici si strategii globale de securitate alimentară, Ed. Pro Universitaria, 

București. 2021 

2. Deaconu Ştefan, Vrabie Codru, Politici si strategii de siguranță alimentară, București. 2008  

3. Ene Corina, Securitatea alimentara. Coordonate si implicatii, Ploiesti, 2009 

4. Acte normative privind securitatea alimentară  

5. https://ec.europa.eu/food/index_en  

6. http://www.anpc.ro     

8. http://www.ansvsa.ro  

 

9.2 Seminar / laborator Metode de predare Observaţii 

1. Ierarhia nevoilor și alimentația 
Exerciţiul, demonstraţia, 

exemplificarea 
2 ore  

2. Accesul și controlul resurselor naturale: fondul 

funciar, șeptelul, baza tehnică, forța de muncă 

Exerciţiul, demonstraţia, 

exemplificarea 
2 ore 

3. Analiza politicilor şi strategiilor globale de 

securitate a alimentelor 

Exerciţiul, demonstraţia, 

exemplificarea 
2 ore 

4. Puteri statale agricole. Companii transnaționale. 

Indexul Global al Securității Alimentare 

Exerciţiul, demonstraţia, 

exemplificarea 
2 ore 

5. Scenarii si soluții pentru deficitul de hrană 
Exerciţiul, demonstraţia, 

exemplificarea 
2 ore 

6. Plan de implementare a procedurilor de securitate Exerciţiul, demonstraţia, 2 ore 

https://ec.europa.eu/food/index_en
http://www.anpc.ro/
http://www.ansvsa.ro/


 
  

alimentară exemplificarea 

7. Operarea cu noţiuni de legislaţie alimentara; 

unitate din sectorul alimentar exploatant, punere 

pe piaţă, risc, evaluarea riscurilor, aprecierea 

riscurilor, comunicări asupra riscurilor 

Exerciţiul, demonstraţia, 

exemplificarea 2 ore 

8. Utilizarea Codexului alimentar 
Exerciţiul, demonstraţia, 

exemplificarea 
2 ore 

9. Aplicarea standardelor de calitate ISO  
Exerciţiul, demonstraţia, 

exemplificarea 
2 ore 

10. Exemplificări de riscuri fizico-chimice şi 

biologice în alimente 

Exerciţiul, demonstraţia, 

exemplificarea 
2 ore 

11. Tipuri de acte normative privind securitatea 

alimentelor 

Exerciţiul, demonstraţia, 

exemplificarea 
4 ore 

12. Exemplificare procedura HACCP 
Exerciţiul, demonstraţia, 

exemplificarea 
4 ore 

10. Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţii epistemice, 

asociaţiilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului 

 Disciplina asigura pregătirea studenţilor la un nivel academic, oferindu-le acestora posibilitatea de a 

lucra in domenii de activitate cum ar fi: autorități de supraveghere si control in domeniul alimentar, 

producători de  alimente, administrația publica centrală si locala cu atributii in domeniul 

securitatii/sigurantei alimentare, cercetarea ştiinţifică şi învăţământ mediu şi superior. 

11. Evaluare 

Tip de activitate Criterii de evaluare Metode de evaluare Pondere din nota 

finală 

11.1 Curs 
Cunoaşterea noţiunilor de securitate 

alimentară la nivel global și național 

Evaluare sumativă prin 

forma de verificare - 

colocviu 

60% 

11.2 Seminar / 

Laborator / 

Proiect 

Verificarea capacității de identificare a 

resurselor de hrană , a cauzelor 

insecurătății alimentare intr-un anumit 

teritoriu, precum si iodentificarea unor 

măsuri minimale pentru creșterea 

niveluluio de bunăstare alimentară 

Evaluare continuă a 

cunoştinţelor prin 

verificare orală 20 %, 

verificare scrisă 20 %. 

40% 

11.3 Standard 

minim de 

performanţă 

Însuşirea corectă a noţiunilor teoretice de bază şi aplicarea acestora în soluţionarea unor 

probleme practice şi în realizarea unui portofoliu profesional   

 

 
Data completării 

25.09.2025 

Semnătura titularului de curs și laborator 

 

 

.................................. ................................... 

 

Data avizării în 

departament 

26.09.2025 

 

Semnătura directorului de departament 

 

 

.......................................... 

 


