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FISA DISCIPLINEI

Politici si strategii globale de securitate alimentard

1. Date despre program

1.1 Institutia de Invatdmant superior UNIVERSITATEA DE STIINTE AGRONOMICE §I
MEDICINA VETERINARA BUCURESTI

1.2 Facultatea Ingineria si Gestiunea Productiilor Animaliere

1.3.Departamentul Stiinte Formative in Cresterea Animalelor si Industria Alimentara

1.3 Domeniul de studii Ingineria produselor alimentare

1.4 Ciclul de studii Licenta

1.5 Programul de studii / Calificarea Tehnologia prelucririi produselor agricole / Inginer

2. Date despre disciplina

2.1 Denumirea disciplinei Politici si strategii globale de securitate alimentara

2.2 Titularul activitatilor de curs Conf.dr. Dumitru Ilie

2.3 Titularul activititilor de seminar / | Asist.drd. Scarlat George
laborator / proiect

2.4 Anul de Il | 2.5 Semestrul 5 | 2.6 Tipul de evaluare | C | 2.6 Regimul disciplinei DC
studiu

3. Timpul total estimat

3.1 Numir total de ore pe| 4 | 3.1.1Curs 2 | 3.1.2 Seminar/laborator/proiect 2
saptamana

3.2 Numar total de ore conform | 56 | 3.2.1 Curs 28 | 3.2.2 Seminar/laborator/proiect 28
planului de Invatamant

Distributia fondului de timp Ore
Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 10
Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 12
Pregatire seminarii / laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 12
Tutoriat 3
Examinari 4
Alte activitati:deplasarea la sediul SIAT 3
3.3 Total ore studiu individual 44

3.4 Total ore pe semestru 100

3.5 Numarul de credite 4




4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1 de curriculum

4.2 de competente

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1 de desfagurare a cursului Sala de curs (amfiteatru), dotatd laptop, videoproiector si

software adecvat

52 de desfasurare a seminarului / | Sald de seminar, dotatd corespunzator

laboratorului

6. Competente specifice acumulate

Competente
profesionale

efectueaza cercetare in legatura cu riscurile de (in)securitate alimentara a unei regiuni/tari;
identifica si analizeaza resursele alimentare ale unei regiuni/tari,

elaboreaza planuri/masuri de imbunatétire a nivelului de securitate alimentara a populatiei;
utilizeaza sisteme si baze de date cu informatii referitoare la siguranta alimentara

Competente
transversale

opereaza echipamente hardware digitale;
identifica si urmareste derularea unor programe in domeniul sigurantei alimentare;

7. Rezultatele invatarii

Cunostinte

Studentul/absolventul descrie tipare comportamentale alimentare la nivel mondial si national
Studentul/absolventul pozitioneaza corect nevoile alimentare in ierarhia nevoilor umane
Studentul/absolventul redd principalele cauze ale (in)securitdtii alimentare la nivel
international si indicd principalele categorii de resurse care influenteaza nivelul de bunastare
alimentara

Studentul/absolventul expune principalele politici si categorii de masuri apte sda creascd
nivelul de securitate alimentara.

Aptitudini

Studentul/absolventul aplicd metode de analiza asupra situatiei alimentare a unei tari/grupuri
de populatie

Studentul/absolventul analizeaza factorii care au condus la securitatea/insecuritatea
alimentara a unei tari/regiuni

Studentul/absolventul identifica actiuni necesare pentru asigurarea securitatii alimentare

Studentul/absolventul utilizeaza informatiile publice pentru prognoze in domeniul sigurantei
alimentare

Responsabilitate
si autonomie

Studentul/absolventul realizeaza analize obiective privind bunastarea alimentara

Studentul/absolventul elaboreaza plan de masuri pentru valorificarea optima a resurselor
alimentare si non alimentare, in scopul asigurarii securitdtii alimentare a populatiei

Studentul/absolventul monitorizeaza aparitia unor eventuale riscuri alimentare

Studentul/absolventul redacteaza informari referitoare la riscuri/masuri/interdictii/permisiuni
in domeniul securitatii alimentare

8. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

8.1 Obiectivul general al disciplinei Obiectivul general al cursului este Insusirea de catre studenti a

principalelor notiuni legate de securitatea alimentara, riscuri si
politici globale care influenteaza nivelul de bunastare alimentara.

8.2 Obiectivele specifice Cursul are ca obiective specifice dezvoltarea capacitatii studentilor

de a putea lua decizii in domeniul securitdtii si sigurantei alimentare,
de a identifica corect cauzele care au condus la o anumita situatie
alimentara si de a identifica planuri/masuri apte sa creasca nivelul de




securitate alimentara personal si global.

9. Continuturi

9.1 Curs Metode de predare Observatii
1. Hrana — nevoie primara a omului 2 ore
Prelegerea participativa, dezbatere,
. . ... . demonstratia, exemplificarea,

2. De_ﬁmrea_nopum}or de politici si strategii globale de problematizarea 2 ore
securitate alimentara
3. Distributia inegald a resurselor si a populatiei la 2 ore
nivel mondial
4. Factori determinanti sau agravanti ai lipsei de hrana 2 ore
5. Importanta cercetarii stiintifice si accessul la

) 2 ore
rezultatele studiilor din domeniul agricol si alimentar
6. Uniunea Europeana: istoric, organizare, competente.
Aquis-ul comunitar. Politica agricola comund a Uniunii 2 ore
Europene
7. Politica Uniunii Europene cu privire la securitatea
alimentara. Institutii ale Uniunii Europene. Autoritatea 2 ore
Europeana pentru siguranta alimentelor
8. Organisme nationale si internationale care au 2 ore
atributii in asigurarea securitatii alimentare.
9. Strategia sigurantei si securitatii alimentare a 2 ore
Romaniei
10. Codex Alimentarius. Carta alba a sigurantei 2 ore
alimentare
11. Standarde internationale §i prespcriptii relative 2 ore
referitoare la securitatea alimentelor
12. Diverse dispozitii legislative, reglementari si
regulamente administrative privitoare la marfurile 2 ore

alimentare in general si securitatea lor n particular

Bibliografie
1. Dumitru llie, Geopolitica hranei. Politici si strategii globale de securitate alimentara, Ed. Pro Universitaria,

Bucuresti. 2021

2. Deaconu Stefan, Vrabie Codru, Politici si strategii de siguranta alimentard, Bucuresti. 2008

3. Ene Corina, Securitatea alimentara. Coordonate si implicatii, Ploiesti, 2009

4. Acte normative privind securitatea alimentara
5. https://ec.europa.eu/food/index_en

6. http://www.anpc.ro

8. http://www.ansvsa.ro

9.2 Seminar / laborator Metode de predare Observatii

1. [lerarhia nevoilor si alimentatia xereiiiul, demonstratia, 2 ore
’ ; exemplificarea

2. Accesul si controlul resurselor naturale: fondul | Exercitiul, demonstratia, 2 ore
funciar, septelul, baza tehnica, forta de munca exemplificarea

3. Analiza politicilor si strategiilor globale de | Exercitiul, demonstratia, 2 ore
securitate a alimentelor exemplificarea

4. Puteri statale agricole. Companii transnationale. | Exercitiul, demonstratia, 2 ore
Indexul Global al Securitatii Alimentare exemplificarea

o . . < Exercitiul d trati

5. Scenarii si solutii pentru deficitul de hrana xerciiiul, emonstrafia, 2 ore
’ exemplificarea

6. Plan de implementare a procedurilor de securitate | Exercitiul, demonstratia, 2 ore



https://ec.europa.eu/food/index_en
http://www.anpc.ro/
http://www.ansvsa.ro/

alimentara exemplificarea
7. Operarea cu notiuni de legislatie alimentara; Exercitiul, demonstratia,
unitate din sectorul alimentar exploatant, punere | exemplificarea 2 ore
pe piata, risc, evaluarea riscurilor, aprecierea
riscurilor, comuniciri asupra riscurilor
- - Exercitiul demonstratia
8. Utilizarea Codexului alimentar ul, 1a, 2 ore
exemplificarea
. . Exercitiul demonstratia
9. Aplicarea standardelor de calitate ISO ul, 1a, 2 ore
exemplificarea
10. Exemplificari de riscuri fizico-Chimice si Exercitiul, demonstratia, 2 ore
biologice in alimente exemplificarea
11. Tipuri de acte normative privind securitatea Exercitiul, demonstratia, 4 ore
alimentelor exemplificarea
. Exercitiul demonstratia
12. Exemplificare procedura HACCP ul, 1a, 4 ore
exemplificarea

10. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptirile reprezentantilor comunititii epistemice,
asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

e Disciplina asigura pregétirea studentilor la un nivel academic, oferindu-le acestora posibilitatea de a
lucra in domenii de activitate cum ar fi: autoritati de supraveghere si control in domeniul alimentar,
producatori de  alimente, administratia publica centrala si locala cu atributii in domeniul
securitatii/sigurantei alimentare, cercetarea stiintifica si invatamant mediu si superior.

11. Evaluare
Tip de activitate Criterii de evaluare Metode de evaluare Pondere din nota
finala
11.1 Curs Cunoagsterea notiunilor de securitate Evaluare sumativa prin
unoasterea ne L forma de verificare - 60%
alimentara la nivel global si national .
T colocviu
11.2 Seminar / ) s .
Laborator /| Verificarea capacitatii de identificare a
Proiect resurselor de hrand , a cauzelor Evaluare continud a
insecuratatii alimentare intr-un anumit cunostintelor prin
NS .. Lo . - 40%
teritoriu, precum si iodentificarea unor verificare orald 20 %,
masuri minimale pentru cresterea verificare scrisa 20 %.
niveluluio de bunastare alimentara
11.3 Standard | Insusirea corectd a notiunilor teoretice de bazi si aplicarea acestora in solutionarea unor
minim de | probleme practice si in realizarea unui portofoliu profesional
performanta
Data completirii Semniitura titularului de curs si laborator
25.09.2025
Data avizarii in Semniitura directorului de departament
departament

26.09.2025




