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FISA DISCIPLINEI

Tehnologia produselor avicole

1. Date despre program

1.1 Institutia de invatdmant superior Universitatea de Stiinte Agronomice si Medicina Veterinara
Bucuresti

1.2 Facultatea Ingineria si Gestiunea Productiilor Animaliere

1.3 Departamentul Tehnologii de productie si procesare

1.4 Domeniul de studii Ingineria produselor alimentare

1.5 Ciclul de studii Licenta

1.6 Programul de studii / Calificarea Tehnologia prelucririi produselor agricole / Inginer

2. Date despre disciplina

2.1 Denumirea disciplinei Tehnologia produselor avicole
2.2 Titularul activitatilor de curs Prof.dr. VAN llie

2.3 Titularul activititilor de seminar / | Prof.dr. CUSTURA loan
laborator / proiect

2.4 Anul de Il | 2.5 Semestrul 6 | 2.6 Tipul de evaluare | E | 2.6 Regimul disciplinei DS
studiu

3. Timpul total estimat

3.1 Numar total de ore pe| 5 | 3.1.1Curs 2 | 3.1.2 Seminar/laborator/proiect 2
saptamana

3.2 Numidr total de ore conform | 56 | 3.2.1 Curs 28 | 3.2.2 Seminar/laborator/proiect 28
planului de invatamant

Distributia fondului de timp Ore
Studiul dupad manual, suport de curs, bibliografie si notite 9
Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 5
Pregétire seminarii / laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 10
Tutoriat 10
Examinari 10

Alte activitati (vizite in teren) -

3.3 Total ore studiu individual 44
3.4 Total ore pe semestru 100
3.5 Numarul de credite 4

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1 de curriculum Indeplinirea numarului de credite necesare promovarii

4.2 de competente Microbiologia produselor alimentare, Tehnologii generale in industria alimentara.




5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1 de desfasurare a cursului

Sala de curs dotatd cu videoproiector, laptop, prezentiri PPT, planse,
materiale digitale, manuale si carti de specialitate, studii de caz.

5.2 de desfagurare a seminarului /
laboratorului

Sala de lucrari practice dotatd cu retroproiector, videoproiector, laptop,
manuale si carti de specialitate, ustensile de laborator, aparate si instalatii
specifice.

6. Competente specifice acumulate

consum;

Competente
profesionale
[ )

calitate.

e aplicd principiile si tehnologiile de procesare a produselor avicole;
e utilizeazd metode si tehnici moderne pentru analiza calitdtii carnii de pasdre si a oudlor de

monitorizeaza fluxurile tehnologice din abatoare si statii de sortare a oualor;
e claboreaza solutii practice pentru colectarea, conservarea si valorificarea subproduselor avicole;
e cvalueaza conformitatea produselor avicole cu reglementarile sanitar-veterinare si standardele de

Competente
transversale

e conduce responsabil activitatea, in conditii de independenta sau asistat;
o demonstreaza eficientd 1n activitatile de echipa si deleaga sarcini catre subordonati;
e opereazd echipamente hardware digitale.

7. Rezultatele invatarii

e Studentul/absolventul descrie principiile si tehnologiile de procesare a carnii de pasare si a oualor

avicola;

2 de consum;
2, e Studentul/absolventul descrie structura, compozitia si caracteristicile microbiologice ale
= produselor avicole;
S e Studentul/absolventul defineste factorii care influenteaza calitatea si siguranta produselor avicole;
e Studentul/absolventul descrie reglementdrile si standardele sanitar-veterinare si comerciale
aplicabile produselor avicole.
e Studentul/absolventul aplica metode de analiza pentru evaluarea calitatii carnii de pasare si a
oualor;
:_g e Studentul/absolventul utilizeaza instrumente si tehnici specifice pentru determinarea parametrilor
= produselor avicole;
?’ o Studentul/absolventul evalueaza diferite tehnologii de procesare si conservare din industria

e Studentul/absolventul elaboreaza solutii practice pentru optimizarea fluxurilor tehnologice si
valorificarea produselor.

produselor avicole;
e Studentul/absolventul
biosecuritate;

S

Responsabilitate
si autonomie

e Studentul/absolventul evalueaza impactul tehnologiilor de procesare asupra calitatii si sigurantei

ia decizii privind utilizarea si implementarea unor sisteme de calitate si

e Studentul/absolventul integreaza principii de sustenabilitate, protectia mediului si biosecuritate in
activitatile de procesare;

e Studentul/absolventul manifesta responsabilitate profesionald in coordonarea i monitorizarea
activitatilor din industria avicola.

8. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

8.1 Obiectivul general al disciplinei

Insusirea de citre studenti a cunostintelor de baza referitoare la
tehnologiile de procesare a principalelor produse avicole destinate
consumului uman.

8.2 Obiectivele specifice

Executarea responsabild a sarcinilor profesionale, in conditii de
autonomie restransa si asistentd calificata; familiarizarea cu rolurile si
activitatile specifice muncii in echipd si cu distribuirea de sarcini
pentru nivelurile subordonate; constientizarea nevoii de formare
continud; utilizarea eficientd a resurselor si tehnicilor de invatare
pentru dezvoltarea personald si profesionala

9. Continuturi

9.1 Curs

Metode de Observatii




predare

Capitolul 1. GENERALITATI

Capitolul 2. CLASAREA COMERCIALA A PASARILOR
PENTRU TAIERE.

Capitolul 3. STRUCTURA, COMPOZITIA SI MICROFLORA
CARNII DE PASARE

Capitolul 4. TRANSPORTUL PASARILOR SI CONTROLUL
SANITAR INAINTE DE TAIERE

Capitolul 5. ABATOARELE DE PASARI.
5.1. Cerintele sanitar — veterinare pentru abatoarele de pasari.
5.2. Tehnologia tdierii si prelucrarii pasarilor.

Capitolul 6. PREPARATE DIN CARNE DE PASARE

Capitolul 7. COLECTAREA, EVACUAREA, PRELUCRAREA
SUBPRODUSELOR NECOMESTIBILE, DESEURILOR $I
CONFISCATELOR

Capitolul 8. CONSERVAREA SI VALORIFICAREA OUALOR

Capitolul 9. COMERCIALIZAREA SI CONTROLUL SANITAR-
VETERINAR AL OUALOR SI PRODUSELOR DE OUA

Capitolul 10. SCHEME PRIVIND AMPLASAREA ABATORULUI
DE PASARI

CAPITOLUL 11. SCHEME PRIVIND AMPLASAREA
INSTALATIILOR SI UTILAJELOR LA ABATOARELE DE
PASARI

Prezentare PPT,
prelegere
participativa,
expunerea
sistematica,
explicatie,
conversatie

2 ore

2 ore

4 ore

2 ore

4 ore

4 ore

2 ore

2 ore

2 ore

2 ore

2 ore

Bibliografie

1. Custura 1., Van 1., Galis Anca Maria, Tudorache Minodora, Covasd Ana-Maria (2023) — Tehnologia
produselor avicole — productia de oua, Ed. Total Publishing, Bucuresti;

B~ N

. Popescu Vifor St. (1979) — Genetica animalelor, Ed. Ceres, Bucuresti;
. Vacaru Opris L. si col. (2000, 2003) — Tratat de Avicultura, Vol. I si II, Ed. Ceres, Bucuresti;
. Van L. si col. (2010) — Cresterea si industrializarea puilor de carne, Ed. Ceres, Bucuresti;

5. Van I. (n.d.) — Curs de Aviculturd, Uz intern, USAMV Bucuresti.

9.2 Seminar / laborator Metode de Observatii
predare
1. Introducere. Cunoasterea si familiarizarea cu detaliile din laborator Prezentare lora
si normele de protectie a muncii insotita de
2. Exteriorul pasarilor domestice imagini, filme 3 ore
3. Metode de apreciere a exteriorului de specialitate, 2 ore
4. Penajul pasarilor domestice efectuarea unor 2 ore
5. Recunoagterea raselor si hibrizilor de pasari experimente de 2 ore
6. Aprecierea calitatii comerciale a giinilor laborator 2ore
7. Transportul pasarilor destinate tdierii specifice; 2 ore
8. Fluxul tehnologic Tn abator efectuarea unor 2 ore
9. Optimizarea fluxului tehnologic - corelarea acestuia vizite de 4 ore
10. Caracteristici tehnice de calitate ale carnii de pasare specialitate in 2 ore
11. Determinarea parametrilor oului intreg unititi de 2 ore
12. Structura si compozitia oului — morfologia oului precesare a 2 ore
produselor
avicole
3 Test de lucrari practice Verificare scrisa 2 ore

10. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptarile reprezentantilor comunitatii epistemice,
asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

Cursul permite specializarea studentilor pentru o gama foarte largd de domenii de activitate, cum ar fi:
productia In industria avicold, consultanta in domeniul producerii si comercializarii produselor avicole,

cercetarea stiintificd si invatamantul

11. Evaluare

Tip de activitate Criterii de evaluare Metode de evaluare Pondere
din nota

finala

11.1 Curs Cunoasterea principalelor tehnologii de Evaluarea sumativi prin 60%




procesare a produselor avicole si utilizarea forma de verificare (proba
corecta a acestora orald) Tn sesiunea de
examene
11.2  Seminar /| insusirea metodelor si tehnicilor de Evaluare continua prin:
Laborator / Proiect laborator parcurse in cadrul orelor de lucrari | verificare orala si practica 40%
practice (10%), verificare scrisd
(30%)
11.3 Standard minim | Capacitatea de a aplica cunostintele acumulate, astfel incét sa indeplineasca conditia
de performanta de promovare a testului de la lucrarile practice si a examenului prin rezolvarea a 50%
din subiecte.
Data completirii Semniitura titularului de curs si laborator
25.09.2025
Data avizarii in Semnitura Prodecanului
departament

26.09.2025




