8,00 - 8,50

9,00-9,50

Masini si instalatii - HALA
MECANIZARE (Conf. Udroiu
Nicoleta Alina)

Zooigiena si bunastarea animalelor
- A166 (S.L. Malos Gabriela)

Biochimie - A Il 141(As.drd. Apetrei

Aditivi si ingrediente in industria

Roxana)

alimentara - A Ill 144 (As. Vasiliu
Roxana)

Ingineria si Gestiunea Productiilor Animaliere- AN I
AN UNIVERSITAR 2025/2026 - SEMESTRUL 1

PROGRAM ORAR

gie generald - A Il 138

(As.drd. Nicodim lulia)

Principii si metode de conservare a
produselor alimentare - A | 65 (As.drd.
Moise Andrada)

Principii si metode de conservare a
produselor alimentare - A | 65
(As.drd. Moise Andrada)

Biochimie Il - A 1ll 139 (S.I.
Grigore Daniela Mihaela)

10,00-10,50

11,00-11,50
12,00-12,50

13,00-13,50

Zooigiena si bunastarea animalelor -
A166 ($.L. Malos Gabriela)

Masini si instalafii - HALA
MECANIZARE (Conf. Udroiu
Nicoleta Alina)

Aditivi si ingrediente in industria
alimentara - A lll 144 (As. Vasiliu
Roxana)

Biochimie - A Il 141 (As.drd.
Apetrei Roxana)

MASINI SI INSTALATII - HALA MECANIZARE (Conf. Udroiu Nicoleta
Alina)

OPTIONALA: ANALIZA SENZORIALA - A Il 136 (Conf. DINITA Georgeta)

Aditivi si ingrediente in industria
alimentard - A 165 (S.L. Dumitrache
Florentina)

Microbiologie generala - A lll 138
(As.drd. Nicodim lulia)

Microbiologie generald - A lll 138
(As.drd. Nicodim lulia)

Aditivi si ingrediente in industria
alimentara - A 165 (S.L.
Dumitrache Florentina)

Biochimie Il - A Il 141 (As.drd. Apetrei

Roxana)

Biochimie Il - A 11l 139 (S.1. Grigore

Biochimie Il - A I1l 141 (As.drd.
Avetrei Roxana)

Daniela Mihaela)

Biochimie Il - A Il 139 ($.I. Grigore
Daniela Mihaela)

BAZELE GASTRONOMIEI S| GASTROTEHNIEI - A | 58 (Conf.
Dragomir Nela)

Bazele gastronomiei si

-As 1 (As. Dragomir
Carlo Marin)

14,00-14,50
15,00-15,50
16,00-16,50

17,00-17,50

FIZIOLOGIE ANIMALA - A Il 106 (Prof. Marin Monica Paula)

OPERATII UNI

TARE IN INDUSTRIA ALIMENTARA - A Il a (Prof. Bahaciu Gratziela Victor

ria)

Biochimie - A Ill 146 (As.drd. Apetrei
Roxana)

Microbiologie generalé - A Il 138
(As.drd. Nicodim lulia)
Aditivi si ingrediente in industria

i a-A158 (S.L. Dumi

18,00-18,50
19,00-19,50

Florentina)

Aditivi si ingrediente in industria
alimentara - A158 ($.L.
Dumitrache Florentina)

Microbiologie generalé - A Il 138
(As.drd. Nicodim lulia)

Biochimie Il - A lll 139 ($.I. Grigore
Daniela Mihaela)

Limba engleza - A 11 99 (Lector
Barbulescu Dan)

Optionala: Gastronomie molecularé - A's 1 (As.drd. Viad Teofil)

8,00 -8,50

9,00-9,50

10,00-10,50

11,00-11,50

12,00-12,50

13,00-13,50

OPTIONALA: TEHNICI SANITAR-VETERINARE - A Il 142 (S.I. Raducanu
Elena)

REPRODUCEREA ANIMALELOR - A | 69 (Prof. Tapaloaga Paul)

Principii si metode de conservare a
produselor alimentare - A | 65 (As.drd.
Moise Andraca)

Aditivi si ingrediente in industria
alimentara - A Il 144 (As. Vasiliu
Roxana)

Principii si metode de conservare a

produselor alimentare - A | 65 (As.drd.
Moise Andrada)

Principii $i metode de conservare a
produselor alimentare - A | 65 (As.drd.
Moise Andrada)

ZOOIGIENA S| BUNASTAREA ANIMALELOR - A 1 66 (S.L. Malog
Gabriela)

BIOCHIMIE - A Il a (Prof. Diaconescu Cristiana)

Principii si metode de conservare a
produselor alimentare - A Il 109 (Prof.
Tudorache Minodora)

Principii si metode de conservare a
produselor alimentare - A Il 109
(Prof. Tudorache Minodora)

Operatii unitare in industria

d-A158 (As.drd. Alexe
Alexandra)

Aditivi si ingrediente in industria
alimentara - A 167 (S.L.
Dumitrache Florentina)

Principii si metode de conservare a
produselor alimentare - A | 65 (Prof.
Tudorache Minodora)

BIOCHIMIE II - A Il a (Prof. Diaconescu Cristiana)

Microbiologie general - A 11l 138
(As.drd. Nicodim lulia)

Aditivi si ingrediente in industria
alimentara - A 11l 144 (As. Vasiliu
Roxana)

ie generala - A lll

138 (As.drd. Nicodim lulia)

Bazele gastronomiei si
gastrotehniei-A S 1 (As.
Dragomir Carlo Marin)

Optionala: Estetica gastronomicé

- A's 1 (As. Dragomir Carlo Marin)

TEHNICI $| PROCESE FUNDAMENTALE IN GASTRONOMIE - A Il

102 (Contf. lar

14,00-14,50

15,00-15,50

GENETICA - A | 64 (Conf. Popa Réizvan)

Optionald: Analiza senzoriald - A | 66 (As.drd. Zinca Andreea)

Microbiologie generald - A Il 138
(As.drd. Nicodim lulia)

nitchi Daniela)

Tehnici si procese fundamentale
in
gastronomie - A's 1 (As.
Draaomir Carlo Marin)

Limba engleza - A 11 99 (Lector
Barbulescu Dan)

16,00-16,50

17,00-17,50

Microbiologie generala - A 11l 138
(As.drd. Nicodim lulia)

Tehnici si procese fundamentale
in
gastronomie - A's 1 (As. Dragomir
Carlo Marin)

18,00-18,50

19,00-19,50

8,00-8,50

9,00-9,50

10,00-10,50

11,00-11,50

Reproducerea animalelor - A | 69
(Conf. Posan Paula)

Fiziologie animala - A 167 (S.L.
Dumitrache Florentina)

Reproducerea animalelor - A | 69
(Conf. Posan Paula)

Operatii unitare in industria
alimentara - A s a (As.drd. Alexe
Alexandra)

Operatii unitare in industria
alimentara - A s a (As.drd. Alexe
Alexandra)

Utilaje in industria alimentara - A Il
106 (Conf. Viad lulian)

Biochimie Il - A Il 141 (As.drd. Apetrei
Roxana)

Utilaje in industria alimentara - As 13
(As.drd. Toma lonela)

Optionale: Politici si strategii globale de securitate alimentara A | 58 (As. Scarlat George)
Comportamentul consumatorului — A Il 105 (Conf. Defta Nicoleta)

Principii $i metode de conservare a
produselor alimentare - A | 65 (Prof.
Tudorache Minodora)

12,00-12,50

13,00-13,50

Microbiologie speciald - A lll 138
(As.drd. Nicodim lulia)

Utilaje in industria alimentara - A Il
106 (Conf. Vlad lulian)

Operatii unitare in industria
alimentara - A s a (As.drd. Alexe
Alexandra)

UTILAJE N INDUSTRIA ALIMENTARA - A 11l 136 (Prof. Trasca Teodor loan)

(Conf. Defta

Principii i metode de conservare a
produselor alimentare - A 1 65 (Prof.
Tudorache Minodora)

Nicoleta)

Aditivi si ingrediente in industria
alimentara - A lll 144 (As. Vasiliu
Roxana)

Optionale: Politici si strategii globale de securitate alimentara A Il 106 (As. Scarlat George); Comportamentul consumatorului — A I 105

Utilaje in industria alimentara - A
166 (As.drd. Toma lonela)

Aditivi si ingrediente in industria
alimentara - A lll 144 (As. Vasiliu
Roxana)

Operatii unitare in industria
alimentara - As 13 ($.. Stan
Gabriela)

Principii si metode de conservare a
produselor alimentare - A | 65 (Prof.
Tudorache Minodora)

Principii si metode de conservare a
produselor alimentare - A | 65 (Prof.
Tudorache Minodora)

OPTIONALE: ESTETICA GASTRONOMICA - A Il 110 (Conf. Dragomir
Nela); GASTRONOMIE MOLECULARA - A's 1 (S.I. GRIGORE Daniela)

14,00-14,50

UTILAJE IN INDUS

TRIA ALIMENTARA - A Il 106 (Prof.

Tragcé Teodor loan)

15.00-15.50

16,00-16,50

Utilaje in industria a-All
106 (Conf. Vlad lulian)

ie speciald - A Il 138
(As.drd. Nicodim lulia)

OPTIONALE: POLITICI §I STRATEGII GLOBALE DE SECURITATE ALIMENTARA - A ll 136 (Conf. Dumitru llie);

COMPORTAMENTUL CONSUMATORULUI - A ll a (Conf. Defta Nicoleta)

COMPORTAMENTUL CONSUMATORULUI - A Il a (Conf. Defta
Nicoleta)

Biochimie Il - A lll 141 (As.drd.
Apetrei Roxana)

Operatii unitare fn industria

17,00-17,50

Biochimie Il - A lll 141 (As.drd.
Apetrei Roxana)

a-Asa(As.drd. Alexe
Alexandra)

UTILAJE IN INDUSTRIA ALIMENTARA - A I11 136 (Prof. Trasca Teodor loan)

Principii fizico-chimice de

obtinere a produselor culinare - A
173 (As.drd. Bengea Aida)

8,00-8,50

9,00-9,50

Fiziologie animala - A 169 (S.L.
Dumitrache Florentina)

Genetica - A Il 105 (Conf. Defta
Nicoleta)

ADITIVI §I INGREDIENTE IN INDUSTRIA ALIMENTARA - A Il a (Prof. Marin Monica Paula)

Principii fizico-chimice de obtinere

ap culinare - A 173
(As.drd. Bengea Aida)

10,00-10,50

11,00-11,50

Genetica - A Il 105 (Conf. Defta
Nicoleta)

OPTIONALA: CATERING - A | 64 (Prof. Pogurschi Elena Narcisa)

Utilaje in industria alimentara -

As 13 (As.drd. Toma lonela)

Operatii unitare fn industria
alimentara - Asa ($.I. Stan
Gabriela)

Aditivi si ingrediente in industria
alimentara - A Il 144 (As. Vasiliu
Roxana)

PRINCIPII FIZICO-CHIMICE D

CULINARE - A 173 (S.I. Mircea Maria Luiza)

E OBTINERE A PRODUSELOR

12,00-12,50

Optionale: Etologie - A Il 102 (Conf. Vlad lulian); Optionalé: Tehnici
o )

13,00-13,50

-A167 ($... Raducanu Elena)

PRINCIPII $I METODE DE CONSERVARE A PRODUSELOR ALIMENTARE - A Il a (Prof. Tudorache Minodora)

Comportamentul consumatorului

— A1 105 (Conf. Defta Nicoleta)

14,00-14,50

15,00-15,50

OPTIONALA: ETOLOGIE —

A1106 (Conf. Viad lulian)

Utilaje in industria a-As

Operatii unitare in industria

13 (As.drd. Toma lonela)

a-Asa($S. Stan
Gabriela)

gie generala - A lll 138
(S.I. Suler Andra Dorina)

Comportamentul consumatorului —
A1 105 (Conf. Defta Nicoleta)

Microbiologie generala - A Il 138

16,00-16,50

17,00-17,50

Utilaje in industria ali a-Al

66 (As.drd. Toma lonela;

8,00-8,50

9,00-9,50

MICROBIOLOGIE SPECIALA - A 111 136 (S.L. Suler Andra Dorina)

Operatii unitare in industria

alimentara - Asa (S.I. Stan

($.1. Suler Andra Dorina)

10,00-10,50

jie speciala - A Il 138

11,00-11,50

(As.drd. Nicodim lulia)

Utilaje in industria a-Al67

Operatii unitare in industria

(As.drd. Toma lonela)

d-Asa(As.drd. Alexe

Operatii unitare in industria
i a-Asa(As.drd. Alexe

12,00-12,50

13,00-13,50

Optionala: Catering - A's 1 (As.drd. Sima Antoneta)

Utilaje in industria alimentara - A |

67 (As.drd. Toma lonela)

14,00-14,50

MICROBIOLOGIE GENERALA - A ll a (S.L. Suler An

dra Dorina)

15,00-15,50

Operatii unitare in industria
i a-Asa(As.drd. Alexe

16,00-16,50

Alexandra)

Utilaje in industria alimentara - A |

67 (As.drd. Toma lonela)

17,00-17,50

18,00-18,50

Utilaje i industria a-Al
67 (As.drd. Toma lonela)




