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I. MISIUNEA PROGRAMULUI DE STUDIU EXPERTIZA PRODUSELOR
AGROALIMENTARE

Programul de studii de master profesional “Expertiza Produselor Agroalimentare”
apartine Facultatii de Ingineria si Gestiunea Productiilor Animaliere din cadrul Universitdtii de
Stiinte Agronomice si Medicina Veterinara din Bucuresti, institutie de invatdmant superior de stat,
autonoma, cu personalitate juridicd, avand atributii in domeniul invatdmantului superior, al

cercetarii stiintifice si alte activitati in sprijinul acestora.

Acest program de studii se integreaza pe deplin in lantul de cicluri universitare - Licenta -
Masterat - Doctorat - Formare Continua — $i reprezintd din punct de vedere economic unul dintre
programele de studii eficiente din universitate, incadrandu-se in prioritatile de dezvoltare ale
universitatii.

II. OBIECTIVELE PROGRAMULUI DE STUDIU EXPERTIZA PRODUSELOR
AGROALIMENTARE

Obiective generale

Obiectivele acestui program de studii de master se axeazd pe formarea specialistilor cu o
inaltd pregatire profesionald, capabili sd faca fatd exigentelor tot mai ridicate din domeniul
Expertizei Produselor Agroalimentare, precum si ramurilor adiacente acesteia. La elaborarea
planului de invatamant s-a avut in vedere atat abordarea aspectelor fundamentale si aplicative
specifice industriei alimentare, cat §i compatibilizarea programului de studii cu planurile de
invatamant din universitati europene similare, fapt ce va permite o bund mobilitate a specialistilor
formati.

Obiective specifice
Programul de studii de masterat “Expertiza Produselor Agroalimentare”, dimensionat pe
exigente europene, asigurd studentilor aprofundarea cunostintelor si o pregatire complementara
absolventilor de studii universitare de licentd, interesati de concepte, practici si solutii de
actualitate 1n acest domeniu, precum si dezvoltarea capacitatilor de cercetare stiintifica ale
acestora. Astfel, absolventii programului de studii de masterat se pot consacra stiintific prin
programele de studii de doctorat din cadrul universitatii noastre, sub indrumarea cadrelor didactice
ale facultatii. Formarea continud in domeniu a reprezentat o caracteristica specifica a Facultatii de
Ingineria si Gestiunea Productiilor Animaliere din cadrul USAMYV dinBucuresti, care a organizat,
fie individual, fie in cooperare cu alte institute din tard cursuri de formare continud pentru
absolventii sai.
Misiunea Programului de studii Expertiza Produselor Agroalimentare este de a pregéti experti in

domeniile: industrie alimentard, organizarea si managementul unitatilor de procesare, depozitare si



comercializarea produselor alimentare, implementarea sistemelor de management al sigurantei

alimentelor, politici alimentare globale, expertizarea produselor alimentare de origine animald si

vegetald, auditul si certificarea unitatilor din industria alimentard, precum si in domeniile conexe

acestora.

Misiunea didacticd este de a pregati absolventi specializati Tn managementul calitatii produselor

agroalimentare, in expertiza produselor agroalimentare, in asigurarea trasabilitdtii i sigurantei

alimentelor, capabili sd se integreze in activitatea complexa privind politica alimentara nationald si

europeana.

Misiunea de cercetare stiintifica constd in formarea si dezvoltareca la masteranzi si absolventi a

competentelor profesionale specifice domeniului ingineriei produselor alimentare, corelate mediului

socio-economic si cultural national si european.

II1. Rezultatele invétarii

Nivelul

Responsabilitate si

sistemele de calitate si
alimentelor

siguranta a

distribuie.

Selecteaza operatiile
tehnologice, succesiunea
lor si parametrii
tehnologici necesari

productiei alimentare.

CNC Cunostinte Aptitudini autonomie
Studentul/absolventul
identificd metodele de
Studentul/absolventul intelege si defineste | analiza si control pentru | Studentul/absolventul
principiile de baza ale calitatii in industria | expertizarea produselor | gestioneaza corect
aliemntara agroalimentare punctele de control pe
fluxul de productie
Studentul/absolventul
aplicd procedurile ce
permit  urmarirea  §i
localizarea
. | ingredientului/pr lui | Studentul/absolventul
Studentul/absolventul cunoaste cadrului | 8 edientului/produsului | S ufle . /vbso vemut-
. alimentar pe tot | proiecteaza S1
conceptual al succesiunii proceselor, . . . L
e o .. | parcursul lantului de | implementeaza un sistem
trasabilitatii §i importanta acestuia 1In . .- .
7 producere, procesare si | de trasabilitate pe intreg

lantul de ditribuite sau pe
un anumit segment

Studentul/absolventul cunoaste legislatia
in domeniul industriei alimentare

Studentul/absolventul
evalueaza obiectiv modul
de elaborare si aplicare a
strategiei de marketing.
Utilizeaza optim
strategiile si procedurile
de comunicare cu
partenerii de vanzare-
cumparare.

Studentul/absolventul
respecta normele de
etica si deontologie
profesionala.




IV.Competente dobandite de absolventi la finalizarea studiilor

- efectueaza cercetare stiintifica;

- aproba proiecte ingineresti;

- efectueaza controlul de calitate asupra prelucrarii alimentelor;

- efectueaza analiza riscurilor legate de alimente;

- planifica activitati de inginerie;

- aplica metoda HACCP (analiza riscurilor si punctele critice de control);
- aplica bune practici de fabricatie (BPF).

Competente transversale:

- utilizeaza cu precizie echipamente, instrumente sau echipamente tehnologice;
- identifica probleme;

- organizeaza informatii, obiecte si resurse;

- gandeste In mod creativ.

L. Finalizarea programului de studiu

In urma examenului de disertatie se acorda un numar maxim de 10 credite, dupa cum urmeaza:
® Proba de sustinere a lucrarii de disertatie -10 credite.

Ocupatii posibile (ANC)

214518 - EXPERT INGINER INDUSTRIA ALIMENTARA
214535 - ASISTENT DE CERCETARE IN CONTROLUL CALITATII PRODUSELOR ALIMENTARE
214517 - CONSILIER INGINER INDUSTRIA ALIMENTARA



Facultatea de Ingineria si Gestiunea Productiilor Animaliere Se aproba,

Domeniul Fundamental: Stiinte ingineresti RECTOR
Domeniul de masterat: Ingineria produselor alimentare
Programul de studiu: Expertiza Produselor Agroalimentare Prof.univ.dr. Sorin Mihai CIMPEANU

Forma de invatimant: invatimant cu frecventa

Durata — ani (credite): 2 (120)

Anul I
PLAN DE INVATAMANT
Anul universitar 2025-2026

Semestrul 1 Semestrul 2 Total ore

14 saptamani
P SI FE CR cC T 1L S

Total

P SI FE CR D SI credite

Nr.

crt Disciplina Cod 14 saptamani

C] L [Ss

Discipline obligatorii

Expertiza Z931DOA02 | 2 2 - - 119 E 7
I | morfomacroscopica a - - - - - - - 56 119 7
animalelor abatorizate

Controlul si expertiza Z931DOSO01 | 2 2 - - 144 E 8
2 | pigmentilor si colorantilor - - - - - - - 56 144 8
naturali

Procese biochimice care Z931DOA02 | 2 2 - - 119 E 7
3 afecteaza calitatea - - - - - - - 56 119 7
alimentelor

Metode si tehnici moderne | Z931DOS04 | 2 2 - - 144 E 8 2 2 - - 144 E 8
de biologie moleculara
4 | utilizata in controlul si 112 288 16
expertiza produselor
agroalimentare

Autentificarea si 7931D0OS05
5 | certificarea produselor - - - - - - - 2 2 - - 119 E 7 56 119 7
agroalimentare

Metode si tehnici moderne | Z931DOS03
de chimie analitica
6 | utilizatd in controlul si - - - - - - - 2 2 - - 169 E 9 56 169 9
expertiza produselor
agroalimentare

—
]
]

Discipline optionale - - - - - - - 122 C 6 28 122 6

Total 8 8 - - 526 4E 30 7 6 1 - 554 3E/1C 30 420 1080 60

7 | Dezvoltarea abilititilor de | Z931DAAO1
comunicare si negociere in - - - - - - - 1 - 1 - 122 C 6 28 122 6
afaceri




8 | Legislatie privind 7931D0S02
expertizarea produselor - - - - - - - 1 1 - 122 C 6 28 122 6
agroalimentare
Total an studiu 8 8 - - 526 4E 30 7 6 1 - 554 3E/1C 30 420 1080 60

Legenda: C—nr. ore curs; S—nr. ore seminar; L—nr. ore lucrdri practice; P-nr. ore proiect; CR—credite; FE—forma de evaluare; E—examen, C—colocviu; D—ore activitati didactice; SI-ore studiu individual;
Cod disciplina: X—abrevierea specializarii/nr. ordine disciplind/categoria formativa a disciplinei: A-aprofundare, S—sinteza/l-4—semestrul.

Prof.univ.dr. MARGINEAN Gheorghe Emil

DECAN,




Facultatea de Ingineria si Gestiunea Productiilor Animaliere Se aproba,

Domeniul Fundamental: Stiinte ingineresti RECTOR
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Anul II de studii
PLAN DE INVATAMANT
Anul universitar 2026-2027
Nr. o - Semestrul 3 - Semestrul 4 Total ore Total
ort. Disciplina Cod o 14Lsap|tam§n1 — SI FE CR . |14 Eapt?maéll — SI FE CR D SI credite
Discipline obligatorii
Calitatea, siguranta si
1 securitatea produselor 7932DOA01 1 2 - - 108 E 6 - - - - - - - 42 108 6
alimentare
) Expertiza laptelui si a 7932DOA02 5 5 ) } 144 E 3 ; . - - _ . - 56 144 8
produselor din lapte
3 | Expertiza camii sia 7932D0S01 | 2 | 2 | - | - | 144 E 8 - S I N - - | 56 | 144 8
preparatelor din carne
4 Etica si .1n‘tegr1tate 7932D0S02 _ _ _ _ _ _ _ 1 _ - - 111 E 5 14 111 5
academica
5 | Activitate de cercetare 7932D0S03 | - | - | - | - - - - . 3| - | - | 3] c 7 | a2 | 133 | 7
stiintifica
6 | Practica 7932D0S04 - - - - - - - - 7 - - 152 C 10 98 152 10
7 E}aborgrea lucrarii de 7932D0S05 ) _ _ _ _ _ _ . 5 - - 130 C 8 70 130 8
disertatie
Discipline optionale 2 2 - - 144 C 8 - - - - - - - 56 144 8
Total 7 8 - - 540 3E/1C 30 1 15 - - 526 1E/3C 30 434 1066 60
Expertiza produselor
8 | alimentare de origine Z932DAS01 2 2 - - 144 C 8 - - - - - - - 56 144 8
vegetald
Expertiza carnii de
9 | pasare, a oudlor de Z932DAS02 2 2 - - 144 C 8 - - - - - - - 56 144 8
consum si a vanatului
Total an studiu 7 8 - - 540 3E/1C 30 1 15 - - 526 1E/3C 30 434 1066 60
Examen de disertatie - - - - - - - - - - - - E 10 - - -

Legenda: C-nr. ore curs; S—nr. ore seminar; L—nr. ore lucrari practice; P-nr. ore proiect; CR—credite; FE—forma de evaluare; E—examen, C—colocviu; D—ore activitati didactice; SI-ore studiu individual;
Cod disciplina: X—abrevierea specializarii/nr. ordine disciplind/categoria formativa a disciplinei: A-aprofundare, S—sinteza/l-4—semestrul.
DECAN,
Prof.univ.dr. MARGINEAN Gheorghe Emil




ANEXE
STUCTURA ANULUI UNIVERSITAR (sapt.)

A‘c t1v1t‘a¢1 Sesiuni de examene Vacante
didactice ..
Anul Practica
Sem. < < < N <
Sem. I I Iarna Vara Restante Iarna Primévara Vara
I 14 14 3 3 2 - 3 1 13
I 14 14 3 3 2 3 3 1 10
NUMARUL DE ORE SI RAPORTUL C/S.L.P.
Forma de pregitire
Anul de studii/ sem Total ore/ Raport
) siptimani C/S.L.P.
C S L P
Sem. | 16 8 0 8 0 1
Sem. 11 14 7 1 6 0 1
Media an I 15 7.5 1 7 0 1/1,06
Sem. I 15 7 0 8 0 1/1,14
Sem. II 14 1 0 3 0 1/3
Media an I1 14,5 4 0 5.5 0 1/2,87
MEDIA 14,75 5,75 0,5 6.25 0 1/1,17
DISTRIBUTIA CREDITELOR SI FORMELOR DE VERIFICARE
Forma de verificare
Anul de studii/ sem. Nr. credite
Ex. C Pr.
L1 30 4 0 0
I.2 30 3 1 0
Total an I 60 7 1 0
IL1. 30 3 1 0
II. 2 30 1 3 0
Total an 11 60 4 4 0
TOTAL GEN. 120 1 5 0




CENTRALIZATOR PRACTICA SI ELABORARE LUCARE DE DISERTATIE

Credite practica % fata de total
Anul Nr. sdptimani si elaborare sdptamani
proiect diploma scolaritate
I 0 0 0
1T 14 (12 ORE/SAPT.) 18 25
Total 14 18 25
BILANT GENERAL I
Nr. ore fizice Total Nr. credite Total
Discipline
Anl An II ore % Anl An II credite %
Obligatorii 392 350 742 90 54 52 106 88,33
Optionale 28 56 84 10 6 8 14 11,67
Total 420 406 826 100 60 60 120 100
Facultative 0 0 0 0 0 0




Tabelul 2. CENTRALIZATOR INDICATORI PRIVIND ORGANIZAREA PROCESULUI DE
iINVATAMANT LA PROGRAMELE DE STUDIU DE MASTER

INDICATOR Descriere

1. Tipul programului de studii universitare de maserat Expertiza produselor agroalimentare
(profesional/de cercetare/didactic)

2. Durata studiilor la programele de master (semestre) 4

3. Numarul minim total de credite obligatorii (ECTS) 120

4. Durata unui semetru privind activitatea didactica 14
(séptdmani)

5. Numarul minim de ore activitate didactica pe 14
saptamana (asistate integral)

6. Numarul de activitati didactice din planul de 826
invatdmant pentru intreg ciclu al studiilor (ore)

7. Numarul de discipline de predare (cu exceptia 4
practicii) pe semestru (min/max)

8. Numarul de credite alocat unei discipline 5/10
(min/max)

9. Durata practicii (practica profesionald/practica de 98
cercetare) (nr. ore)

10. Durata practicii pentru elaborarea lucrarii de 70
disertatie (nr. ore)

11. Numarul de credite alocate pentru promovarea 10
lucrdrii de disertatie (ECTS)

12. Raportul dintre numarul orelor aplicative si cele 1,17/1
pentru curs

13. Ponderea numarului examenelor in total evaluari 68,75
finale (%)

14. Numarul de saptamani pentru sesiunile semestriale 3
de examene

15. Numarul de saptamani pentru sesiunea de restante 1

16. Numarul maxim studenti pe serie 50

17. Numarul maxim studenti pe grupa/subgrupa 25

18. Raportul dintre numarul de studenti si numarul de 3/1
cadre didactice care predau la program




