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RAPORT DE EVALUARE  

A PROGRAMULUI DE STUDII UNIVERSITARE DE LICENȚĂ/MASTERAT 

PENTRU ANUL UNIVERSITAR 2021-2022 

 

Programul de studii universitare de licență/masterat: BIOSECURITATEA PRODUSELOR 

ALIMENTARE (BPA) 

Forma de învățământ: IF 

Numărul de credite: 120 

Coordonator program de studii: Prof. univ. dr. NICOLAE Carmen Georgeta 

 

 

I. PREZENTAREA PROGRAMULUI DE STUDII 

-Scurt istoric, obiectivele programului de studii, data ultimei evaluări a 

programului de studii 

Programul de studiu de masterat Biosecuritatea Produselor Alimentare, a fost înființat 
în anul 2012 și îşipropune să asigure aprofundarea cunoştinţelorşi o pregătire 
complementară a absolvenţilor de studii universitare de licenţă, interesaţi de concepte, 
practici şisoluţii de actualitate în acest domeniu, precum şi dezvoltarea capacităţilor de 
cercetare ştiinţifică ale acestora. 

Misiunea principală a programului de studiu de masterat este aceea de a forma 
specialişti cu o pregătire specifică domeniului de industrie alimentară, capabili să controleze 
şi să analizeze calitatea materiilor prime, a procesului tehnologic şi a produselor alimentare 
finite obţinute prin procesarea materiilor prime de origine animală şi vegetală. 

Prin implementarea programului de  studiu de masterat se urmăreştecreşterea ponderii 
activităţii de cercetare aplicativă în laboratoarele de specialitate, cunoaşterea celor mai 
moderne şi mai noi tehnologii de obţinereşi de control a produselor în domeniul 
agroalimentar, astfel încât masteranzii să fie pregătiţi pentru cunoaştereaşi managementul 
unor activităţi de producţieşi control al calităţii în unităţile de profil. 

Misiunea programului de studiu de masterat Biosecuritatea Produselor Alimentareeste 
de a asigura aprofundarea cunoştinţelorşi pregătirea complementară a absolvenţilor 
studiilor de licență în controlululcalităţii produselor alimentare, cu scopul de a asigura 
produse alimentare sigure, echilibrate nutriţional, energetic şi biologic, cu implicații optime 
asupra stării de sănătate a consumatorilor. 

Obiectiveleprogramului de studiu Biosecuritatea Produselor Alimentare sunt structurate 
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în obiective generale și specifice.  
Obiectivele generale sunt: 
- alinierea strategiilor educaţionale, a curriculelor universitare, a competenţelor create şi 

corelate cu cerinţelepieţii muncii la programele similare naţionaleşiinternaţionale; 
- dezvoltarea şi diversificarea ofertei educaţionale în condiţiilecreşteriicalităţii procesului 

de învăţământ; 
- perfecţionareaşi dezvoltarea continuă, precum şi armonizarea planurilor de 

învăţământşi a competenţelor dobândite cu cele ale instituţiilor de învăţământ superior atât 
la nivel naţional, cât şiinternational; 

- formarea de specialişti în domeniul Ingineria produselor alimentare; 
- promovarea activităţilor de cercetare ştiinţifică fundamentală şi aplicativă, orientarea 

spre nevoile societăţiişi racordarea la tendinţele europene din domeniu; 
- extinderea relaţiilor de cooperare internaţională în domeniul învăţământului superior, 

precum şi în domeniul cercetării ştiinţifice universitare; 
- modernizarea şi dezvoltarea bazei materiale şi financiare a facultăţilor; 
- menţinereaşicreşterea prestigiului ştiinţificşi cultural-educativ al facultăţilor. 
Obiectivele specifice sunt: 
- asigurarea de competenţe adecvate în domeniul industriei alimentare împreună cu o 

bună adaptabilitate la realităţile actuale; 
- aprofundarea unor noţiuni fundamentale privind calitatea, lanţul agroalimentar, 

principiile tehno-manageriale pe întregul lanţ agroalimentar;  
- înţelegerea principiilor ştiinţifice pe care se bazează biosecuritatea produselor 

alimentare; 
- aprecierea, estimarea şisubstanţiereaimportanţei controlului pe filieră a calităţii 

produselor alimentare, cu scopul de a asigura produse alimentare sigure;  
- abordarea sintetică a unor aspecte interdisciplinare necesare managementului calităţii, 

incluzând controlul produselor alimentare în vederea asigurării siguranței și securității 
alimentare; 

- cunoaştereacerinţelor legate de asigurarea calităţii prin aplicarea sistemelor ISO, 
HACCP, a bunelor practici în producţia agricolă, procesare sau activitate de laborator; 

- însușirea metodelor de determinare a preferințelor consumatorilor în vederea 
adaptării produselor agroalimentare ecologice, halal și kosher la cerințele consumatorilor; 

- aprofundarea noţiunilor de marketing aplicate pe alimente, sistemele retail, protecţia 
consumatorului; 

- înţelegerearesponsabilităţii industriei asupra implicării ei în starea de sănătate a 
consumatorilor, prin furnizarea de produse alimentare sigure, echilibrate nutriţional, 
energetic şi biologic;  

- asigurarea unei perspective ample şi holistice cu privire la metodele de analiză şi 
cercetare în domeniul industriei alimentare, cu aplicabilitate pe asigurarea 
calităţiişibiosecurităţii alimentelor;  

- asigură o temeinică pregătire în domeniul legislaţiei, a strategiilor economice 
guvernamentale pe filiera producerii materiilor prime şisiguranţa alimentară; explorarea şi 
evaluarea critică a legislaţiei alimentelor, a reglementărilor europene. 

Data ultimei evaluări a programului de studiu de masterat Biosecuritatea produselor 
alimentare a fost 19.12.2019. 
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II. ANALIZA STATISTICĂ A STUDENȚILOR 

 

2.1. Numărul de studenți la programul de studiiBiosecuritatea Produselor Alimentare 

Anul de studii Numărul de 
studenți la începutul 

anului universitar 
2021-2022 

Numărulde studenți 
la sfarsitul anului 
universitar 2021-
2022 

Rata de abandon a 
studenților de la 
programul de 
studii....................... 

Anul 1 58 56 3,44% 

Anul 2 54 51 5,55% 

Total 112 107 4,46% 

 

2.2. Numărul de studenți care au finalizat studiile 

 

Numărul de studenți 
care au promovat 
ultimul an studii 

Numărul de studenți 
înscriși la examenul de 
licență/diplomă/disertație 

Numărul de studenți 
care au finalizat 

examenul de 
diplomă 

 Procent 
 Studenți care au 
finalizat studiile 

51 47 47 92,15% 

 

2.3. Implicarea studenților de la programul de studii BPA la concursuri profesionale, sesiuni 

științifice și alte activități extracurriculare 

 

Nr. 
Crt
. 

Perioada Activitatea desfășurată Numele și 
prenumele 
studenților 

 Coordonator  

1.  20.05.202
2 

Participare Simpozionul științific studențesc 
IGPA 
Mențiune pentru prezentarea 
”Studiuprivindcontaminareaproduseloraliment
are cu reziduuri de pesticide” 

Defta 
(Osman) 
Aurelia 

Șeflucr.dr. 
BAHACIU 
Gratziela 
Victoria 

2.  03.06.202
2 

WORKSHOP - Local and organic ingredients for 
allergen-freeproducts 

Căpățînă 
M.H. Roxana-
Nicoleta 
Defta I. 
Aurelia 
(Osman) 
Pîrlea G. 
Georgiana –
Magdalena 
Grapă V. 
Alexandru-
Țanchi 

Șef lucr.dr. 
Dragomir 
NelaȘef lucr.dr. 
BahaciuGratziel
a Victoria  

3.  06.12.202
1 

WORKSHOP - Produse ecologice aglutenice cu pulpă 
de dovleac destinate persoanelor cu alimentație 
special, online 

Arambașa  M. 
Roxana-
MariaGinghin
ă A. Adnana 
Defta I. 
Aurelia 
(Osman) 

Șef lucr.dr. 
Dragomir Nela 
Șef lucr.dr. 
BahaciuGratziel
a Victoria  
Șef lucr.dr. 
Defta Nicoleta 
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Nr. 
Crt
. 

Perioada Activitatea desfășurată Numele și 
prenumele 
studenților 

 Coordonator  

Tucă I. Elena-
Loredana 
Grapă V. 
Alexandru-
Țanchi 
Năstasă P. 
Miruna-Iris 
Nancu L. 
Cosmina-
Alexandra 
Păun M. 
Constantin- 
Cristian 

 

III. ACTIVITATEA DE EVALUARE 

3.1. Evaluarea cadrelor didactice de către studenți 

În anul universitar 2021-2022 au participat la procesul de evaluare un număr de 28 studenți care au 

evaluat 18 cadre didactice care desfășoară activități la programul de studii BPA. 

Prelucrarea statistică a evaluării cadrelor didactice de către studenți 

A.1. Prezența și punctualitatea cadrului didactic la curs / seminar / LP / proiect 

 

A.2. Asigurarea unui suport și a referințelor bibliografice pentru curs / seminar / LP / proiect 

97%

3%0%0%0%

A.1.

Foarte bine

Bine

Mediu

Satisfăcător

Nesatifăcător
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A.3. Prezentarea / afișarea la începutul semestrului a conținutului disciplinei 

 

A.4. Disponibilitate pentru consultații / interactivitate cu studenții / explicații / refaceri 

 

97%

3%0%0%0%

A.2.

Foarte bine

Bine

Mediu

Satisfăcător

Nesatifăcător

95%

5%

0%
0%

0%

A.3.

Foarte bine

Bine

Mediu

Satisfăcător

Nesatifăcător

96%

4%

0%

0%0%

A.4.

Foarte bine

Bine

Mediu

Satisfăcător

Nesatifăcător



 

6 

 

A.5. Apreciere globală a organizării cursului / seminarului / LP / proiectului și gradul de implicare a 

cadrului didactic 

 

B.1. Structurarea cursului / seminarului / LP / proiectului într-o manieră accesibilă și eficientă pentru 

învățare (accent pe noțiunile esențiale, aplicative, exemplificări suficiente) 

 

B.2. Calitatea materialelor didactice, a metodelor și a prezentării (ritm, manieră, abordare intuitivă, 

stimularea interesului) folosite la curs / seminar / LP / proiect 

 

94%

6%

0%

0%
0%

A.5.

Foarte bine

Bine

Mediu

Satisfăcător

Nesatifăcător

95%

5%

0%

0%

0%

B.1.

Foarte bine

Bine

Mediu

Satisfăcător

Nesatifăcător

95%

4%

1%
0%

0%

B.2.

Foarte bine

Bine

Mediu

Satisfăcător

Nesatifăcător
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B.3. Respectarea criteriilor de evaluare stabilite la începutul semestrului 

 

 

B.4. Obiectivitatea și corectitudinea evaluării activității studentului de către cadrul didactic 

 

B.5. Apreciere globală a calității actului didactic (curs / seminar / LP / proiect) 

97%

3%
0%

0%

0%

B.3.

Foarte bine

Bine

Mediu

Satisfăcător

Nesatifăcător

98%

2% 0%
0%

0%

B.4.

Foarte bine

Bine

Mediu

Satisfăcător

Nesatifăcător
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C.1. Gradul dumneavoastră de prezență la această disciplină 

 

C.2. Care credeți că este nota care corespunde cunoștințelor dumneavoastră? 

 

95%

5%

0%

0%

0%

B.5.

Foarte bine

Bine

Mediu

Satisfăcător

Nesatifăcător

0%

0%
1%

20%

79%

C.1.

0%

1-25%

26-50%

51-75%

76-100%

0% 0%

5%

57%

38%

C.2.

sub 5

5-6

6-7

8-9

10
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3.2. Evaluarea colegială a cadrelor didactice 

Prezentarea sintetică și calificativele obținute de cadrele didactice la evaluarea de către 

colegi 

Conform evaluăriicolegiale, la toatecelecincicriterii de evaluare, o pondere de 94,44% 

din total cadre didactice care predaulaProgramul de studii master BPA,au 

obținutcalificativul maxim de 10 puncte. 

 

 

IV. ACTIVITĂȚI DESFĂȘURATE CU MEDIUL SOCIO-ECONOMIC ȘI REZULTATELE OBȚINUTE ÎN 

ANUL UNIVERSITAR 2021-2022 

Data Parteneri Mediul socio-
economic 

Tematica dezbatuta Participan
tí 
 

15.03.202
2 

SC Angst SA Buftea Filieraproduceriicărniişiprincipalelepunc
te de risc din punct de vedere a 
biosecurităţii 

2 cadre 
didactice 
13 
studenți 
BPA I 
12 
Studenți 
BPA II 

22.03.202
2 

Institutul de Cercetare-
DezvoltarepentruApicultură SA 

Filieraproduselorapicoleşiprincipalelepu
ncte de risc din punct de vedere a 
biosecurităţii 

1 cadru 
didactic 
17 
studenți 
BPA I 
15 
Studenți 
BPA II 

23.03.202
2 

AgroservMăriuța SA Filieraproduceriilapteluişiprincipalelepu
ncte de risc din punct de vedere a 
biosecurităţii 

2 cadre 
didactice 
13 
studenți 
BPA I 
12 
Studenți 
BPA II 

25.05.202
2 

Centrul de Consiliere și 
Orientare în Carieră USAMVB 
CarmistinInternațional SRL 

Surse alternative de proteine. 
Construireauneiferme de insecte cu 
perspective de abordarediferite - studiu 
de caz 

9 cadre 
didactice 
15 
studenți 
BPA I 
15 
Studenți 
BPA II 

05.05. 
2022 

Complexul Tâncăbești Definițiacalitățiiîntr-o cherhana 1 cadru 
didactic  
16 
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Data Parteneri Mediul socio-
economic 

Tematica dezbatuta Participan
tí 
 

studenți 
BPA I 
14 
Studenți 
BPA II 

10.05.202
2 

PuratosRomânia SRL Produsele de cofetarie - tehnologie, 
gust, aromășitendințe 

2 cadre 
didactice 
8 studenți 
BPA I 
7 Studenți 
BPA II 

11.05.202
2 

PuratosRomânia SRL Pâinea cu maia - tehnologie, gust, 
aromășitendințe 

2 cadre 
didactice 
6 studenți 
BPA I 
6 Studenți 
BPA II 

13.05.202
2 

Factoricheie care 
influențeazăbiosecuritateaacvac
olă 

Stațiunea de Cercetare-
DezvoltarepentrupisciculturăNucet 

1 cadru 
didactic 
16 
studenți 
BPA I 
20 
Studenți 
BPA II 

08.04.202
2 

Păstrăvăria Șirna Salmonicultura – 
plusurișiminusuritehnologice 

1 cadru 
didactic 
18 
studenți 
BPA I 
21 
Studenți 
BPA II 

 

V. ACTIVITĂȚI ȘI RESURSE ALOCATE IN ANUL UNIVERSITAR 2021-2022 LA PROGRAMUL DE 

STUDII BIOSECURITATEA PRODUSELOR ALIMENTARE 

5.1.  Admiterea studenților (Modul de organizare a admiterii, candidați mediile minime și 

maxime ale candidaților) 

Pe bazametodologiei de admitere a USAMV B, facultatea a organizat on-line 

admitereapentruciclul de studiiuniversitare de masteratpentrudomeniul de 

studiiIngineriaproduseloralimentare, programul de 

studiiBiosecuritateaProduselorAlimentare, la care au candidatabsolvenţi de 

studiiuniversitare de licență. 

Candidații au accesat site‐ul www.usamv.ro, în platforma dedicată  admiterii 

admitere.usamv.ro,  trebuind să parcurgă etapele descrise în ghidul de admitere.  
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Admitereapentrudomeniile de studii de masterat ale Facultăţii 

de IngineriașiGestiuneaProducțiilorAnimaliere s-a făcut pe bazamedieiponderate, respectiv 

90% din media anilor de studii de licențăşi 10% probascrisă (eseu). 

Admiterea la studiileuniversitare de masterat s-a făcutînordineadescrescătoare a 

mediilorgeneraleobţinute de candidaţi, înlimitanumărului de 

locuriacordatepentrufiecaredomeniu, la programul de 

studiiBiosecuritateaProduselorAlimentaremediilesituându-se între 7,61și 9,91. 

5.2. Planul de învățământ al programului de studiiBPA(dacă au fost modificări, actualizări 

etc. ale planului de învățământ pentru anul univ. 2021-2022) – Nu este cazul. 

5.3. Fișele disciplinelor (actualizarea fiselor disciplinelor)–au fost actualizate anual și depuse 

la Directorii de departament până la 30.09.2021. 

 

5.4. Spațiile alocate programului de studii BPA 

Nr. 
Crt. 

Număr săli de curs/suprafața Număr 
laboratoare/Seminar/suprafața 

Observații dotarea 
laboratoarelor 

1 2/250,07 mp 13 laboratoare/479,68 mp; 
2 săli de seminar/110,75 mp 

În conformitate cu 
standardele ARACIS 

 

5.5.  Resursa umană (În anul universitar 2021-2022 la programul de studii BPA au desfășurat 

activități un număr de 18 cadre didactice) 

Nr
. 
Cr
t. 

Gradul 
didactic 

Numele 
și 
prenum
ele 

Disciplina Titular/As
ociat 

1.  Prof.uni
v.dr. 

CUSTUR
Ă Ioan 

Biosecuritatea pe filieraavicolă Titular 

2.  Prof.uni
v.dr. 

DRĂGOT
OIU 
Dumitru 

Sănătateapublicășisiguranțaalimentară Titular 

3.  Prof.uni
v.dr. 

MARIN 
Monica 
Paula 

Produseadiționaleutilizateînproceseletehnologice din 
industriaalimentară; 
Asigurareacalitățiișisiguranțeialimentareînprocesarealaptelui 

Titular 

4.  Prof.uni
v.dr. 

NICOLA
E 
Carmen 
Georget
a 

Biosecuritatea pe filieraacvacolă Titular 

5.  Prof.uni
v.dr. 

POPESC
U 
MICLOȘ
ANU 
Elena 

Biosecuritatea pe filieraproduselor de vânat Asociat 

6.  Prof.uni
v.dr. 

VAN Ilie Strategiieconomiceîndomeniulsiguranțeialimentare Asociat 

7.  Conf.uni
v.dr. 

DINIȚĂ 
Georget
a 

Biosecuritatea pe filieraapicolă Titular 

8.  Conf.uni DUMITR Legislațieîndomeniulsiguranțeișisecuritățiialimentare Asociat 
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Nr
. 
Cr
t. 

Gradul 
didactic 

Numele 
și 
prenum
ele 

Disciplina Titular/As
ociat 

v.dr. U Ilie 

9.  Conf.uni
v.dr. 

RĂDUC
UȚĂ Ion 

Biosecuritatea pe filieraproduceriicărnii – Lp; Activitate de 
cercetareștiințifică 

Titular 

10.  Conf.uni
v.dr. 

UDROIU 
Nicoleta 
Alina 

Asigurareacalitățiișisiguranțeialimentareprincontrolulautom
atizăriifluxurilortehnologice 

Titular 

11.  Conf.uni
v.dr. 

VLAD 
Iulian 

Biosecuritatea pe filieraproduceriicărnii – Curs+Lp Titular 

12.  Șef 
lucr.dr. 

HODOȘ
AN 
Camelia 

Procedeechimice, microbiologicesitoxicologiceavansate de 
control sianalizaalimentelor- Curs 

Titular 

13.  Șef 
lucr.dr. 

POPA 
Dana 
Cătălina 

Procedeechimice, microbiologicesitoxicologiceavansate de 
control sianalizaalimentelor- Lp 

Titular 

14.  Șef 
lucr.dr. 

BAHACI
U 
Gratziel
a 
Victoria 

Biosecuritatea pe filieraproduceriilaptelui Titular 

15.  Șef 
lucr.dr. 

DRAGO
MIR 
Nela 

Biosecuritateașiasigurareacalității pe filieraproduselor de 
originevegetală 

Titular 

16.  Șef 
lucr.dr. 

IANIȚCH
I 
Daniela 

Asigurareacalitățiișisiguranțeialimentareînprocesareacărnii Titular 

17.  Șef 
lucr.dr. 

NISTOR 
Lucica 

Biosecuritateașiasigurareacalității pe filieraproduselor de 
originevegetală 

Titular 

18.  Șef 
lucr.dr. 

POȘAN 
Paula 

Eticășiintegritateacademică Titular 

 

Gradul de acoperire a cadrelor didactice titulare care desfășoară activități didactice la 

programul de studii BPA este de87,51%. 

 

5.6. Decanii de an sau tutori 

Nr. 
Crt. 

Gradul 
didactic 

Numele și prenumele Anul de 
studii 

Activități 
desfășurate/program 
întâlniri 

1. Conf.univ.dr. TUDORACHE Minodora I Activități de 
coordonare, 
monitorizare, 
comunicare cu 
studenții pe tot 
parcursul anului 
universitar. 

2. Conf.univ.dr. TUDORACHE Minodora II Activități de 
coordonare, 
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monitorizare, 
comunicare cu 
studenții pe tot 
parcursul anului 
universitar. 

 

 

VI. ANALIZA SWOT A PROGRAMULUI DE STUDII UNIVERSITARE BIOSECURITATEA 

PRODUSELOR ALIMENTARE 

 PUNCTE TARI PUNCTE SLABE OPORTUNITĂȚI AMENINȚĂR
I 

Atractivitatea 
programului 
de studii 
pentru 
candidați 

- Pregătirea practică a 
studenților in cadrul 
companiilor agenților 
economici 
-Majoritatea 
absolvenților se 
angajează imediat după 
absolvire 
-Adresabilitatea ofertei 
educaționale in raport 
cu piața muncii 

-Cifra de școlarizare 
trebuie corelată 
asigurarea calității 
absolventului și a 
angajabilității 
acestuia 
-Abandonul 
universitar al 
studenților cu 
motivații reduse în a 
urma studiilor 
universitare 
-Lipsa abilitaților de 
organizare a 
studentului 

-Digitalizarea 
unei părți a 
ofertei 
educaționale, 
acolo unde 
conținutul o 
permite 
-Posibilitatea 
acreditarii de 
programe de 
studii in limbi de 
circulație 
internațională 

-Concurența 
altor 
universități 
-Scăderea 
demografică 
-Scăderea 
numărului 
de studenți 
-Inexistența 
cadrului 
legal privind 
acreditarea 
ofertelor 
educațional
e în format 
online/ 
blended-
learning 

Curricula 
programului 
de studii 

-Adaptată la cerințele 
pieței muncii, la lista de 
meserii din COR 
- Compozițiaşi calitatea 
planurilor de 
învăţământ, corespund 
în mare parte cu cele 
europene 
- Compatibilateacu alte 
planuri de învățământ 
de la universități 
naționale/internaționale
, facilitând mobilitățile 
studenților și cadrelor 
didactice 

-La nivel de exigenţe 
impuse absolvenţilor 
apare uneori 
cunoașterea 
insuficientă a 
necesităților mediului 
economic 
- Competenţeşi 
calificările 
suplimentare aduse 
de programele 
master nu sunt încă 
în totalitate 
recunoscute pe piaţa 
muncii 

-Posibilitatea 
validării şi 
înregistrării unor 
noi calificări în 
Registrul 
Naţional al 
calificărilor din 
Învățământul 
Superior 
(RNCIS). -
Posibilitatea 
constituirii unor 
şcoli masterale 
interuniversitare
;  
-Studii master în 
limbi de 
circulaţie 
internațională; 
-Întâlniri cu 
angajatorii 

-Dinamica 
permanentă 
a cerințelor 
mediului 
socio-
economic 
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 PUNCTE TARI PUNCTE SLABE OPORTUNITĂȚI AMENINȚĂR
I 

(mese de lucru, 
întâlniri, 
workshopuri) 

Dotarea 
laboratoarelo
r 

- Conform standardelor 
ARACIS 

-Număr mic de 
personal calificat în 
exploatarea 
echipamentelor de 
laborator 

-Acreditare 
laborator 
-Obținerea de 
produse ce pot fi 
valorificate pe 
piață 

-Resursa 
financiară 
limitată 
pentru 
mentenanță 
și investiții 

Resursa 
umană 

- Personalul foarte bine 
pregătitși implicat in 
procesul didactic 
-Existența unui număr 
mare de cadre didactice 
care fac parte din 
organizații profesionale 
din domeniul acestora 
de expertiză, fiind în 
legătură directă și 
permanentă cu cerințele 
și exigențele pieței 
muncii. 

-Existența limitată a 
cadrelor didactice 
tinere 
-Normele didactice 
încărcate reduc 
activitățile de 
cercetare-inovare 
-  Numărul limitat al 
personalului auxiliar 
(tehnicieni și 
laboranți) 

-Colaborări cu 
alte domenii și 
universități 
-Consultanță 

-Îmbolnăviri, 
accidente 
-Norme 
didactice 
încărcate  
-Burnout 

Resurse 
materiale și 
financiare 

-Existenta bibliotecii cu 
multe materiale în 
domeniu 
-Statiipilot  
- Ferma didactica 

-Finanțarea redusă a 
cercetăriiștiințifice și 
aplicative 
-Finanțarea redusă 
destinatăinvestițiilorî
n baza materială 

-Valorificarea 
prin proiecte 
aplicative 

-Uzură fizică 
și morală 
-Insuficiență 

Colaborarea 
cu mediul 
socio-
economic 

-Parteneriate cu mediul 
socio-economic din 
domeniu 
-Internship-uri 

- Un marketing mai 
puternic pentru 
promovarea ofertei 
educaționale, inclusiv 
în afara țării 

-Îmbunătățirea 
continuă prin 
diverse 
colaborări 
naționale și 
internaționale 

-Orientarea 
agenților 
economici 
către alte 
universități 

 

VII. RECOMANDĂRI DE ÎMBUNĂTĂȚIRE A ACTIVITĂȚII ÎN CADRUL PROGRAMULUI DE 

STUDII UNIVERSITARE BIOSECURITATEA PRODUSELOR ALIMENTARE 

- Continuareaprocesului de internaționalizareprinatragerea de 

studențistrăinișipromovareaparteneriatelor cu instituțiisimilar internaționale;  

- Promovareaprincipiilor de integritateacademicășiperformanță cu 

scopulformăriiunorcomportamenteșiatitudinicorecte, etice, pe care studențiisa le 

adopteșiînviața de zi cu zi;  

- Realizarea de acțiuni de tip Porțiledeschise: convențional/online.  

- Pregătireacontinuă a cadrelordidacticeînvedereaatestăriicompetențelor de limbi străine; 
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- Stimulareatinerelor cadre didacticeși a doctoranzilor de a participa la 

mobilitățișiinstruiriinternaționaleîndiferitespecializări;  

- Monitorizareaarmonizăriiprogramelor de studiuşi a fişelordisciplinelor cu studiisimilare ale 

unorfacultăţieuropene/internaționaleşi cu cerinţelepieţeimuncii; 

- Dezvoltarea de parteneriate cu mediul socio - economic pentrucreștereagradului de angajare a 

tinerilorabsolvenți; 

- Atragereastudențilorînactivitățile de cercetareștiințificășiparticipareaacestora la sesiunile de 

comunicăriștiințificestudențești.  

- Asigurareaunui feed-back continuu de la studenți, absolvenți, angajatori, reprezentanţi ai 

pieţeiforţei de muncăşi de la alteorganizațiirelevante. 

- Îmbunătățireabazeimaterialeșiangajare de personal calificat. 

- Sporsalarialmotivantpentrucadreledidactice care predauvinereadupă-

amiazașisâmbătasauzilelibereîntimpulsăptămânii. 

 

Data:15.12.2022 

 

Comisia CEAC  Facultate     Responsabil program de studii, 

       Prof.univ.dr. NICOLAE Carmen Georgeta 


