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I PREZENTAREA PROGRAMULUI DE STUDII
-Scurt istoric, obiectivele programului de studii, data ultimei evaludri a
programului de studii

Programul de studiu de masterat Biosecuritatea Produselor Alimentare, a fost infiintat
in anul 2012 si fisipropune sa asigure aprofundarea cunostintelorsi o pregatire
complementara a absolventilor de studii universitare de licenta, interesati de concepte,
practici sisolutii de actualitate in acest domeniu, precum si dezvoltarea capacitatilor de
cercetare stiintifica ale acestora.

Misiunea principala a programului de studiu de masterat este aceea de a forma
specialisti cu o pregatire specificd domeniului de industrie alimentara, capabili sa controleze
si sa analizeze calitatea materiilor prime, a procesului tehnologic si a produselor alimentare
finite obtinute prin procesarea materiilor prime de origine animala si vegetala.

Prin implementarea programului de studiu de masterat se urmarestecresterea ponderii
activitatii de cercetare aplicativa in laboratoarele de specialitate, cunoasterea celor mai
moderne si mai noi tehnologii de obtineresi de control a produselor in domeniul
agroalimentar, astfel incat masteranzii sa fie pregatiti pentru cunoastereasi managementul
unor activitati de productiesi control al calitatii in unitatile de profil.

Misiunea programului de studiu de masterat Biosecuritatea Produselor Alimentareeste
de a asigura aprofundarea cunostintelorsi pregatirea complementara a absolventilor
studiilor de licenta in controlululcalitatii produselor alimentare, cu scopul de a asigura
produse alimentare sigure, echilibrate nutritional, energetic si biologic, cu implicatii optime
asupra starii de sanatate a consumatorilor.

Obiectiveleprogramului de studiu Biosecuritatea Produselor Alimentare sunt structurate



in obiective generale si specifice.

Obiectivele generale sunt:

- alinierea strategiilor educationale, a curriculelor universitare, a competentelor create si
corelate cu cerintelepietii muncii la programele similare nationalesiinternationale;

- dezvoltarea si diversificarea ofertei educationale in conditiilecresteriicalitatii procesului
de invatamant;

- perfectionareasi dezvoltarea continuda, precum si armonizarea planurilor de
invatamantsi a competentelor dobandite cu cele ale institutiilor de Tnvatamant superior atat
la nivel national, cat siinternational;

- formarea de specialisti in domeniul Ingineria produselor alimentare;

- promovarea activitatilor de cercetare stiintifica fundamentala si aplicativa, orientarea
spre nevoile societatiisi racordarea la tendintele europene din domeniu;

- extinderea relatiilor de cooperare internationalda in domeniul Tnvatamantului superior,
precum si in domeniul cercetarii stiintifice universitare;

- modernizarea si dezvoltarea bazei materiale si financiare a facultatilor;

- mentinereasicresterea prestigiului stiintificsi cultural-educativ al facultatilor.

Obiectivele specifice sunt:

- asigurarea de competente adecvate in domeniul industriei alimentare impreuna cu o
buna adaptabilitate la realitatile actuale;

- aprofundarea unor notiuni fundamentale privind calitatea, lantul agroalimentar,
principiile tehno-manageriale pe intregul lant agroalimentar;

- intelegerea principiilor stiintifice pe care se bazeaza biosecuritatea produselor
alimentare;

- aprecierea, estimarea sisubstantiereaimportantei controlului pe filiera a calitatii
produselor alimentare, cu scopul de a asigura produse alimentare sigure;

- abordarea sintetica a unor aspecte interdisciplinare necesare managementului calitatii,
incluzand controlul produselor alimentare in vederea asigurarii sigurantei si securitatii
alimentare;

- cunoastereacerintelor legate de asigurarea calitatii prin aplicarea sistemelor SO,
HACCP, a bunelor practici in productia agricold, procesare sau activitate de laborator;

- insusirea metodelor de determinare a preferintelor consumatorilor in vederea
adaptarii produselor agroalimentare ecologice, halal si kosher la cerintele consumatorilor;

- aprofundarea notiunilor de marketing aplicate pe alimente, sistemele retail, protectia
consumatorului;

- intelegerearesponsabilitatii industriei asupra implicarii ei In starea de sdnatate a
consumatorilor, prin furnizarea de produse alimentare sigure, echilibrate nutritional,
energetic si biologic;

- asigurarea unei perspective ample si holistice cu privire la metodele de analiza si
cercetare 1n domeniul industriei alimentare, cu aplicabilitate pe asigurarea
calitatiisibiosecuritatii alimentelor;

- asigura o temeinica pregatire in domeniul legislatiei, a strategiilor economice
guvernamentale pe filiera producerii materiilor prime sisiguranta alimentara; explorarea si
evaluarea critica a legislatiei alimentelor, a reglementarilor europene.

Data ultimei evaluari a programului de studiu de masterat Biosecuritatea produselor
alimentare a fost 19.12.2019.



1. ANALIZA STATISTICA A STUDENTILOR

2.1.Numarul de studenti la programul de studiiBiosecuritatea Produselor Alimentare

Anul de studii Numarul de Numarulde studenti Rata de abandon a
studenti la Tnceputul la sfarsitul anului studentilor de la
anului universitar  universitar 2021- programul de
2021-2022 2022 studii
Anul 1 58 56 3,44%
Anul 2 54 51 5,55%
Total 112 107 4,46%

2.2.Numarul de studenti care au finalizat studiile

Numarul de studenti Numarul de studenti Numarul de studenti Procent
care au promovat inscrisi la examenul de care au finalizat Studenti care au
ultimul an studii licentd/diploma/disertatie examenul de finalizat studiile
diploma
51 47 47 92,15%

2.3.Implicarea studentilor de la programul de studii BPA la concursuri profesionale, sesiuni
stiintifice si alte activitati extracurriculare

Nr. Perioada Activitatea desfasurata Numele si Coordonator
Crt prenumele
studentilor
1. 20.05.202 Participare Simpozionul stiintific studentesc Defta Seflucr.dr.

2 IGPA (Osman) BAHACIU
Mentiune pentru prezentarea Aurelia Gratziela
”Studiuprivindcontaminareaproduseloraliment Victoria
are cu reziduuri de pesticide”

2. 03.06.202 @ WORKSHOP - Local and organic ingredients for | Capatina Sef lucr.dr.

2 allergen-freeproducts M.H. Roxana- = Dragomir

Nicoleta NelaSef lucr.dr.
Defta I. BahaciuGratziel
Aurelia a Victoria
(Osman)
Pirlea G.
Georgiana —
Magdalena
Grapa V.
Alexandru-
Tanchi

3. 06.12.202 WORKSHOP - Produse ecologice aglutenice cu pulpd Arambasa M. Sef lucr.dr.

1 de dovleac destinate persoanelor cu alimentatie Roxana- Dragomir Nela
special, online MariaGinghin = Sef lucr.dr.

a A. Adnana BahaciuGratziel
Defta I. a Victoria
Aurelia Sef lucr.dr.
(Osman) Defta Nicoleta



Nr. Perioada Activitatea desfasurata Numele si Coordonator

Crt prenumele
studentilor

Tuca I. Elena-
Loredana
Grapa V.
Alexandru-
Tanchi
Nastasa P.
Miruna-lIris
Nancu L.
Cosmina-
Alexandra
Paun M.
Constantin-
Cristian

. ACTIVITATEA DE EVALUARE
3.1.Evaluarea cadrelor didactice de catre studenti

n anul universitar 2021-2022 au participat la procesul de evaluare un numar de 28 studenti care au
evaluat 18 cadre didactice care desfasoara activitati la programul de studii BPA.

Prelucrarea statistica a evaludrii cadrelor didactice de catre studenti

A.1. Prezenta si punctualitatea cadrului didactic la curs / seminar / LP / proiect

A.l.

H Foarte bine

M Bine

= Mediu
Satisfacdator

B Nesatifacator

A.2. Asigurarea unui suport si a referintelor bibliografice pentru curs / seminar / LP / proiect



H Foarte bine

M Bine

= Mediu
Satisfacator

B Nesatifacator

A.3. Prezentarea / afisarea la inceputul semestrului a continutului disciplinei

A.3.

H Foarte bine

M Bine

= Mediu
Satisfacdtor

B Nesatifacator

A.4. Disponibilitate pentru consultatii / interactivitate cu studentii / explicatii / refaceri

A.4.

M Foarte bine

M Bine

H Mediu
Satisfacator

B Nesatifacator




A.5. Apreciere globala a organizarii cursului / seminarului / LP / proiectului si gradul de implicare a

cadrului didactic

A.5.

M Foarte bine

M Bine

= Mediu
Satisfacdtor

M Nesatifacator

B.1. Structurarea cursului / seminarului / LP / proiectului intr-o maniera accesibila si eficientad pentru
invatare (accent pe notiunile esentiale, aplicative, exemplificari suficiente)

B.1.

M Foarte bine

M Bine

= Mediu
Satisfacdtor

M Nesatifacator

B.2. Calitatea materialelor didactice, a metodelor si a prezentarii (ritm, maniera, abordare intuitiva,

stimularea interesului) folosite la curs / seminar / LP / proiect

r

B.2.

M Foarte bine

M Bine

= Mediu
Satisfacator

B Nesatifdcator



B.3. Respectarea criteriilor de evaluare stabilite la inceputul semestrului

B.3.

M Foarte bine

M Bine

= Mediu
Satisfacator

M Nesatifacator

B.4. Obiectivitatea si corectitudinea evaluarii activitatii studentului de catre cadrul didactic

B.4.

H Foarte bine

M Bine

B Mediu
Satisfacdtor

M Nesatifacator

B.5. Apreciere globala a calitatii actului didactic (curs / seminar / LP / proiect)



H Foarte bine

M Bine

1 Mediu
Satisfacator

M Nesatifacator

C.1. Gradul dumneavoastra de prezenta la aceasta disciplina

C.1.

0%
0% 1%
= 0%
= 1-25%
= 26-50%
" 51-75%
= 76-100%

C.2. Care credeti ca este nota care corespunde cunostintelor dumneavoastra?

C.2.

0% 0%

Hsub5
H5-6
m6-7
m8-9
m10




3.2.Evaluarea colegiala a cadrelor didactice

Prezentarea sintetica si calificativele obtinute de cadrele didactice la evaluarea de catre
colegi

Conform evaluariicolegiale, la toatecelecincicriterii de evaluare, o pondere de 94,44%
din total cadre didactice care predaulaProgramul de studii master BPA,au
obtinutcalificativul maxim de 10 puncte.

ACTIVITATI DESFASURATE CU MEDIUL SOCIO-ECONOMIC SI REZULTATELE OBTINUTE iN
ANUL UNIVERSITAR 2021-2022

Parteneri Mediul socio- Tematica dezbatuta Participan

economic ti

15.03.202
2

22.03.202
2

23.03.202
2

25.05.202
2

05.05.
2022

SC Angst SA Buftea Filieraproduceriicarniisiprincipalelepunc = 2 cadre
te de risc din punct de vedere a didactice
biosecuritatii 13
studenti
BPA |
12
Studenti
BPA Il
Institutul de Cercetare- Filieraproduselorapicolesiprincipalelepu | 1 cadru
DezvoltarepentruApiculturd SA | ncte de risc din punct de vedere a @ didactic
biosecuritatii 17
studenti
BPA |
15
Studenti
BPA I
AgroservMariuta SA Filieraproduceriilapteluisiprincipalelepu = 2 cadre
ncte de risc din punct de vedere a didactice
biosecuritatii 13
studenti
BPA |
12
Studenti
BPA I
Centrul de Consiliere si Surse alternative de proteine. 9 cadre
Orientare in Carierda USAMVB Construireauneiferme de insecte cu didactice
Carmistininternational SRL perspective de abordarediferite - studiu | 15
de caz studenti
BPA |
15
Studenti
BPAII
Complexul Tancabesti Definitiacalitatiiintr-o cherhana 1 cadru
didactic
16



Parteneri Mediul socio- Tematica dezbatuta Participan

economic ti

studenti
BPA |

14
Studenti
BPA Il

10.05.202 PuratosRomania SRL Produsele de cofetarie - tehnologie, 2 cadre

2

gust, aromasitendinte didactice
8 studenti
BPA |
7 Studenti
BPA Il

11.05.202 PuratosRomania SRL Painea cu maia - tehnologie, gust, 2 cadre

2

aromasitendinte didactice
6 studenti
BPA |
6 Studenti
BPA Il

13.05.202 Factoricheie care Statiunea de Cercetare- 1 cadru

2

influenteazabiosecuritateaacvac = DezvoltarepentrupisciculturaNucet didactic
ola 16
studenti
BPA |
20
Studenti
BPA I

08.04.202  Pastravaria Sirna Salmonicultura — 1 cadru

2

V.

plusurisiminusuritehnologice didactic
18
studenti
BPA |
21
Studenti
BPA Il

ACTIVITATI S| RESURSE ALOCATE IN ANUL UNIVERSITAR 2021-2022 LA PROGRAMUL DE
STUDII BIOSECURITATEA PRODUSELOR ALIMENTARE

5.1. Admiterea studentilor (Modul de organizare a admiterii, candidati mediile minime si
maxime ale candidatilor)

Pe bazametodologiei de admitere a USAMV B, facultatea a organizat on-line
admitereapentruciclul de studiiuniversitare de masteratpentrudomeniul de
studiilngineriaproduseloralimentare, programul de
studiiBiosecuritateaProduselorAlimentare, la care au candidatabsolventi de
studiiuniversitare de licenta.

Candidatii au accesat site-ul www.usamv.ro, in platforma dedicata admiterii
admitere.usamv.ro, trebuind sa parcurga etapele descrise in ghidul de admitere.
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Admitereapentrudomeniile de studii de masterat ale Facultatii
de IngineriasiGestiuneaProductiilorAnimaliere s-a facut pe bazamedieiponderate, respectiv
90% din media anilor de studii de licentasi 10% probascrisa (eseu).

Admiterea la studiileuniversitare de masterat s-a facutinordineadescrescatoare a
mediilorgeneraleobtinute de candidati, inlimitanumarului de
locuriacordatepentrufiecaredomeniu, la programul de
studiiBiosecuritateaProduselorAlimentaremediilesituandu-se intre 7,61si 9,91.

5.2.Planul de invatamant al programului de studiiBPA(dacd au fost modificari, actualizdri
etc. ale planului de invdatadmdént pentru anul univ. 2021-2022) — Nu este cazul.

5.3.Fisele disciplinelor (actualizarea fiselor disciplinelor)—au fost actualizate anual si depuse
la Directorii de departament pana la 30.09.2021.

5.4.Spatiile alocate programului de studii BPA
Numar sali de curs/suprafata Numar Observatii dotarea

laboratoare/Seminar/suprafata laboratoarelor
1 2/250,07 mp 13 laboratoare/479,68 mp; In conformitate cu
2 sali de seminar/110,75 mp standardele ARACIS

5.5. Resursa umana (in anul universitar 2021-2022 la programul de studii BPA au desfdsurat
activitdti un numdr de 18 cadre didactice)

Gradul Numele Disciplina Titular/As
didactic  si ociat
prenum
ele
1. Prof.uni  CUSTUR Biosecuritatea pe filieraavicola Titular
v.dr. Aloan
2. Prof.uni DRAGOT Sinitateapublicisisigurantaalimentara Titular
v.dr. o][V]
Dumitru
3. Prof.uni  MARIN Produseaditionaleutilizateinproceseletehnologice din Titular
v.dr. Monica  industriaalimentara;
Paula Asigurareacalitatiisisiguranteialimentareinprocesarealaptelui
4, Prof.uni | NICOLA | Biosecuritatea pe filieraacvacola Titular
v.dr. E
Carmen
Georget
a
5. Prof.uni  POPESC  Biosecuritatea pe filieraproduselor de vanat Asociat
v.dr. u
MICLOS
ANU
Elena
6. Prof.uni = VAN llie @ Strategiieconomiceindomeniulsiguranteialimentare Asociat
v.dr.
7. Conf.uni  DINITA  Biosecuritatea pe filieraapicol3 Titular
v.dr. Georget
a
8. Conf.uni DUMITR Legislatieindomeniulsiguranteisisecuritatiialimentare Asociat
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Gradul Numele Disciplina Titular/As

didactic  si ociat
prenum
ele
v.dr. U llie
9. Conf.uni RADUC  Biosecuritatea pe filieraproduceriicirnii — Lp; Activitate de Titular
v.dr. UTA lon  cercetarestiintificd
1( Conf.uni  UDROIU ' Asigurareacalitatiisisiguranteialimentareprincontrolulautom | Titular
v.dr. Nicoleta @ atizariifluxurilortehnologice
Alina
1! Conf.uni VLAD Biosecuritatea pe filieraproduceriicarnii — Curs+Lp Titular
v.dr. lulian
1. Sef HODOS | Procedeechimice, microbiologicesitoxicologiceavansate de Titular
lucr.dr. AN control sianalizaalimentelor- Curs
Camelia
1: Sef POPA Procedeechimice, microbiologicesitoxicologiceavansate de Titular
lucr.dr. Dana control sianalizaalimentelor- Lp
Catalina
1¢ Sef BAHACI | Biosecuritatea pe filieraproduceriilaptelui Titular
lucr.dr. u
Gratziel
a
Victoria
1! Sef DRAGO  Biosecuritateasiasigurareacalitatii pe filieraproduselor de Titular
lucr.dr. MIR originevegetala
Nela
1¢ Sef IANITCH | Asigurareacalitatiisisiguranteialimentareinprocesareacarnii Titular
lucr.dr. I
Daniela
17 Sef NISTOR  Biosecuritateasiasigurareacalitatii pe filieraproduselor de Titular
lucr.dr. Lucica originevegetala
1¢ Sef POSAN Eticasiintegritateacademica Titular
lucr.dr. Paula

Gradul de acoperire a cadrelor didactice titulare care desfasoara activitati didactice la
programul de studii BPA este de87,51%.

5.6.Decanii de an sau tutori

Nr.  Gradul Numele si prenumele Anul de Activitati

Crt. didactic studii desfasurate/program
intalniri

1. Conf.univ.dr. TUDORACHE Minodora I Activitati de
coordonare,

monitorizare,
comunicare cu
studentii pe tot
parcursul anului
universitar.

2. Conf.univ.dr. | TUDORACHE Minodora I Activitati de
coordonare,

12



monitorizare,
comunicare ¢
studentii pe t

u
ot

parcursul anului

universitar.

VL. ANALIZA SWOT A PROGRAMULUI DE STUDII UNIVERSITARE BIOSECURITATEA
PRODUSELOR ALIMENTARE

PUNCTE TARI

PUNCTE SLABE

OPORTUNITATI

AMENINTAR

Atractivitatea

programului
de studii
pentru
candidati

Curricula
programului
de studii

- Pregatirea practica a
studentilor in cadrul
companiilor agentilor
economici
-Majoritatea
absolventilor se

angajeaza imediat dupa

absolvire
-Adresabilitatea ofertei
educationale in raport
cu piata muncii

-Adaptata la cerintele
pietei muncii, la lista de
meserii din COR

- Compozitiasi calitatea
planurilor de
invatamant, corespund
in mare parte cu cele
europene

- Compatibilateacu alte
planuri de invatamant
de la universitati

nationale/internationale

, facilitand mobilitatile
studentilor si cadrelor
didactice

-Cifra de scolarizare
trebuie corelata
asigurarea calitatii
absolventului si a
angajabilitatii
acestuia
-Abandonul
universitar al
studentilor cu
motivatii reduse n a
urma studiilor
universitare

-Lipsa abilitatilor de
organizare a
studentului

-La nivel de exigente
impuse absolventilor
apare uneori
cunoasterea
insuficientd a
necesitatilor mediului
economic

- Competentesi
calificarile
suplimentare aduse
de programele
master nu sunt inca
in totalitate
recunoscute pe piata
muncii

13

-Digitalizarea
unei parti a
ofertei
educationale,
acolo unde
continutul o
permite
-Posibilitatea
acreditarii de
programe de
studii in limbi de
circulatie
internationala

-Posibilitatea
validarii si
inregistrarii unor
noi calificariin
Registrul
National al
calificarilor din
Tnvatdmantul
Superior
(RNCIS). -
Posibilitatea
constituirii unor
scoli masterale
interuniversitare
-Studii master in
limbi de
circulatie
internationalg;
-Intalniri cu
angajatorii

-Concurenta

altor
universitati
-Scaderea
demografica
-Scaderea
numarului
de studenti
-Inexistenta
cadrului
legal privind
acreditarea
ofertelor
educational
e in format
online/
blended-
learning
-Dinamica
permanenta
a cerintelor
mediului
socio-
economic



PUNCTE TARI

PUNCTE SLABE

OPORTUNITATI

AMENINTAR

Dotarea
laboratoarelo
r

Resursa
umana

Resurse
materiale si
financiare

Colaborarea
cu mediul
socio-
economic

- Conform standardelor
ARACIS

- Personalul foarte bine
pregatitsi implicat in
procesul didactic
-Existenta unui numar
mare de cadre didactice
care fac parte din
organizatii profesionale
din domeniul acestora
de expertiza, fiind in
legatura directa si
permanenta cu cerintele
si exigentele pietei
muncii.

-Existenta bibliotecii cu
multe materiale in
domeniu

-Statiipilot

- Ferma didactica

-Parteneriate cu mediul
socio-economic din
domeniu
-Internship-uri

-Numar mic de
personal calificat in
exploatarea
echipamentelor de
laborator

-Existenta limitatd a
cadrelor didactice
tinere

-Normele didactice
incarcate reduc
activitatile de
cercetare-inovare

- Numarul limitat al
personalului auxiliar
(tehnicieni si
laboranti)

-Finantarea redusa a
cercetariistiintifice si
aplicative
-Finantarea redusa
destinatdinvestitiilori
n baza materiala

- Un marketing mai
puternic pentru
promovarea ofertei
educationale, inclusiv
in afara tarii

(mese de lucru,

intalniri,
workshopuri)
-Acreditare
laborator
-Obtinerea de

produse ce pot fi
valorificate pe

piata
-Colaborari cu

alte domenii si

universitati
-Consultanta

-Valorificarea
prin proiecte
aplicative

-imbunétatirea

continua prin
diverse
colaborari
nationale si

internationale

-Resursa
financiara
limitata
pentru
mentenanta
si investitii
-Imboln&viri,
accidente
-Norme
didactice
incarcate
-Burnout

-Uzura fizica
si morala
-Insuficienta

-Orientarea
agentilor
economici
catre alte
universitati

VIl. RECOMANDARI DE IMBUNATATIRE A ACTIVITATII IN CADRUL PROGRAMULUI DE
STUDII UNIVERSITARE BIOSECURITATEA PRODUSELOR ALIMENTARE

Continuareaprocesului

- Promovareaprincipiilor

scopulformariiunorcomportamentesiatitudinicorecte,

adoptesiinviata de zi cu zi;

de internationalizareprinatragerea de
studentistrainisipromovareaparteneriatelor cu institutiisimilar internationale;

de integritateacademicasiperformanta cu

etice,

pe care

- Realizarea de actiuni de tip Portiledeschise: conventional/online.

studentiisa le

- Pregatireacontinua a cadrelordidacticeinvedereaatestariicompetentelor de limbi straine;
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- Stimulareatinerelor cadre didacticesi a doctoranzilor de a participa la
mobilitatisiinstruiriinternationaleindiferitespecializari;

- Monitorizareaarmonizariiprogramelor de studiusi a fiselordisciplinelor cu studiisimilare ale
unorfacultatieuropene/internationalesi cu cerintelepieteimuncii;

- Dezvoltarea de parteneriate cu mediul socio - economic pentrucrestereagradului de angajare a
tinerilorabsolventi;

- Atragereastudentilorinactivitatile de cercetarestiintificasiparticipareaacestora la sesiunile de
comunicaristiintificestudentesti.

- Asigurareaunui feed-back continuu de la studenti, absolventi, angajatori, reprezentanti ai
pieteifortei de muncasi de la alteorganizatiirelevante.

- Tmbunétatireabazeimaterialesiangajare de personal calificat.

- Sporsalarialmotivantpentrucadreledidactice care predauvinereadupa-
amiazasisdambatasauzilelibereintimpulsaptamanii.

Data:15.12.2022

Comisia CEAC Facultate Responsabil program de studii,

Prof.univ.dr. NICOLAE Carmen Georgeta

15



