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RAPORT DE EVALUARE  

A PROGRAMULUI DE STUDII UNIVERSITARE DE LICENȚĂ/MASTERAT 

PENTRU ANUL UNIVERSITAR 2021-2022 

 

Programul de studii universitarea de licență: PROTECȚIA CONSUMATORULUI ȘI A 

MEDIULUI 

Forma de învățământ IF:  

Numărul de credite: 240 

Coordonator program de studii: Conf.univ.dr. TUDORACHE Minodora 

 

 

I. PREZENTAREA PROGRAMULUI DE STUDII 

Programul de studii de licenţăProtecția Consumatorului și a Mediului se înscrie în domeniul 

fundamental Ingineria Resurselor Vegetale și Animale, domeniul Ingineria Produselor Alimentare. 

Studenţiisuntînmatriculaţi la Facultatea Ingineria și Gestiunea Producțiilor Animaliere din 

cadrul Universităţii de Ştiinţe Agronomice şi Medicină Veterinară din Bucureşti. 

Programul de studii universitare de licenţăProtecția Consumatorului și a Mediului s-a 

dezvoltat continuu și are misiunea de a forma specialişti cu o pregătire tehnică şiştiinţifică 

superioară, care să corespundă nivelului european, axat pe cooptarea interesului studenţilor către 

concepte, practici şisoluţii de actualitate în domeniul protecţiei consumatorului şi a mediului. 

Simultan, programul îşi propune ca prin pregătirea teoretică şi practică a studenţilor să permită 

acestora o inserţie mai rapidă pe piaţa muncii. 

Scopul programului de studii de licenţă este asigurarea de deprinderi şicompetenţe specifice 

pentru o carieră profesională sau de cercetare în domeniul industriei alimentare. 

Obiective generale 

Obiectivele majore ale especializăriiProtecția Consumatorului și a Mediului sunt multiple, ele 

urmărind să dezvolte la studenţi un nivel ridicat de pregătire profesională pentru conducerea şi 

efectuarea proceselor şiacţiunilor specifice domeniului, asigurându-se un echilibru între cunoştinţele 

teoretice şiaplicaţiile practice. În felul acesta, absolvenţii programului de studii 

ProtecţiaConsumatorului şi a Mediului vor fi capabili să formuleze soluţii creative noi, tehnice şi 
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economice, de inovare şi cercetare, care să ducă la creştereaeficienţeiactivităţii lor şi la dezvoltarea 

domeniului în care vor activa. 

Obiectivele educaţionale ale programului de studii de licenţăProtecţiaConsumatorului şi a 

Mediului se regăsesc în tematica disciplinelor care sunt incluse în planul de învăţământşi se înscriu în 

obiectivele generale ale facultăţiişiuniversităţii. 

Obiective specifice 

 Acestea vizează dezvoltarea acestei specializări, astfel încât absolvenţii să fie pregătiţi să 

desfăşoare diverse activităţi specifice domeniului şi anume:  

- conducerea activităţilor de documentare, de analiză şi de cercetare cu privire la protejarea 

drepturilor şi intereselor consumatorilor; 

- elaborarea şi planificarea strategiilor şi a metodelor de protecţie a consumatorului şi a 

mediului, în conformitate cu cerinţele noi impuse de strategiile europene, aflate în continuă 

dinamică legislativă și economică;   

- coordonarea activităţii de producţieşi control al calităţii în unităţile de profil din industria 

alimentară şi în cele de protecţie a mediului; 

- conducerea proceselor tehnologice, exploatarea utilajelor, instalaţiilorşi aparatelor specifice 

industriei alimentare;   

- proiectarea, implementarea şi auditarea sistemelor de managementul siguranţei alimentare; 

- realizarea controlului şi a expertizării produselor alimentare prin prisma respectării 

drepturilor şi a protecţiei consumatorilor; 

- organizarea şi planificarea procesului managerial în societăţi de industrie alimentară 

integrate pe diferite trepte ierarhice;   

- elaborarea proiectelor de inginerie tehnologică, precum şi proiectarea corespunzătoare a 

unităţilor de profil, exploatarea în condiţii de eficienţă economică a acestora, dezvoltarea şi 

optimizarea activităţilor tehnice, tehnologice, organizatorice, economice, etc.;  

- elaborarea de studii de cercetare în vederea dezvoltării unor tehnologii moderne de 

obţinereşi control în domeniul agroalimentar;  

- asigurarea consultanţei de specialitate în implementarea mecanismelor de asigurare a 

calităţii  produselor alimentare, prin aplicarea sistemelor ISO, HACCP, a ghidurilor de bune 

practici în producţia agricolă, procesare sau activitate de laborator; 

- abilităţi în managementul calităţii în departamentele de alimentaţieşiprotecţia mediului; 

- cunoaşterea, elaborarea, aplicarea şi monitorizarea metodelor şi procedurilor de marketing 

a produselor alimentare, sistemele retail, protecţia consumatorului; evaluarea 

oportunităţilor de dezvoltare a pieţei interne şi externe; 

- cunoaşterea regulamentelor şi procedurilor de elaborare a proiectelor în vederea accesării  

fondurilor structurale şi de coeziune europeană; 

- capacitatea de a preda discipline de specialitate în învăţământul preuniversitar şi universitar. 

 Data ultimei evaluăria programului de studii: Februarie 2022 
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II. ANALIZA STATISTICĂ A STUDENȚILOR 

 

2.1. Numărul de studenți la programul de studiiProtecția Consumatorului și a Mediului 

Anul de studii 

Numărul de 
studenți la începutul 

anului universitar 
2021-2022 

Numărulde studenți 
la sfarsitul anului 
universitar 2021-

2022 

Rata de abandon a 
studenților de la 

programul de 
studiiPROTECȚIA 

CONSUMATORULUI ȘI 
A MEDIULUI 

Anul 1 60 46 23,33 % 

Anul 2 52 49 5,76 % 

Anul 3 55 55 0 % 

Anul 4 54 50 5,66 % 

Total 221 200 9,50 % 

 

2.2. Numărul de studenți care au finalizat studiile 

 

Numărul de studenți 
care au promovat 
ultimul an studii 

Numărul de studenți 
înscriși la examenul de 

diplomă 

Numărul de studenți 
care au finalizat 

examenul de 
diplomă 

Procent 
Studenți care au 
finalizat studiile 

50 49 49 98 % 

 

2.3. Implicarea studenților de la programul de studiiProtecția Consumatorului și a 

Mediuluila concursuri profesionale, sesiuni stiințifice și alte activități extracurriculare 

 

Nr. 
Crt. 

Perioada Activitatea desfășurată Numele și 
prenumele 
studenților 

 Coordonator  

1. 06.12.2021 Workshop - Produse 
ecologice aglutenice cu 
pulpă de dovleac destinate 
persoanelor cu alimentație 
specială, Facultatea IGPA, 
USAMV București, Online –
GoogleMeet 

PCM anii II, III, IV Șef lucr. dr. 
Dragomir Nela 

2. 18.04.2022  Workshop – Hands-on 
experimental bakery în 
parteneriat cu Puratos Prod 
SRL 
Analiza produselor 

PCM Anul III 
Drideanu M. Raluca-
Anamaria 
Ioniță M. Marius-

Cristian 

Șef lucr.dr. 
BahaciuGratziela 
Victoria 
Șef lucr.dr. 
Dragomir Nela 
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alimenate - controlul calității 
aditivilor folosiți în 
obținerea pâinii; 
determinarea activității 
maielelor naturale de 
panificație pentru 
fermentarea aluatului; 
determinarea viabilității 
microorganismelor din 
maielele naturale; analiza 
senzorială a franzelei 
obținute din maia și din 
drojdie de panificație 

Lăpădat  I.C. Mihaela- 
Maria 
Luca V. Mariana 
Marin M. Roxana-
Mihaela 

Năstase G. Narcis-
Marian 
Popa G.M. Ioan-
Iustin 

 

3. 10.05.2022 Workshop - workshop-ului 
”Produsele de cofetărie – 
tehnologie, gust, aromă și 
tendințe” în parteneriat cu 
Puratos România SRL în 
cadrul programului ”Taste 
Tomorrow” 
Analiza produselor 
alimenate- identificarea 
caracteristicilor senzoriale 
ale produselor de patiserie 
și cofetărie; degustarea 
produselor de patiserie și 
cofetărie; identificarea 
influenței aditivilor în 
produsele de patiserie și 
cofetărie 

PCM Anul III 
Bengea B. Aida-Maria 
Dumitru V. Corina-
Elena 
Isbășescu S.G. 
Ștefan-Cezar 
Lungu G. Delia-Ioana 
Mihăilă N. Valentin-

GabrielMormolea D.I. 

Adelina-Maria 

Șef lucr.dr. 
BahaciuGratziela 
Victoria 
Șef lucr.dr. 
Dragomir Nela 
 

4. 11.05.2022 Workshop ”Pâinea cu maia – 
tendințe, tehnologie, gust” 
în parteneriat cu Puratos 
România SRL în cadrul 
programului ”Taste 
Tomorrow” 

PCM Anul III 
Drideanu M. Raluca-
Anamaria 
Ioniță M. Marius-

Cristian 

Lăpădat  I.C. Mihaela- 
Maria 
Lungu G. Delia-Ioana 
Mihăilă N. Valentin-
GabrielMormolea D.I. 
Adelina-Maria 

Șef lucr.dr. 
BahaciuGratziela 
Victoria 
Șef lucr.dr. 
Dragomir Nela 

5. 20.05.2022 Simpozion Științific 
Studențescal Facultății de 

Lăpădat Mihaela 
Maria, 

Șef lucr. dr. 
Dragomir Nela 
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IGPA, USAMV București - 
susținere comunicare 
științifică ”Studiu privind 
folosirea insectelor 
comestibile în obținerea de 
produse alimentare” 

Vasile Alexandra, 
anul III 

6. 20.05.2022 Simpozion Științific 
Studențescal Facultății de 
IGPA, USAMV București - 
susținere comunicare 
științifică ”Studiu privind 
variaţia unor parametri 
fizico-chimici în timpul 
procesului de maturare a 
salamului Chorizo” 

Militaru Leonard 
Constantin,  
anul IV 

Șef lucr. dr. 
Ianițchi Daniela 

7. 20.05.2022 Simpozion Științific 
Studențescal Facultății de 
IGPA, USAMV București - 
susținere comunicare 
științifică ”Fungii – implicare 
în biotehnologiile de 
reciclare a deșeurilor” 

Mormolea Maria-
Adelina, 
Dumitrescu 
Gioglovan Mihail, 
anul III 

Șef lucr.dr. 
Maloș Gabriela 

8. 20.05.2022 Simpozion Științific 
Studențescal Facultății de 
IGPA, USAMV București - 
susținere comunicare 
științifică ”Reciclarea 
biotehnologică a plasticului” 

Lupu M. Georgiana 
Cosmina,  
Năstase Narcis, 
anul III 

Șef lucr. dr. 
Maloș Gabriela 

9. 20.05.2022 Simpozion Științific 
Studențescal Facultății de 
IGPA, USAMV București - 
susținere comunicare 
științifică ”Probleme și 
soluții privind protecția 
mediului în orașul Voluntari” 

Stan Valentin-
Gabriel, 
anul IV 

Prof. univ. dr. 
Nicolae Carmen 
Georgeta 

10. 20.05.2022 Simpozion Științific 
Studențescal Facultății de 
IGPA, USAMV București - 
susținere comunicare 
științifică ”Surse, efecte și 
măsuri de combatere a 
poluării în orașul Vălenii de 

Toma Elena-Irina, 
anul IV 

Prof. univ. dr. 
Nicolae Carmen 
Georgeta 
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Munte” 

11. 20.05.2022 Simpozion Științific 
Studențescal Facultății de 
IGPA, USAMV București - 
susținere comunicare 
științifică ”Studiu 
comparativ privind 
procesarea păstrăvilor într-
un restaurant” 

Bălan Andreea-
Alexandra, 
anul IV 

Prof. univ. dr. 
Nicolae Carmen 
Georgeta 

12. 20.05.2022 Simpozion Științific 
Studențescal Facultății de 
IGPA, USAMV București - 
susținere comunicare 
științifică ”Studiu de caz 
privind emisiile de poluanți 
atmosferici într-o fermă de 
vaci de lapte” 

Preda Adrian-Stefan, 
anul IV 

Șef lucr. dr. Popa 
Dana 

13. 20.05.2022 Simpozion Științific 
Studențescal Facultății de 
IGPA, USAMV București - 
susținere comunicare 
științifică ”Studiu de caz 
privind poluanții atmosferici 
în Staţiunea de Cercetare 
Dezvoltare pentru Creşterea 
Bubalinelor” 

Șerban Lucian-Victor, 
anul IV 

Șef lucr. dr. Popa 
Dana 

14. 20.05.2022 Simpozion Științific 
Studențesc al Facultății de 
IGPA, USAMV București- 
susținere comunicare 
științifică”Calitatea aerului 
în București” 

Badea Alexandra 
Maria, anul IV 

Șef lucr. dr. Popa 
Dana 

15. 20.05.2022 Simpozion Științific 
Studențescal Facultății de 
IGPA, USAMV București - 
susținere comunicare 
științifică ” Studiu de caz 
privind emisiile de GES într-o 
fermă de vaci de lapte” 

Scarlat George, anul 
IV 

Șef lucr. dr. Popa 
Dana 

16. 3.06.2022 Workshop - Local and 
organic ingredients for 
allergen-freeproducts, 

PCM anii II, III și IV Șef lucr.dr. 
BahaciuGratziela 
Victoria 
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organizat în cadrul 
Conferinței internaționale 
„Agriculture for Life, Life for 
Agriculture”, USAMV 
București 
Analiza produselor 
alimentare - identificarea 
caracteristicilor senzoriale 
ale produselor de patiserie 
și cofetărie; degustarea 
produselor de patiserie și 
cofetărie; identificarea 
influenței aditivilor în 
produsele de patiserie și 
cofetărie 

Șef lucr.dr. 
Dragomir Nela 
 

 

III. ACTIVITATEA DE EVALUARE 

3.1. Evaluarea cadrelor didactice de către studenți 

În anul universitar 2021-2022 au participat la procesul de evaluare un număr de 27 studenți 

care au evaluat 38cadre didactice care desfășoară activități la programul de studiiProtecția 

Consumatorului și a Mediului. 

Prelucrarea statistică a evaluării cadrelor didactice de către studenți 

A.1. Prezența și punctualitatea cadrului didactic la curs / seminar / LP / proiect 

 

A.2. Asigurarea unui suport și a referințelor bibliografice pentru curs / seminar / LP /  

85%

9%

3% 2% 1%

Foarte bine

Bine

Mediu

Satisfăcător

Nesatifăcător
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A.3. Prezentarea / afișarea la începutul semestrului a conținutului disciplinei, bibliografiei, 

modului și criteriilor de evaluare 

 

A.4. Disponibilitate pentru consultații / interactivitate cu studenții / explicații / refaceri 

 

 

81%

11%

4% 2%2%

Foarte bine

Bine

Mediu

Satisfăcător

Nesatifăcător

80%

12%

4% 2%
2%

Foarte bine

Bine

Mediu

Satisfăcător

Nesatifăcător

78%

13%

5% 2% 2%

Foarte bine

Bine

Mediu

Satisfăcător

Nesatifăcător
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A.5. Apreciere globală a organizării cursului / seminarului / LP / proiectului și gradul de 

implicare a cadrului didactic 

 

B.1. Structurarea cursului / seminarului / LP / proiectului într-o manieră accesibilă și eficientă 

pentru învățare (accent pe noțiunile esențiale, aplicative, exemplificări suficiente) 

 

B.2. Calitatea materialelor didactice, a metodelor și a prezentării (ritm, manieră, abordare 

intuitivă, stimularea interesului) folosite la curs / seminar / LP / proiect 

 

77%

14%

6%

2%
1%

Foarte bine

Bine

Mediu

Satisfăcător

Nesatifăcător

76%

15%

5% 3% 1%

Foarte bine

Bine

Mediu

Satisfăcător

Nesatifăcător

77%

14%

6%
2% 1%

Foarte bine

Bine

Mediu

Satisfăcător

Nesatifăcător
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B.3. Respectarea criteriilor de evaluare stabilite la începutul semestrului 

 

B.4. Obiectivitatea și corectitudinea evaluării activității studentului de către cadrul didactic 

 

B.5. Apreciere globală a calității actului didactic (curs / seminar / LP / proiect) 

 

82%

12%

3% 2%1%

Foarte bine

Bine

Mediu

Satisfăcător

Nesatifăcător

84%

10%

3% 2% 1%

Foarte bine

Bine

Mediu

Satisfăcător

Nesatifăcător

77%

15%

5%
2% 1%

Foarte bine

Bine

Mediu

Satisfăcător

Nesatifăcător
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C.1. Gradul dumneavoastră de prezență la această disciplină 

 

C.2. Care credeți că este nota care corespunde cunoștințelor dumneavoastră? 

 

 

3.2. Evaluarea colegială a cadrelor didactice 

Prezentarea sintetică și calificativele obținute de cadrele didactice la evaluarea de către 

colegi 

Conform evaluării colegiale, la toate cele cinci criterii de evaluare, o pondere de 84,21 % din 

total cadre didactice care predau la Programul de studii de licență Protecția Consumatorului și a 

Mediului au obținut calificativul maxim de 10 puncte. 

  

0% 0%

12%

19%

69%

0%

1-25%

26-50%

51-75%

76-100%

0% 2%

16%

42%

40%

sub 5

5-6

6-7

8-9

10
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IV. ACTIVITĂȚI DESFĂȘURATE CU MEDIUL SOCIO-ECONOMIC ȘI REZULTATELE OBȚINUTE ÎN 

ANUL UNIVERSITAR 2021-2022 

Data 
Parteneri Mediul socio-

economic 
Tematica dezbatuta 

Participanțí 
 

24.02.2022 SC Angst SA Buftea Metode de evaluare a calității 
preparatelor din carne 

Cadre didactice și 32 
studenți de la PCM, 
anul III 

14.03.2022 S.C. Beia Consult 
International S.R.L. 

Metode moderne de 
monitorizare a poluanților 
atmosferici 

Cadre didactice și 35 
studenți de la PCM, 
anul III 

16.03.2022 Fabrica de carne Mircea 
Măcelarul - Buftea 

Aprecierea calitatiicarnii; 
Aprecierea calitatii produselor 
de carne 

Cadre didactice și 28 
studenți de la PCM, 
anul III 

31.03.2022 Centrul de Cercetare 
pentru Studiul Calității 
Produselor Agroalimentare 
– USAMV Bucurețti 

Metode fizico-chimice de 
control al calității produselor 
agro-alimentare. Testarea 
organoleptică a produselor 
alimentare. Metode de 
prelevare a probelor de 
produse alimentare 

Cadre didactice și 40 
studenți de la PCM, 
anul III 

07.04.2022 Institutul de Bioresurse 
Alimentare București 

Controlul operativ al 
produselor alimentare prin 
analize de laborator: 
a. Evaluarea senzorială a 

produselor alimenatre; 
b. Studii privind preferința 

consumatorilor pentru 
anumite produse; 

c. Studii de caz privind gradul 
de contaminare cu metale 
grele al produselor 
alimentare; 

Cerințe și posibilități de 
testare a conformității 
ambalajelor și materialelor 
care intră în contact cu 
alimentele 

Cadre didactice și 65 
studenți de la PCM, 
anul II, III 

08.04.2022 Stațiunea Didactică Moara 
Domnească - linia de 
sucuri  

Identificarea punctelor unde 
este nevoie să se realizeze 
control în procesul de 
obținere a sucului de mere (de 

Cadre didactice și 40 
studenți de la PCM, 
anul II 
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la recepția fructelor până la 
etichetare și depozitare). 

08.04.2022 Stațiunea Didactică Moara 
Domnească 

Aprecierea calității  fructelor și 
a sucurilor de fructe 

Cadre didactice și 42 
studenți de la PCM, 
anul III 

11.04.2022 Păstrăvăria Șirna Identificarea punctelor critice 
de control pe filiera producerii 
pastrăvului proaspăt 

Cadre didactice și 36 
studenți de la PCM, 
anul IV 

15.04.2022 SC Convenience Rafinat 
SRLPipera Tunari 

Depozitarea produselor și 
subproduselor din carne. 
Caracteristicile merceologice 
ale mezelurilor. Prezentarea 
însușirilor merceologice ale 
preparatelor din carne 

Cadre didactice și 34 
studenți de la PCM, 
anul IV 

20.04.2022 INCDBNA-IBNA Balotești Determinarea compozitiei 
chimice de baza a alimentelor 

Cadre didactice și 38 
studenți de la PCM, 
anul III 

21.04.2022 Administrația Națională de 
Meteorologie - Băneasa 

Monitorizarea climatica a 
teritoriului Romaniei; 
Elaborarea de anuare si atlase 
climatice; 
Studii climatice cu caracter 
aplicativ pentru amplasarea, 
proiectarea, constructia si 
exploatarea unor obiective 
sociale, economice si de 
mediu 

Cadre didactice și 45 
studenți de la PCM, 
anul III 

02.05.2022 Ministerul Agriculturii și 
Dezvoltării Rurale 

Strategii și politici în industria 
alimentară; 
Produse tradiționale și 
ecologice 

Cadre didactice și 22 
studenți de la PCM, 
anul III 

03.05.2022 City Grill București Aditivi de conservare folosiți în 
industria restaurantelor; 
Asigurarea inocuității 
produselor alimentare 
 

Cadre didactice și 34 
studenți de la PCM, 
anul III 

04.05.2022 Stațiunea Didactică Moara 
Domnească 

Surse de agenți poluanți în 
fermele de vaci de lapte 

Cadre didactice și 50 
studenți de la PCM, 
anul III, IV 

09.05.2022 Cherhanaua ”La Parfene” Identificarea și analiza 
pericolelor la procesarea 
peștelui într-o cherhana 

Cadre didactice și 37 
studenți de la PCM, 
anul IV 
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restaurant 

12.05.2022/ 
13.05.2022 

Vitall SRL – Abator 
Crevedia, 
Dâmbovița 

Tehnologia abatorizării 
păsărilor; 
Soluții moderne de ambalare 
în atmosferă protectoare; 
Identificarea punctelor critice 
pe fluxurile de abatorizare 

Cadre didactice și 75 
studenți de la PCM, 
anul II, IV 

16.05.2022 Autoritatea Națională 
pentru Protecția 
Consumatorilor (ANPC) 

Controale tematice 
desfășurate la nivel național. 
Studii de caz. 
Activități și servicii oferite de 
ECC România 

Cadre didactice și 28 
studenți de la PCM, 
anul II 

16.05.2022 Stațiunea de Cercetare-
Dezvoltare pentru 
Piscicultură Nucet 

Studiul biodiversității acvatice Cadre didactice și 26 
studenți de la PCM, 
anul IV 

17.05.2022 SC CanPack Romania Studiul transferului de impuls 
la ambalarea produselor 
alimentare. Studiul impactului 
ambalajului asupra 
transferului termic la 
sterilizare. 

Cadre didactice și 41 
studenți de la PCM, 
anul II 

18.05.2022 S.C Convenience Prod 
S.R.L. 

Surse de agenți poluanți în 
industria alimentară 

Cadre didactice și 39 
studenți de la PCM, 
anul III 

19.05.2022 Institutul de Cercetare 
Dezvoltare pentru 
Cresterea Bovinelor 
Balotesti 

Prezentarea aplicării măsurilor 
igienice generale nespecifice 
în creșterea animalelor 

Cadre didactice și 33 
studenți de la PCM, 
anul III 

19.05.2022/ 
20.05.2022 

Alcoprod Service SA, 
Urziceni, Ialomița 

Analiza unui proces tehnologic 
și caracterizarea liniei 
tehnologice; 
Ambalarea și etichetarea 
produselor alcoolice 

Cadre didactice și 72 
studenți de la PCM, 
anul II, IV 

20.05.2022 S.C. Galli Gallo Codlea Prezentarea utilajelor și 
instalațiilor folosite în 
prelucrarea cărnii de curcan 

Cadre didactice și 39 
studenți de la PCM, 
anul II 

25.05.2022/ 
26.05.2022 
 

Carmangeria Domidene, 
Comuna Telega, Prahova 

Direcţii de industrializare a 
materiilor prime de origine 
animală – carnea; 
Metode de conservare folosite 
în procesarea cărnii; 
Identificarea punctelor critice 

Cadre didactice și 62 
studenți de la PCM, 
anul II, IV 



 
 
 
 
 

15 
 

pe fluxurile de producție 
 

26.05.2022 Statiunea de Cercetare 
Pietroasa - Istrița 

Caracteristicile merceologice 
ale vinului 

Cadre didactice și 38 
studenți de la PCM, 
anul IV 

30.05.2022 Asociația Pro Consumatori Utilizarea testelor 
comparative pe produse 
alimentare și servicii 

Cadre didactice și 34 
studenți de la PCM, 
anul IV 

06.07.2022 Covalact Sfântu Gheorghe, 
Covasna 

Produse lactate de calitate 
obținute printr-o afacere 
sustenabilă și responsabilă 

Cadre didactice și 8 
studenți de la PCM, 
anul I  

07.07.2022 ScandiaFood Sibiu Prezentarea fabricii și a 
portofoliului de produse 

Cadre didactice și 16 
studenți de la PCM, 
anul I 

08.07.2022 Agenția Națională pentru 
Protecția Mediului – 
Tulcea 

Prezentarea generală a 
activității desfășurate de 
agenție 

Cadre didactice și 16 
studenți de la PCM, 
anul II 

12.07.2022 Fabrica de mezeluri Petry, 
Târgu Mureș 

Modalități de îmbunătățire a 
calității preparatelor din carne 
respectând metode 
tradiționale 

Cadre didactice și 20 
studenți de la PCM, 
anul I, II 

12.07.2022 Administrația Rezervației 
Biosferei Delta Dunării 
(ARBDD) 

Prezentarea filmului realizat în 
cadrul Proiectului 
„Conservarea Pădurii 
Caraorman”, implementat de 
AdministraţiaRezervaţiei 
Biosferei Delta Dunării în 
parteneriat cu Asociația 
DANUBIU 

Cadre didactice și 16 
studenți de la PCM, 
anul II 

13.07.2023 Brutăria Tim Ko Brut, Târgu 
Mureș 

Prezentarea fluxurilor 
tehnologice de obținere a 
unor produse de panificație; 
noi metode și soluții în 
panificatie 

Cadre didactice și 21 
studenți de la PCM, 
anul I, II 

14.07.2022 Direcția Sanitar-Veterinară 
și pentru Siguranța 
Alimentelor – Tulcea 

Reguli privind menționarea 
aditivilor alimentari în lista 
ingredientelor 

Cadre didactice și 16 
studenți de la PCM, 
anul II 

 

 

V. ACTIVITĂȚI ȘI RESURSE ALOCATE IN ANUL UNIVERSITAR 2021-2022 LA PROGRAMUL DE 

STUDIIPROTECȚIA CONSUMATORULUI ȘI A MEDIULUI 
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5.1.  Admiterea studenților  

Pe baza metodologiei de admitere a USAMV București, facultatea a organizat admiterea pentru 

ciclul de studii universitare de licenţă pentru domeniul de studii Ingineria Produselor Alimentare, 

programul de studii Protecția Consumatorului și a Mediului, la care au candidat absolvenţi de liceu cu 

diplomă de bacalaureat.  

Admiterea pentru domeniile de studii de licenţă ale Facultăţii de Ingineria și Gestiunea 

Producțiilor Animaliere s-a făcut pe baza mediei ponderate, respectiv 70% din media de la examenul de 

bacalaureat şi 30% nota/media, la alegerea candidatului, la una din probele de bacalaureat (limba 

română/limba maternă, matematică, chimie, biologie sau geografie).  

Admiterea la studiile universitare de licenţă s-a făcut în ordinea descrescătoare a mediilor 

generale obţinute de candidaţi, în limita numărului de locuri acordate pentru fiecare domeniu, la 

programul de studii Protecția Consumatorului și a Mediului mediile situându-se între 6,23 și 9,24.  

 

5.2. Planul de învățământ al programului de studiiProtecția Consumatorului și a Mediului 

a. seria 2018-2022, anul IV, 2021/2022 

Se modifică denumirea următoarelor discipline în concordanță cu standardele ARACIS: 

- Controlul calității produselor alimentare se modifică în Controlul și expertiza produselor 

alimentare (disciplină trunchi comun cu specializarea TPPA); 

- Ambalaje și design în industria alimentară se modifică în Ambalarea, etichetarea și designul 

în industria alimentară (disciplină trunchi comun cu specializarea TPPA); 

- Siguranța alimentară în protecția consumatorului se modifică în Siguranța și securitatea 

alimentară în protecția consumatorului; 

- Analiza senzorială se înlocuiește cu Analiza produselor alimentare; 

- Metode de control operativ în protecția consumatorului se transferă de la discipline 

opționale  la discipline obligatorii impuse; 

- Managementul biodiversității se modifică conform nomenclatorului în  Managementul 

calității. 

b. seria 2019-2023, anul III, 2021/2022 

Disciplina Principiile nutriției umane trece în anul IV, fiind trunchi comun cu specializarea 

TPPA. Pentru echilibrarea structurii disciplinelor se introduc disciplinele de specialitate Metode de 

control operativ în protecția consumatorului și Metodologia studiilor de impact. 

c. seria 2020-2024, anul II, 2021/2022 

Disciplinele Politici și strategii globale de securitate alimentară și Legislație în industria 

alimentară fiind trunchi comun cu specializarea TPPA devin opționale. Disciplina Inspecția și legislația 

mediului devine obligatorie. 

d. seria 2021-2025, anul I, 2021/2022 
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Față de modificările propuse anterior, în anul I se introduc disciplinele obligatorii 

fundamentale Chimia anorganică și analitică și Chimie fizică și coloidală. Restul  disciplinelor rămân 

conform modificărilor propuse la seria anterioară.  

5.3. Fișele disciplinelorau fost actualizate anual și depuse la Directorii de departament până 

la 30.09.2021. 

5.3.  Spațiile alocate programului de studiiProtecția Consumatorului și a Mediului 

Nr. 
Crt. 

Număr săli de curs/suprafața Număr 
laboratoare/Seminar/suprafața 

Observații dotarea 
laboratoarelor 

1. 2 amfiteatre / 278,52 m2 
22 laboratoare / 3 săli de 

seminar / 4076,79m2 

Sunt in 
conformitate cu 

standardele ARACIS 

 

5.4.  Resursa umană (În anul universitar 2021-2022 la programul de studiiProtecția 

Consumatorului și a Mediului au desfășurat activități un număr de 38cadre didactice) 

Nr. 
Crt. 

Gradul 
didactic 

Numele și 
prenumele 

Disciplina Titular/Asociat 

1.  Profesor Călin Ion Management (C) Titular 

2.  Profesor Diaconescu 
Cristiana 

Biochimie (C); 
Chimia alimentelor (C) 

Asociat 

3.  Profesor Drăgătoiu 
Tomița 

Metode de control operativ 
în protecția consumatorului 
(C) 

Titular 

4.  Profesor Drăgotoiu 
Dumitru 

Siguranță și securitate 
alimentară în protecția 
consumatorului (C) 

Titular 

5.  Profesor Nicolae Carmen 
Georgeta 

Protecția și conservarea 
biodiversității mediului (C + 
LP); 
Managementul calității (C + 
LP) 

Titular 

6.  Conferențiar Dumitru Ilie Politici și strategii globale de 
securitate alimentară (C + 
LP); 
Inspecția și legislația 
mediului (C + LP); 
Legislație în industria 
alimentară (C + LP) 

Asociat 

7.  Conferențiar Marin Monica 
Paula 

Aditivi și ingrediente în 
industria alimentară (C) 

Titular 
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8.  Conferențiar Popescu 
Alexandru 

Factori de protecție în 
industria alimentară (C + LP) 

Titular 

9.  Conferențiar Răducuță Ion Tehnologii generale în 
industria alimentară (C + LP) 

Titular 

10.  Conferențiar Stoian Maria Marketing (C) Titular 

11.  Conferențiar Șovărel Eugenia Educație fizică și sport (LP) Titular 

12.  Conferențiar Tudorache 
Minodora 

Principii și metode de 
conservare a produselor 
alimentare (C + LP); 
Ambalarea, etichetarea și 
designul în industria 
alimentară (C) 

Titular 

13.  Conferențiar Udroiu Nicoleta 
Alina 

Elemente de inginerie 
mecanică (C + LP); 
Elemente de inginerie 
electrică (C + LP) 

Titular 

14.  Conferențiar Vlad Iulian  Utilaje în industria 
alimentară (LP) 

Titular 

15.  Conferențiar Vasile Bogdan 
Ștefan 

Chimie anorganică și 
analitică (C + LP) 

Asociat 

16.  Șef de 
lucrări 

BahaciuGratziela 
Victoria 

Operații unitare în industria 
alimentară (C + LP); 
Utilaje în industria 
alimentară (C); 
Analiza produselor 
alimentare (C) 

Titular 

17.  Șef de 
lucrări 

Defta Nicoleta Biostatistică (C + S); 
Comportamentul 
consumatorului (C + LP); 
Metode de control operativ 
în protecția consumatorului 
(LP) 

Titular 

18.  Șef de 
lucrări 

Dumitrache 
Florentina 

Aditivi și ingrediente în 
industria alimentară (LP) 

Titular 

19.  Șef de 
lucrări 

Hodoșan 
Camelia 

Chimie fizică și coloidală (C + 
LP) 

Titular 

20.  Șef de 
lucrări 

Ianițchi Daniela Autentificarea alimentelor și 
decelarea falsificărilor (C + 
LP) 

Titular 

21.  Șef de 
lucrări 

Ionițescu Elena Informatică aplicată și 
grafică asistată pe calculator 
(C + LP) 

Asociat 
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22.  Șef de 
lucrări 

Maftei Marius 
Laurian 

Tehnologia produselor 
alimentare de origine 
vegetală (C + LP); 
Merceologia produselor 
alimentare (C + LP) 

Titular 

23.  Șef de 
lucrări 

Maloș Gabriela Atmosfera și calitatea 
mediului (C + LP); 
Biotehnologii de reciclare a 
produselor reziduale (C + LP) 

Titular 

24.  Șef de 
lucrări 

Maloș Iuliu 
Gabriel 

Produse tradiționale și 
ecologice (C + LP); 
Tehnologia produselor 
alimentare de origine 
animală (C) 

Titular 

25.  Șef lucr. dr. Nițu Cosmin Matematică (C + S) Titular 

26.  Șef lucr. dr. Oprea Izabela Limba engleză (S) Titular 

27.  Șef lucr. dr. Pascu Raluca Fizică aplicată (C + LP) Titular 

28.  Șef lucr. dr. Pogurschi Elena 
Narcisa 

Inocuitatea produselor 
alimentare (C); 
Proiectarea unui aliment 
ecoinovativ (C + LP); 
Siguranță și securitate 
alimentară în protecția 
consumatorului (LP) 

Titular 

29.  Șef de 
lucrări 

Popa Dana 
Cătălina 

Ecologie și protecția 
mediului (C + LP); 
Biochimie (LP); 
Coloizi în industria 
alimentară (C + LP); 
Agenți poluanți și impactul 
lor asupra mediului și 
consumatorului (C + LP); 
Tehnici de investigare a 
factorilor de mediu (C + LP) 

Titular 

30.  Șef de 
lucrări 

Șuler Andra 
Dorina 

Microbiologie generală (C + 
LP); 
Microbiologie specială (C + 
LP); Controlul și expertiza 
produselor alimentare (C) 

Titular 

31.  Șef de 
lucrări 

Vîntu Cătălin Marketing (LP) Titular 

32.  Lector Man Carmen Limba franceză (S) Titular 
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33.  Asistent Bostan Mădălina Limba engleză (S); 
Limba germană (S) 

Asociat 

34.  Asistent Gavriș Teodor Tehnologia produselor 
alimentare de origine 
animală (LP); 
Ambalarea, etichetarea și 
designul în industria 
alimentară (LP) 

Titular 

35.  Asistent Lungu Veronica Management (LP); 
Controlul și expertiza 
produselor alimentare (LP) 

Asociat 

36.  Asistent Radu Elena Biochimie (LP) Asociat 

37.  Asistent Sărăcilă Mihaela Analiza produselor 
alimentare (LP); 
Siguranță și securitate 
alimentară în protecția 
consumatorului (LP); 
Inocuitatea produselor 
alimentare (LP) 

Asociat 

38.  Asistent Stamate 
Alexandra 

Biochimie (LP); 
Chimia alimentelor (LP) 

Asociat 

 

Gradul de acoperire a cadrelor didactice titulare care desfășoară activități didactice la 

programul de studii Protecția Consumatorului și a Mediului este de 57,94 %. 

 

5.5. Decanii de an sau tutori 

Nr. 
Crt. 

Gradul 
didactic 

Numele și prenumele Anul de 
studii 

Activități 
desfășurate/program 
întâlniri 

1. Șef lucr. dr. 
Popa Dana Cătălina 
(decan de an) 

I 

Activități de coordonare, 
monitorizare, 
comunicare cu studenții 
pe tot parcursul anului 
universitar 

2. Conf. dr.  
Răducuță Ion 
(decan de an) 

II 

Activități de coordonare, 
monitorizare, 
comunicare cu studenții 
pe tot parcursul anului 
universitar 

3. Șef lucr. dr. 
Dragomir Nela 
(decan de an) 

III 
Activități de coordonare, 
monitorizare, 
comunicare cu studenții 
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pe tot parcursul anului 
universitar 

4. Prof. dr. 
Tăpăloagă Paul Rodian 
(decan de an) 

IV 

Activități de coordonare, 
monitorizare, 
comunicare cu studenții 
pe tot parcursul anului 
universitar 

 

VI. ANALIZA SWOT A PROGRAMULUI DE STUDII UNIVERSITAREPROTECȚIA 

CONSUMATORULUI ȘI A MEDIULUI 

 PUNCTE TARI PUNCTE SLABE OPORTUNITĂȚI AMENINȚĂRI 

Atractivitatea 
programului de 
studii pentru 
candidati 

 programul de 
studii 
corespunde 
cerinţelorpieţei 
muncii nationale 
si europene;  

 pregatirea 
practica a 
studentilor in 
cadrul 
companiilor 
agentilor 
economici; 

 majoritatea 
absolventilor se 
angajeaza 
imediat dupa 
absolvire;  

 adresabilitatea 
ofertei 
educationale in 
raport cu piata 
muncii. 

 dezvoltarea 
insuficientǎ a 
unui baze de date 
informatizate 
pentru evidenţaşi 
organizarea 
activitǎţilor 
didactice şi de 
cercetare – 
publicitate 
insuficientă a 
programului de 
studii; 

 cifra de 
școlarizare 
trebuie corelată 
asigurarea 
calității 
absolventului si a 
angajabilității 
acestuia; 

 abandonul 
universitar al 
studentilor cu 
motivatii reduse 
în a urma 
studiilor 
universitare; 

 lipsa abilitatilor 
de organizare a 
studentului. 

 intensificarea 
colaborării cu 
universităţi 
partenere din ue; 

 digitalizarea unei 
parti a ofertei 
educationale, 
acolo unde 
continutul o 
permite. 
 

 scăderea 
importantă a 
numărului de 
absolvenți de 
studii liceale; 

 concurența altor 
universități; 

 inexistența 
cadrului legal 
privind 
acreditarea 
ofertelor 
educaționale în 
format online/ 
blended-learning. 

Curricula 
programului de 

 adaptată la 
cerințele pieței 

 orientarea spre 
pregătirea 

 continua 
perfecţionare a 

 schimbările 
rapide de pe 



 
 
 
 
 

22 
 

studii muncii, la lista 
de meserii din 
cor; 

 compoziţiaşi 
calitatea 
planurilor de 
învăţământ, 
corespund în 
mare parte cu 
cele europene; 

 compatibilatea 
cu alte planuri 
de învățământ 
de la universități 
naționale/intern
aționale, 
facilitând 
mobilitățile 
studenților și 
cadrelor 
didactice. 

specialistului 
pentru activitatea 
de producție şi 
mai puţin pentru 
activităţi de 
cercetare; 

 la nivel de 
exigenţe impuse 
absolvenţilor 
apare uneori 
cunoașterea 
insuficientă a 
necesităților 
mediului 
economic. 
 

planului de 
învăţământ al 
programului de 
studii de licenţă, în 
concordanţă cu 
schimbările 
intervenite pe 
piaţa muncii şi a 
cerinţelordiverşilo
r beneficiari ai 
activităţilor 
didactice 
desfăşurate; 

 întâlniri cu 
angajatorii (mese 
de lucru, întâlniri, 
workshopuri). 

piaţa muncii şi 
din mediul 
profesional, pe 
plan uman şi 
tehnologic. 

Dotarea 
laboratoarelor 

 aparatura 
modernă din 
dotare permite 
desfășurarea de 
activități practice 
și de cercetare 
ştiinţifică. 

 unele 
laboratoare nu 
au beneficiat încă 
de modernizarea 
în totalitate a 
dotărilor; 

 număr mic de 
personal calificat 
în exploatarea 
echipamentelor 
de laborator. 

 îmbunătăţireasub
stanţială a 
infrastructurii cu 
echipamente şi 
surse de 
informare actuale 
asigură condiții 
optime pentru 
activităţi 
didactice şi de 
cercetare; 

 acreditare 
laborator; 

 obținerea de 
produse ce pot fi 
valorificate pe 
piață 

 insuficienta 
finanțare a 
dotărilor cu 
aparatură 
competitivă 
desfășurării 
activităților; 

 resursa financiară 
limitată pentru 
mentenanță și 
investiții. 

Resursa umană  Personalul foarte 
bine pregatit si 
implicat in 
procesul didactic; 

 existenta unui 
număr mare de 
cadre didactice 
care fac parte din 

 număr relativ 
redus de cadre 
didactice tinere; 

 normele 
didactice 
încărcate reduc 
activitățile de 
cercetare – 

 intensificarea 
colaborării cu 
universităţiparte
nere din UE şi 
consolidarea 
unor proiecte 
internaţionale; 

 consultanță. 

 îmbolnăviri, 
accidente;  

 norme didactice 
încărcate;  

 burnout. 
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organizații 
profesionale din 
domeniul acestora 
de expertiză, fiind 
în legătură directă 
și permanentă cu 
cerințele și 
exigențele pieței 
muncii. 

inovare; 

 numărul limitat al 
personalului 
auxiliar – 
tehnicieni și 
laboranți. 

Resurse 
materiale și 
financiare 

 alocarea 
permanentă de 
resurse necesare 
atât desfăşurării 
procesului 
didactic, cât şi a 
activităţii de 
cercetare 
ştiinţifică; 

 existenta 
bibliotecii cu 
multe materiale în 
domeniu; 

 stații pilot; 

 fermă didactică. 

 resurse 
extrabugetare 
reduse și puțin 
diversificate; 

 finantarea redusa 
a 
cercetariistiintifice 
și aplicative; 

 finantarea redusa 
destinata 
investitiilor in baza 
materiă. 

 existenţa unor 
resurse financiare 
care să permită 
continuarea 
procesului de 
dotare materială şi 
tehnică. 

 fonduri reduse 
alocate 
programelor de 
cercetare 
naționale; 

 uzură fizică și 
morală; 

 insuficiență. 

Colaborarea cu 
mediul socio-
economic 

 parteneriate cu 
mediul socio-
economic din 
domeniu;  

 internship-uri. 

 un marketing mai 
puternic pentru 
promovarea 
ofertei 
educationale. 

 posibilitatea de a 
dezvolta 
parteneriate 
naţionale pentru 
realizarea de 
proiecte de 
diplomă cu 
tematică în 
conformitate cu 
specializarea; 

 îmbunătățirea 
continuă prin 
diverse colaborari 
naționale și 
internationale. 

 interes limitat din 
partea mediului 
de afaceri pentru 
parteneriate 
academice şi de 
cooperare cu 
universităţile în 
vederea pregătirii 
de specialisti; 

 orientarea 
agenților 
economici către 
alte universități. 

 

 

VII. RECOMANDĂRI DE ÎMBUNĂTĂȚIRE A ACTIVITĂȚII ÎN CADRUL PROGRAMULUI DE 

STUDII UNIVERSITARE PROTECȚIA CONSUMATORULUI ȘI A MEDIULUI 
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- îmbunătăţirea pregătirii practice a studenţilor, prin continuarea acţiunii de creştere a calităţii 

practicii în producţie, prin diversificarea ofertei de locuri de practică, în cadrul unor societăţi 

comerciale şi companii naţionale de prestigiu şi prin integrarea activităţii efectuate de către 

studenţi în cadrul activităţilor curente ale unităţilor la care desfăşoară activitatea de 

pregătire practică; 

- promovarea principiilor de integritate academică și performanță cu scopul formării unor 

comportamente și atitudini corecte, etice, pe care studenții sa le adopte și în viața de zi cu zi;  

- realizarea de acțiuni de tip Porțile deschise: convențional/online; 

- pregătirea continuă a cadrelor didactice în vederea atestării competențelor de limbi străine; 

- stimularea tinerelor cadre didactice și a doctoranzilor de a participa la mobilități și instruiri 

internaționale în diferite specializări;  

- monitorizarea armonizării programelor de studiu şi a fişelor disciplinelor cu studii similare 

ale unor facultăţi europene/internaționale şi cu cerinţelepieţei muncii; 

- dezvoltarea de parteneriate cu mediul socio-economic pentru creșterea gradului de angajare 

a tinerilor absolvenți; 

- atragerea studenților în activitățile de cercetare științifică și participarea acestora la sesiunile 

de comunicări științifice studențești; 

- asigurarea unui feed-back continuu de la studenți, absolvenți, angajatori, reprezentanţi ai 

pieţeiforţei de muncă şi de la alte organizații relevante; 

- îmbunătățirea bazei materiale și angajare de personal calificat; 

- spor salarial motivant pentru cadrele didactice care predau vinerea după-amiaza și sâmbăta. 

 

Data 14 decembrie 2022 

 

Comisia CEAC  Facultate     Responsabil program de studii, 

Conf.univ.dr. TUDORACHE Minodora 


