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. PREZENTAREA PROGRAMULUI DE STUDII

Programul de studii de licentaTehnologiaprelucrariiproduseloralimentarese

inscrieindomeniul fundamental Ingineriaresurselorvegetalesianimale,
domeniullngineriaProduselorAlimentare. Studentiivor fi fnmatriculati la
FacultatealngineriasiGestiuneaProductiilorAnimaliere din cadrulUniversitatii de

StiinteAgronomicesiMedicinaVeterinara din Bucuresti.

Tncepand cu anuluniversitar2000/2001esteautorizatafunctionareaspecializarii
»Tehnologiaproductiiloranimale”, care a fostacreditatainanul2005 sub denumirea de
,Tehnologiaprelucrariiproduseloragricole”. De atunci, programul de studii a fostevaluat
periodic de catre ARACIS, ultima evaluaredesfasurandu-se inanul 2021.

Programul de studiiuniversitare de licentaTehnologiaprelucrariiproduseloragricole  s-
a dezvoltatcontinuusi are misiunea de a forma specialisti cu o

pregatiretehnicasistiintificdsuperioaraindomeniulindustrieialimentare, interesati de
concepte, practicisisolutii de actualitateinacestdomeniu,
oferindastfelposibilitateauneiinsertiimairapide pe piatamuncii.

Scopulprogramului de studii de licentdesteasigurarea de
deprinderisicompetentespecificepentru o carieraprofesionaldsau de
cercetareindomeniulindustrieialimentare.

Obiectivegeneraleale programului de
studiiTehnologiaprelucrariiproduseloragricolesunt  multiple, eleurmarindsadezvolte Ila
studenti un nivelridicat de competentaprofesionaldapentru o
corespunzatoareconduceresiefectuare a proceselorsiactiunilorspecificedomeniului,

asigurandu-se un echilibruintrecunostinteleteoreticesiaplicatiile practice. Infelulacesta,



absolventiiprogramului de studii de Tehnologiaprelucrariiproduseloragricolevor  fi
capabilisaformulezesolutii  creative noi, tehnicesieconomice, care saduca |Ia
crestereaeficienteiactivitatii lor.

Obiectiveleeducationale ale programului de studii de
licentaTehnologiaprelucrariiproduseloragricole se regasescintematicadisciplinelor care sunt
incluseinplanul de Tnvatamantsi se inscriuinobiectivelegenerale ale facultatiisiuniversitatii.

Obiectivelespecificevizeazadezvoltareaacesteispecializari, astfelincatabsolventiisa
fie pregatitisadesfasoare diverse activitatispecificedomeniuluisianume:

- organizareasiplanificareaprocesului managerial Tnsocietati de industriealimentara
integrate pe diferitetrepteierarhice;

- conducereaactivitatii de productiesi control al calitatiitnunitatile de profil din
industriaalimentara;

- elaborareaproiectelor de inginerietehnologica, precum
siproiectareacorespunzatoare a unitatilor de profil, exploatareainconditii de
eficientaeconomicaaacestora,dezvoltareasioptimizareaactivitatilortehnice, tehnologice,

organizatorice, economice, etc.;

- elaborarea de studii de cercetareinvedereadezvoltariiunortehnologiimoderne de
obtineresi control iIndomeniulagroalimentar;

- elaborareasiplanificareastrategiilorsitehnologiilor de proiectare de
noiprodusealimentare, in conformitate cu cerintelenoiimpuse de
dezvoltareaputernicaindustrialdasieconomicasi cu reglementarileinternationale (UE);

- asigurareaconsultantei de specialitateinaplicareatehnologiilor de procesare a
produseloralimentare, de asigurare a calitatiiprinaplicareasistemelor 1SO, HACCP, a
ghidurilor de bunepracticiinproductiaagricola, procesaresauactivitate de laborator;

- abilitatiinmanagementulcalitatiiindepartamentul de alimentatiesi catering;

- cunoasterea, elaborarea, aplicareasimonitorizareametodelorsiprocedurilor de
marketing a  produseloralimentare, sistemele retail, protectiaconsumatorului;
evaluareaoportunitatilor de dezvoltare a pietei interne siexterne;

- cunoasterearegulamentelorsiprocedurilor de elaborare a
proiectelorinvedereaaccesariifondurilorstructuralesi de coeziuneeuropeang;
- capacitatea de a preda discipline de

specialitateininvatamantulpreuniversitarsiuniversitar.

1. ANALIZA STATISTICA A STUDENTILOR

2.1.Numarul de studenti la programul de studii Tehnologia prelucrarii produselor agricole

Anul de studii Numarul de Numarulde studenti Rata de abandon a
studenti la Tnceputul la sfarsitul anului studentilor de la
anului universitar universitar 2021- programul de studii
2021-2022 2022 Tehnologia prelucrarii

produselor agricole
Anul 1 91 79 13,18%
Anul 2 87 77 11,49%
Anul 3 77 75 1,29%

Anul 4 82 82 0%

TOTAL 337 313 7,12%



2.2.Numarul de studenti care au finalizat studiile

Numarul de studenti Numarul de studenti Numarul de studenti Procent

care au promovat inscrisi la examenul care au finalizat studenti care au
ultimul an studii de diploma examenul de diploma finalizat studiile
82 82 82 100%

2.3.Implicarea studentilor de la programul de studii Tehnologia prelucrarii produselor
agricolela concursuri profesionale, sesiuni stiintifice si alte activitati extracurriculare

Nr. Perioada Activitatea desfasurata Numele si Coordonato

crt prenumele r
. studentilor
1 29.03.2022 Workshop - Folosirea maielelor in panificatiein ~ TPPA anul IV Sef lucr.dr.

parteneriat cu Lesaffre Romania SRL la Baking Apetroaei |. Dragomir
Center Alexandra- Nela
Tehnologiamorarituluisipanificatiei - Vasilica
controlulcalitatiimateriilor prime; Calimoceanu
determinareaactivitatiidrojdiei de V.C. Laurentiu -
panificatiepentrufermentareaaluatului; Mihai
analizasenzoriald a painiiobtinute din maiasi din ~ Vlad I. Miruna-
drojdie de panificatie Maria

Alexe T. loana-

Alexandra

Vlad D.D.

Teofil-Stefan

Nicolae C.

Diana —Elena
2 18.04.2022 Workshop — Hands-on experimental bakery in TPPA anul IV Sef lucr.dr.
parteneriat cu Puratos Prod SRL Apetroaei l. Dragomir
Tehnologiamorarituluisipanificatiei - Alexandra- Nela
controlulcalitatiiaditivilorfolosititnobtinereapain = Vasilica
ii; determinareaactivitatiimaielelornaturale de Calimoceanu

panificatiepentrufermentareaaluatului; V.C. Laurentiu -
determinareaviabilitatiimicroorganismelordin Mihai
maielelenaturale; analizasenzorialad a Vlad I. Miruna-
franzeleiobtinute din maiasi din drojdie de Maria
panificatie Alexe T. loana-

Alexandra

Vlad D.D.

Teofil-Stefan

Nicolae C.

Diana —Elena

3 10.05.2022  Workshop - workshop-ului "Produsele de TPPA aniilll si  Sef lucr.dr.

cofetarie - tehnologie, gust, aroma si tendinte” in v Dragomir
parteneriat cu Puratos Romania SRL in cadrul Cernea T. Nela
programului "Taste Tomorrow Mih3its

Tehnologiamorarituluisipanificatiei - Leu L. Si
identificareacaracteristicilorsenzoriale ale eul. Simona
produselor de Ungureanu |.



4

11.05.2022

12-
15.05.2022

12-
15.05.2022

20.05.2022

patiseriesicofetarie;degustareaproduselor de
patiseriesicofetarie;
identificareainfluenteiaditivilorinprodusele de
patiseriesicofetarie

Workshop ”Painea cu maia — tendinte,
tehnologie, gust” inparteneriat cu
PuratosRomania SRL incadrulprogramului

"Taste Tomorrow”

Concursul national profesional-stiintific si
sportiv Agronomiada, editia a XXXll-a, USAMVB
Cluj-Napoca, disciplina de concurs Tehnologia
panificatiei

Concursul national profesional-stiintific si
sportiv Agronomiada, editia a XXXll-a, USAMVB
Cluj-Napoca, disciplina de concurs Controlul
calitatii produselor de origine animala
Sustinere comunicare stiintifica la Simpozionul

Cosmina-
Loredana
Simon P.
Gheorghe
Apetroaei .
Alexandra-
Vasilica
Calimoceanu
V.C. Laurentiu -
Mihai

Vlad I. Miruna-
Maria

Alexe T. loana-
Alexandra

Vlad D.D.
Teofil-Stefan
Nicolae C.
Diana —Elena
TPPA anii lll si Sef lucr.dr.
v Dragomir
CerneaT. Nela
Mihaita

Leu I. Simona
Ungureanu I.
Cosmina-
Loredana
Simon P.
Gheorghe
Apetroaei I.
Alexandra-
Vasilica
Calimoceanu
V.C. Laurentiu -
Mihai

Vlad I. Miruna-
Maria

Alexe T. loana-
Alexandra

Vlad D.D.
Teofil-Stefan
Nicolae C.
Diana —Elena
Rotar Carmen  Sef lucr.dr.

Elena Dragomir
Nela

Vlad Teofil Sef lucr.dr.
Suler Andra

Ginghina Sef lucr.dr.
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11

12

13

14

20.05.2022

20.05.2022

20.05.2022

20.05.2022

20.05.2022

20.05.2022

3.06.2022

stiintific studentesc al Facultatii de IGPA,
USAMV Bucuresti

Sustinere comunicare stiintifica la Simpozionul
stiintific studentesc al Facultatii de IGPA,
USAMYV Bucuresti

Sustinere comunicare stiintifica la Simpozionul
stiintific studentesc al Facultatii de IGPA,
USAMV Bucuresti

Sustinere comunicare stiintifica la Simpozionul
stiintific studentesc al Facultatii de IGPA,
USAMYV Bucuresti

Sustinere comunicare stiintifica la Simpozionul
stiintific studentesc al Facultatii de IGPA,
USAMV Bucuresti

Sustinere comunicare stiintifica la Simpozionul
stiintific studentesc al Facultatii de IGPA,
USAMYV Bucuresti

Ateliere de patiserie-brutarie. Tehnologia de
obtinere a painii. Tehnologia de obtinere a
produselor de patiserie

Workshop -Local and organic ingredients for
allergen-freeproducts, organizat in cadrul
Conferintei internationale ,Agriculture for Life,
Life for Agriculture”, USAMV Bucuresti
Tehnologiamorarituluisipanificatiei -
identificareacaracteristicilorsenzoriale ale
produselor de patiseriesicofetarie;
degustareaproduselor de patiseriesicofetarie;
identificareainfluenteiaditivilorinprodusele de
patiseriesicofetarie

1. ACTIVITATEA DE EVALUARE
3.1.Evaluarea cadrelor didactice de catre studenti

Stefan, anul Il

Vlad Teofil,
anul IV

IstratoiuTiberiu
,anul IV

Apetroaei
Alexandra-
Vasilica, anul IV
Alexe loana-
Alexandra,
anul IV
Caradeanu
Andrei Vlad,
Jipa lleana
Alexandra,
Zamfirache
Alexandra
Beatrice, anul |
TPPA anii lll si
v

TPPA anii lll si
v

Malos
Gabriela

Sef lucr.dr.
Dragomir
Nela
Seflucr.dr.
lanitchi
Daniela
Prof.univ.dr.
Marin
Monica
Prof.univ.dr.
Marin
Monica
Conf.univ.dr
. Udroiu
Alina

Sef lucr.dr.
Dragomir
Nela

Sef lucr.dr.
Dragomir
Nela

n anul universitar 2021-2022 au participat la procesul de evaluare un numar de 22studenti
care au evaluat 39 cadre didactice care desfasoara activitati la programul de studii Tehnologia
prelucrarii produselor agricole.

A.1. Prezentasipunctualitateacadrului didactic la curs / seminar / LP / proiect



B Foarte bine
M Bine

= Mediu

m Satisfacitor

= Nesatificator

A.2. Asigurareaunuisuportsi a referintelorbibliograficepentru curs / seminar / LP /
proiect

A2

3% 1%

M Foarte bine
M Bine

o Mediu

m Satisfacator

m Nesatificator

A.3. Prezentarea / afisarea la inceputulsemestrului a continutuluidisciplinei,
bibliografiei, moduluisicriteriilor de evaluare

A3.

2% 2%

® Foarte bine
M Bine

= Mediu

m Satisfacator

m Nesatifacator

A.4. Disponibilitatepentruconsultatii / interactivitate cu studentii / explicatii / refaceri



A4.

304 2%

B Foarte bine
M Bine

¥ Mediu

m Satisfacator

m Nesatifacator

A.5. Apreciereglobaldaorganizariicursului / seminarului / LP / proiectuluisigradul de
implicare a cadrului didactic

A5.

B Foarte bine
M Bine

= Mediu

m Satisfacator

m Nesatifacator

B.1. Structurareacursului / seminarului / LP / proiectuluiintr-o
manieraaccesibiladsieficientapentruinvatare (accent pe notiunileesentiale, aplicative,
exemplificarisuficiente)

B.1.

M Foarte bine
M Bine

B Mediu

m Satisfacator

m Nesatifacator

B.2. Calitateamaterialelordidactice, a metodelorsi a prezentarii (ritm, maniera,
abordareintuitiva, stimulareainteresului) folosite la curs / seminar / LP / proiect



B.2.

B Foarte bine
M Bine

= Mediu

m Satisfacitor

m Nesatifacator

B.3. Respectareacriteriilor de evaluarestabilite la inceputulsemestrului

B.3.

1%
2%

B Foarte bine
M Bine

= Mediu

m Satisfacator

m Nesatifacator

B.4. Obiectivitateasicorectitudineaevaluariiactivitatiistudentului de catrecadrul
didactic

B.4.

2% 1%

H Foarte bine
N Bine

= Mediu

u Satisfacator

m Nesatifacator

B.5. Apreciereglobal3 a calitatiiactului didactic (curs / seminar / LP / proiect)



B.5.

3% 1%

B Foarte bine
M Bine

B Mediu

m Satisfacator

m Nesatifacator

C.1. Graduldumneavoastra de prezenta la aceastadisciplina

C.1.

m 0%

W 1-25%

W 26-50%
M 51-75%
m 76-100%

C.2. Care credeticaeste nota care corespundecunostintelordumneavoastra?

C.2.

0%

Hsub5
H56
me7
ma9
m10

3.2.Evaluarea colegiala a cadrelor didactice

Conform evaluariicolegiale, la toatecelecincicriterii de evaluare, o pondere de 87,17% din
total cadre didactice care predau laprogramul de studii de
licentaTehnologiaprelucrariiproduseloragricoleau obtinutcalificativul maxim de 10 puncte.

Iv. ACTIVITATI DESFASURATE CU MEDIUL SOCIO-ECONOMIC SI REZULTATELE OBTINUTE iN
ANUL UNIVERSITAR 2021-2022



Data

Parteneri Mediul

Tematica dezbatuta

Participanti

socio-economic

10.11.2021 Fabrica de carne Modalitati de imbunatatire a calitatii Cadre
La Mircea preparatelor din carne, respectand metode didactice si
Macelaru’Buftea, traditionale 25 studenti
jud. lifov de la TPPA,
anul Il
15.03.2022 S.C.CRIS-TIM S.A.,  Influenta unui model integrat de agro-afacere Cadre
Mugura, asupra calitatii produselor lactate didactice si
BoldestiScaeni, 31 studenti
jud. Prahova de la TPPA,
anul Il
23.03.2022 S.C. Produse lactate de calitate obtinute printr-o Cadre
AgroservMariuta afacere sustenabila si responsabila didactice si
S.A.,Dragoesti, jud. 29 studenti
lalomita — Laptaria de la TPPA,
cu caimac anul Il
29.03.2022 S.C.Lesaffre Noimetodesisolutiiinpanificatie Cadre
Romania, didactice si
Bucuresti 35 studenti
de la TPPA,
anul Il
05.04.2022 S.C. Puratos Prod Controlulcalitatiiaditivilorfolosititnobtinereapainii  Cadre
Romania, didactice si
Bucuresti 64 studenti
de la TPPA,
anul Il, IV
13.04.2022 S.C. TuborgS.A., Inovatie pe piata locala de bere Cadre
Bucuresti didactice si
33 studenti
de la TPPA,
anul Il
08.06.2022 Vitall S.R.L. — Tendinteactualeprivindproduseleavicole Cadre
Abator Crevedia, refrigerate sicongelate didactice si
jud. Dambovita 54 studenti
de la TPPA,
anul 11, I

V. ACTIVITATI S| RESURSE ALOCATE IN ANUL UNIVERSITAR 2021-2022 LA PROGRAMUL DE
STUDII TEHNOLOGIA PRELUCRARII PRODUSELOR AGRICOLE
5.1. Admiterea studentilor

Pe bazametodologiei de admitere a USAMV B, facultateaaorganizatadmitereapentruciclul de
studiiuniversitare de licentapentrudomeniul de studiilngineriaproduseloralimentare, programul de
studiiTehnologiaprelucrariiproduseloragricole, la care au candidatabsolventi de liceu cu diploma de
bacalaureat.

Admitereapentrudomeniile de studii de licenta Facultatii de
IngineriasiGestiuneaProductiilorAnimalieres-a facut pe bazamedieiponderate, respectiv 70% din media
de la examenul de bacalaureatsi 30% nota/media, la alegereacandidatului, la una din probele de
bacalaureat (limbaromana/limbamaterna, matematica, chimie, biologiesaugeografie).

ale
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Admiterea la

studiileuniversitare

de

licenta s-a

facutinordineadescrescatoare

a

mediilorgeneraleobtinute de candidati, inlimitanumarului de locuriacordatepentrufiecaredomeniu, la
programul de studiiTehnologiaprelucrariiproduselor Agricole mediilesituandu-se intre 6,15 si 9,06.

5.2. Planul de invatamant al programului de studii Tehnologia prelucrarii produselor

agricole

a. seria 2018-2022, anul IV, 2021/2022
Se modifica denumirea urmatoarelor discipline in concordanta cu standardele ARACIS:
- Controlul calitdtii produselor alimentare se modifica in Controlul si expertiza
produselor alimentare (disciplind trunchi comun cu specializarea PCM);
- Ambalaje si design in industria alimentara se modifica in Ambalarea, etichetarea
si designul Tn industria alimentara disciplind trunchi comun cu specializarea

PCM);.

b. seria 2019-2023, anul Ill, 2021/2022
Disciplina optionala Politici si strategii globale de securitate alimentara se trece din
semestrul [l in semestrul |, iar disciplina Alimente cu destinatie speciald trece din semestrul | in Il,
avand in vedere ca prima disciplina este trunchi comun cu specializarea PCM(anul Il)
c. seria 2021-2025, anul I, 2021/2022
Disciplina obligatorie fundamentala Chimia anorganica si analitica trece din sem | in sem I,
fiind trunchi comun cu specializarea PCM, iar disciplina Chimie organica trece din semestrul Il in
semestrul I. Restul disciplinelor raman conform modificarilor propuse la seria anterioara
5.3.Fisele disciplinelor(actualizarea fiselor disciplinelor)
5.4. Spatiile alocate programului de studii Tehnologia prelucrarii produselor agricole

Numdr sdli de
curs/suprafata

Numar

Observatii dotarea laboratoarelor

laboratoare/seminar/suprafata

1 2 amfiteatre /
278,52 m’

18 laboratoare / 1724,98 m

Sunt in conformitate cu standardele ARACIS

5.5. Resursa umana (7n anul universitar 2021-2022 la programul de studii Tehnologia

prelucrdrii produselor agricole au desfdsurat activitdti un numdr de 39 cadre didactice)

Gradul didactic

Numele si prenumele

Disciplina

Titular/Asociat

1 Profesor
2 Profesor
3 Profesor
4 Profesor
5 Profesor
6 Profesor
7 Profesor
8 Conferentiar
9 Conferentiar
10 Conferentiar

Calin lon
Custuraloan

Diaconescu Cristiana

Dragotoiu Dumitru
lonitescu Elena

Marginean Gheorghe
Emil

Nicolae Carmen
Georgeta
DinitdaGeorgeta

Dumitru llie

Marin Monica Paula

Management

Tehnologia produselor
avicole

Biochimie

Chimia alimentelor

Nutritie umana

Informatica aplicata si grafica
asistata pe calculator

Norme si tehnici de
securitatea muncii
Tehnologia produselor
piscicole

Analiza senzoriala
Tehnologia produselor
apicole
Politicisistrategiiglobale de
securitatealimentara
Legislatieinindustriaalimentar
Tehnologia laptelui si a
produselor lactate

Titular
Titular

Asociat

Titular
Asociat

Titular

Titular

Titular

Titular

Titular



11
12
13

14
15

16

17
18
19

20

21
22
23

24

25

26

27

28
29

30

Conferentiar
Conferentiar
Conferentiar

Conferentiar
Conferentiar

Conferentiar

Conferentiar
Conferentiar
Conferentiar

Sef de lucrari

Sef de lucrari
Sef de lucrari
Sef de lucrari

Sef de lucrari

Sef de lucrari
Sef de lucrari

Sef de lucrari

Sef de lucrari
Sef de lucrari

Seflucrari

Pogurschi Elena Narcisa
Popa Dana Catdlina
Raducuta lon

Sovdrel Eugenia
Tudorache Minodora

Udroiu Nicoleta Alina

Stoian Maria
Vasile Bogdan
Vlad lulian

BahaciuGratziela
Victoria

Balan Aurelia
Defta Nicoleta
Dragomir Nela

Hodosan Camelia

lanitchi Daniela
Malos luliu Gabriel

NistorLucica

Nitu Cosmin Constantin
PurdoiuSerban

SulerAndraDorina

12

Aditivi si ingrediente in
industria alimentara
Trasabilitatea produselor
alimentare

Catering
Ecologiesiprotectiamediului
Tehnologii generale in
industria alimentara
Educatiefizicasi sport
Principii si metode de
conservare a produselor
alimentare

Ambalaje si design in
industria alimentara
Elemente de inginerie
mecanica

Elemente de inginerie
electrica

Marketing

Chimie anorganica si analitica
Utilaje Tn industria
alimentara

Operatii unitare in industria
alimentara

Tehnologii speciale in
industria alimentara
Alimente cu
destinatiespeciala
Contabilitate

Biostatistica

Tehnologii extractive si
fermentative

Tehnologia moraritului si
panificatiei

Biotehnologii alimentare
Alimente functionale si
alimente organice

Chimie fizica si coloidala
Biochimie

Chimie organica
Tehnologia carnii si a
produselor din carne
Biotehnologii de reciclare a
produselor reziduale
Materii prime
agroalimentare
Tehnologia prelucrarii
legumelor si fructelor
Matematica

Constructii

Instalatii de frig si climatizare
in industria alimentara
Microbiologiegenerala
Microbiologie speciala
Controlul calitatii produselor
alimentare

Titular
Titular
Titular

Titular
Titular

Titular

Asociat
Asociat
Titular

Titular

Titular
Titular
Titular

Titular

Titular

Titular

Titular

Titular
Titular

Titular



31
32
33
34
35

36

37

38
39

VL.

Atracti
vitatea

Toxicologie

Sef de lucrari VintuCatalinRazvan Marketing Titular
Lector Man Carmen Mihaela LimbaFranceza Titular
Lector Neacsu Ana Maria LimbaGermana Titular
Lector Oprea lzabela LimbaEngleza Titular
Asistentuniversitar  Bordeiluliana Analize senzoriale Titular
Tehnologia produselor
piscicole
Asistentuniversitar | Chircov Cristina Chimie organica Asociat
Chimiaalimentelor
Asistentuniversitar = Gavris Teodor Tehnologia laptelui si a Titular
produselor lactate
Principii si metode de
conservare a produselor
alimentare
Asistentuniversitar | Lungu Veronica Denisa Management Asociat
Asistentuniversitar = Zinca Andreea Analizasenzoriald Titular

Gradul de acoperire a cadrelor didactice titulare care desfasoara activitati didactice la
programul de studii Tehnologia prelucrarii produselor agricole este de 74,15%.

5.6.Decanii de an sau tutori
Numele si prenumele

Anul de
studii

Gradul
didactic

Nr.
crt.

Activitati
desfasurate/program
intalniri

Activitati de coordonare,
monitorizare, comunicare
cu studentii pe tot
parcursul anului
universitar

Activitati de coordonare,
monitorizare, comunicare
cu studentii pe tot
parcursul anului
universitar

Activitati de coordonare,
monitorizare, comunicare
cu studentii pe tot
parcursul anului
universitar

Activitati de coordonare,
monitorizare, comunicare
cu studentii pe tot
parcursul anului
universitar

Conf.univ. Popa Dana Catalina |

(decan de an)

Dragomir Nela
(decan de an)

Sef lucr.

Conf.univ. Raducuta lon 1]

(decan de an)

Prof.univ. = Tdpaloaga Paul Rodian

(decan de an)

ANALIZA SWOT A PROGRAMULUI DE STUDII UNIVERSITARE TEHNOLOGIA PRELUCRARII
PRODUSELOR AGRICOLE

PUNCTE TARI PUNCTE SLABE OPORTUNITATI AMENINTARI ‘
Programul de Dezvoltareainsuficientd a Intensificareacolaborarii =~ Scaderea
studiicorespundecerintelorpieteimun = unuibaze de date cu universitatipartenere  importanta a

ciinationalesieuropene informatizatepentruevidentasior = din UE numarului de
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progra
mului
de
studii
pentru
candid
ati
Curricu
la
progra
mului
de
studii

Dotare
a

laborat
oarelor

Resurs
a
umana

Resurs
e
materi
alesi
financi
are
Colabo
rarea
cu
mediul
socio-
econo
mic

VII.

- Imbunatitireapregétirii
calitatiipracticiitnproductie,

Structura Planului de invatamant
corespunde cerintelor pentru
realizareaprogramului de
studiusipregatireaspecialistilorindom
eniulinginerieiproduseloralimentare

Aparaturamoderna din
dotarepermitedesfasurarea de
activitati practice si de
cercetarestiintifica

Cadrele didactice care activeazd in
cadrul programului de studii
indeplinesc conditiilesicerintele
pentru posturile pe care le-au ocupat
prin concurs

Alocareapermanenta de
resursenecesareatatdesfasurariiproce
sului didactic, catsiaactivitatii de
cercetarestiintifica

Formarea teoretica si practica va fi
asigurata prin instruirea la un nalt
nivel pedagogic sistiintific, prin
organizarea de vizite de documentare
n unitati de profil si deplasarea
studentilor in centrele de practica

ganizareaactivitatilordidacticesi
de cercetare —
publicitateinsuficientd a
programului de studii

Orientareasprepregatireaspeciali
stuluipentruactivitateade
productiesimaiputinpentruactivit
dtidecercetare

Unele laboratoare nu au
beneficiat inca de modernizarea
in totalitate a dotdrilor.

Numar relativ redus de cadre
didactice tinere

Resurse extrabugetare reduse si
putin diversificate

Continua perfectionare
a planului de
fnvatamant al
programului de studii
de licenta, in
concordantd cu
schimbadrile intervenite
pe piata muncii si a
cerintelordiversilor
beneficiari ai
activitatilor didactice
desfasurate
Tmbunatatireasubstanti
aldainfrastructurii cu
echipamentesisurse de
informareactualeasigur
dconditii optime
pentruactivitatididactic
esi de cercetare
Intensificareacolaborarii
cu universitatipartenere
din UE
siconsolidareaunorproie
cteinternationale
Existentaunorresursefin
anciare care
sapermitdacontinuareapr
ocesului de
dotarematerialdsitehnic

a

Posibilitatea de a
dezvoltaparteneriatenat
ionalepentrurealizarea
de proiecte de diploma
cu
tematicainconformitate
cu specializarea

absolventi de studii
liceale

Schimbadrilerapide
de pe piatamunciisi
din
mediulprofesional,
pe plan
umangitehnologic

Insuficienta
finantare a
dotdrilor cu
aparaturd
competitiva
desfasurarii
activitatilor

Lipsa unor salarii
necompetitive cu
piata muncii

Fonduri reduse
alocate
programelor de
cercetare nationale

Intereslimitat din
parteamediului de
afaceripentruparte
neriateacademicesi
de cooperare cu
universitdtileinvede
reapregatirii de
specialisti;

RECOMANDARI DE TMBUNATATIRE A ACTIVITATII iN CADRUL PROGRAMULUI DE
STUDII UNIVERSITARE TEHNOLOGIA PRELUCRARII PRODUSELOR AGRICOLE

practice

prindiversificareaofertei

a studentilor,

princontinuareaactiunii

de locuri de

de

crestere a
practica,

incadrulunorsocietaticomercialesicompaniinationale de prestigiusiprinintegrareaactivitatiiefectuate
de catrestudentiincadrulactivitatilorcurente ale unitatilor
pregatirepractica.

Data 14 decembrie 2022
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Comisia CEAC Facultate Responsabil program de studii

Prof.univ.dr. MARIN Monica
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