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I. PREZENTAREA PROGRAMULUI DE STUDII 

Programul de studii de licenţă Tehnologia prelucrării produselor alimentare se înscrie 
în domeniul fundamental Ingineria resurselor vegetale și animale, domeniul Ingineria 
Produselor Alimentare. Studenţii vor fi înmatriculaţi la Facultatea Ingineria și Gestiunea 
Producțiilor Animaliere din cadrul Universităţii de Ştiinţe Agronomice şi Medicină Veterinară 
din Bucureşti. 

Începând cu anul universitar 2000/2001 este autorizată funcţionarea specializării 
„Tehnologia producţiilor animale”, care a fost acreditată în anul 2005 sub denumirea de 
„Tehnologia prelucrării produselor agricole”. De atunci, programul de studii a fost evaluat 
periodic de către ARACIS, ultima evaluare desfășurându-se în anul 2021. 

Programul de studii universitare de licenţă Tehnologia prelucrării produselor agricole     
s-a dezvoltat continuu şi are misiunea de a forma specialişti cu o pregătire tehnică şi ştiinţifică 
superioară în domeniul industriei alimentare, interesaţi de concepte, practici şi soluţii de 
actualitate în acest domeniu, oferind astfel posibilitatea unei inserţii mai rapide pe piaţa 
muncii. 

Scopul programului de studii de licenţă este asigurarea de deprinderi şi competenţe 
specifice pentru o carieră profesională sau de cercetare în domeniul industriei alimentare.  

Obiective generale ale programului de studii Tehnologia prelucrării produselor agricole 
sunt multiple, ele urmărind să dezvolte la studenţi un nivel ridicat de competenţă 
profesională pentru o corespunzătoare conducere şi efectuare a proceselor şi acţiunilor 
specifice domeniului, asigurându-se un echilibru între cunoştinţele teoretice şi aplicaţiile 
practice. În felul acesta, absolvenţii programului de studii de Tehnologia prelucrării produselor 
agricole vor fi capabili să formuleze soluţii creative noi, tehnice şi economice, care să ducă la 



creşterea eficienţei activităţii lor. 
Obiectivele educaţionale ale programului de studii de licenţă Tehnologia prelucrării 

produselor agricole se regăsesc în tematica disciplinelor care sunt incluse în planul de 
învăţământ şi se înscriu în obiectivele generale ale facultăţii şi universităţii. 

Obiectivele specifice vizează dezvoltarea acestei specializări, astfel încât absolvenţii 
să fie pregătiţi să desfăşoare diverse activităţi specifice domeniului şi anume:  

- organizarea şi planificarea procesului managerial în societăţi de industrie alimentară 
integrate pe diferite trepte ierarhice; 

- conducerea activităţii de producţie şi control al calităţii în unităţile de profil din 
industria alimentară; 

- elaborarea proiectelor de inginerie tehnologică, precum şi proiectarea 
corespunzătoare a unităţilor de profil, exploatarea în condiţii de eficienţă economică a 
acestora, dezvoltarea şi optimizarea activităţilor tehnice, tehnologice, organizatorice, 
economice, etc.;  

- elaborarea de studii de cercetare în vederea dezvoltării unor  tehnologii moderne de 
obţinere şi control în domeniul agroalimentar;  

- elaborarea si planificarea strategiilor si tehnologiilor de proiectare de noi produse 
alimentare, in conformitate cu cerinţele noi impuse de dezvoltarea puternică industrială si 
economică şi cu reglementările internaţionale (UE); 

- asigurarea consultanţei de specialitate în aplicarea tehnologiilor de procesare a 
produselor alimentare, de asigurare a calităţii prin aplicarea sistemelor ISO, HACCP, a 
ghidurilor de bune practici în producţia agricolă, procesare sau activitate de laborator; 

- abilităţi în managementul calităţii în departamentul de alimentaţie şi catering; 
- cunoaşterea, elaborarea, aplicarea şi monitorizarea metodelor şi procedurilor de 

marketing a produselor alimentare, sistemele retail, protecţia consumatorului; evaluarea 
oportunităţilor de dezvoltare a pieţei interne şi externe; 

- cunoaşterea regulamentelor şi procedurilor de elaborare a proiectelor în vederea 
accesării  fondurilor structurale şi de coeziune europeană; 

- capacitatea de a preda discipline de specialitate în învăţământul preuniversitar şi 
universitar. 

 
II. ANALIZA STATISTICĂ A STUDENȚILOR 

 

2.1. Numărul de studenți la programul de studii Tehnologia prelucrării produselor agricole 

Anul de studii Numărul de 
studenți la începutul 

anului universitar 
2022-2023 

Numărul de 
studenți la sfârșitul 
anului universitar 

2022-2023 

Rata de abandon a 
studenților de la 

programul de studii 
Tehnologia prelucrării 

produselor agricole 

Anul 1 44 38 13,63% 

Anul 2 79 69 12,65% 

Anul 3 77 75 5,19% 

Anul 4 82 69 8,00% 

TOTAL 275 251 8,72% 

 

 



2.2. Numărul de studenți care au finalizat studiile 

 

Numărul de studenți 
care au promovat 
ultimul an studii 

Numărul de studenți 
înscriși la examenul 

de diplomă 

Numărul de studenți 
care au finalizat 

examenul de diplomă 

Procent 
studenți care au 
finalizat studiile 

69 68 68 98,55% 

 

2.3. Implicarea studenților de la programul de studii Tehnologia prelucrării produselor 

agricole la concursuri profesionale, sesiuni stiințifice și alte activități extracurriculare 

 

Nr. 
crt. 

Perioada Activitatea desfășurată Numele și 
prenumele 
studenților 

Coordonator 

1 22.10.2022 Workshop - Evaluarea 
expunerii consumatorilor la 
antibiotice 

Studenții anului IV 
TPPA 

Conf.univ.dr. 
Pogurschi Elena 

2 04-07.12.2022 One Health Student 

International Conference 

Studenți anul IV Șef lucr.dr. Defta 
Nicoleta 

3 30.01.2023 Workshop ,,Risipa 
alimentară în România" 

Studenții anilor I, II, 
III și IV TPPA 

Conf.univ.dr. 
Bahaciu 
Gratziela 

4 11-14.05.2023 Concursul național 
profesional-științific și 
sportiv Agronomiada, ediția 
a XXXIII-a, USV Iași, 
disciplina de concurs 
Tehnologia laptelui și a 
produselor lactate 

Popa Roxana (TPPA 
anul III) – premiul I 
Ologu Alexandru 
(TPPA anul III) - 
mențiune 

Prof.univ.dr. 
Marin Monica 

5 11-14.05.2023 Concursul național 
profesional-științific și 
sportiv Agronomiada, ediția 
a XXXIII-a, USV Iași, 
disciplina de concurs 
Microbiologie alimentară 

Studenți anul II TPPA 
- mențiune 

Șef lucr.dr. Șuler 
Andra 

6 17.05.2023 Susținere comunicare 
științifică la Simpozionul 
științific studențesc al 
Facultății de IGPA, USAMV 
București 

Roșu Alexandra, anul 
IV 

Prof.univ.dr. 
Drăgotoiu 
Dumitru 

7 17.05.2023 Susținere comunicare 
științifică la Simpozionul 
științific studențesc al 
Facultății de IGPA, USAMV 
București 

Spînu Cristian 
Alexandru, Popa 
Roxana, Ologu 
Alexandru, anul III 

Prof.univ.dr. 
Nicolae Carmen 
Georgeta 

8 17.05.2023 Susținere comunicare 
științifică la Simpozionul 
științific studențesc al 
Facultății de IGPA, USAMV 
București 

Ceaușu Alexandru, 
anul III 

Prof.univ.dr. 
Drăgotoiu 
Dumitru 



9 24.05.2023 Workshop “Alka – aliment, 
nu moft” 

Studenții anului III 
TPPA  

Șef lucr.dr. 
Dragomir Nela 

10 05.06.2023 Obtinerea unui preparat 

inovativ din carne tocata de 

vită, cu adaos de fibre din 

surse locale 

Studenții anilor III și 
IV TPPA 

Conf.univ.dr. 
Ianițchi Daniela 

 

III. ACTIVITATEA DE EVALUARE 

3.1. Evaluarea cadrelor didactice de către studenți 

În anul universitar 2022-2023 au participat la procesul de evaluare un număr de 81 studenți 

care au evaluat cadre didactice care desfășoară activități la programul de studii Tehnologia prelucrării 

produselor agricole. 

A.1. Prezența și punctualitatea cadrului didactic la curs / seminar / LP / proiect 

 

       

A.2. Asigurarea unui suport și a referințelor bibliografice pentru curs / seminar / LP / 

proiect 

 
A.3. Prezentarea / afișarea la începutul semestrului a conținutului disciplinei, 

bibliografiei, modului și criteriilor de evaluare 

 
 



A.4. Disponibilitate pentru consultații / interactivitate cu studenții / explicații / 

refaceri 

 
 

A.5. Apreciere globală a organizării cursului / seminarului / LP / proiectului și gradul de 

implicare a cadrului didactic 

 
 

B.1. Structurarea cursului / seminarului / LP / proiectului într-o manieră accesibilă și 

eficientă pentru învățare (accent pe noțiunile esențiale, aplicative, exemplificări 

suficiente) 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



B.2. Calitatea materialelor didactice, a metodelor și a prezentării (ritm, manieră, 

abordare intuitivă, stimularea interesului) folosite la curs / seminar / LP / proiect 

 
 

B.3. Respectarea criteriilor de evaluare stabilite la începutul semestrului 

 
 

B.4. Obiectivitatea și corectitudinea evaluării activității studentului de către cadrul 

didactic 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



B.5. Apreciere globală a calității actului didactic (curs / seminar / LP / proiect) 

 
C.1. Gradul dumneavoastră de prezență la această disciplină 

 
C.2. Care credeți că este nota care corespunde cunoștințelor dumneavoastră? 

 
3.2. Evaluarea colegială a cadrelor didactice 

Conform evaluării colegiale, la toate cele cinci criterii de evaluare, o pondere de 85,10% din 

total cadre didactice care predau la Programul de studii de licență TEHNOLOGIA PRELUCRĂRII 

PRODUSELOR AGRICOLE, au obținut calificativul maxim de 10 puncte. 

 
 

85.10%

12.24%

2.65% Tehnologia prelucrării 
produselor agricole

2



IV. ACTIVITĂȚI DESFĂȘURATE CU MEDIUL SOCIO-ECONOMIC ȘI REZULTATELE OBȚINUTE ÎN 

ANUL UNIVERSITAR 2022-2023 

Data Parteneri Mediul socio-
economic 

Tematica dezbătută Participanțí 

24.10.2022 S.C. Comalact S.R.L., Jud. 
Giurgiu 

Produse lactate de calitate 
obținute printr-o afacere 
sustenabilă și responsabilă 

Cadre didactice și 
20 studenți de la 
TPPA, anul III  

25.10.2022 S.C. Ostrovit S.A., Ostrov, jud. 
Constanța 

Utilizarea aditivilor de 
stabilizare în procesarea 
vinurilor 

Cadre didactice și 
25 studenți de la 
TPPA, anul IV 

11.11.2022 S.C. CANPAK S.R.L., Popești 
Leordeni, jud. Ilfov 

Studiul transferului de impuls 
la ambalarea produselor 
alimentare 

Cadre didactice și 
25 studenți de la 
TPPA, anul II 

15.11.2022 Fabrica de carne La Mircea 
Măcelaru’ Buftea, jud. Ilfov 

Modalități de îmbunătățire a 
calității preparatelor din 
carne, respectând metode 
tradiționale 

Cadre didactice și 
20 studenți de la 
TPPA, anul III 

18.11.2022 Genesis Biotech, Filipeștii de 
Pădure, jud. Prahova 

Surse regenerabile de energie Cadre didactice și 
30 studenți de la 
TPPA, anul I 

09.01.2023 Ocean Fish, Afumați Condiții tehnice de calitate, 
ambalare, depozitare și 
transport ale peștelui și 
produselor din pește 

Cadre didactice și 
20 studenți de la 
TPPA, anul III 

19.01.2023 S.C. STIROM S.A., București Prezentarea tehnologiei de 
obținere a ambalajelor din 
sticlă destinate industriei 
alimentare 

Cadre didactice și 
20 studenți de la 
TPPA, anul III 

6.04.2023 S.C. DIAMI S.R.L., Slobozia Terhnologii de producție a 
produselor lactate 

Cadre didactice și 
20 studenți de la 
TPPA, anul III 

03.05.2023 Orkla Food Ingredients Aprecierea calităţii grâului 
pentru morărit si panificaţie 

Cadre didactice și 
20 studenți de la 
TPPA, anul III 

17.05.2023 Puratos Prod Valoarea nutritivă a 
produselor de panificație. 
Intoleranța la gluten 

Cadre didactice și 
20 studenți de la 
TPPA, anul III 

25.05.2023 S.C. Alcoprod S.R.L. Urziceni Rolul alcoolului în stabilizarea 
produselor alimentare 

Cadre didactice și 
20 studenți de la 
TPPA, anul III 

 

V. ACTIVITĂȚI ȘI RESURSE ALOCATE ÎN ANUL UNIVERSITAR 2022-2023 LA PROGRAMUL DE 

STUDII TEHNOLOGIA PRELUCRĂRII PRODUSELOR AGRICOLE  

5.1.  Admiterea studenților  

Pe baza metodologiei de admitere a USAMV B, facultatea a organizat admiterea pentru ciclul de 

studii universitare de licenţă pentru domeniul de studii Ingineria produselor alimentare, programul de studii 

Tehnologia prelucrării produselor agricole, la care au candidat absolvenţi de liceu cu diplomă de bacalaureat.  



Admiterea pentru domeniile de studii de licenţă ale Facultăţii de Ingineria și Gestiunea 

Producțiilor Animaliere s-a făcut pe baza mediei ponderate, respectiv 70% din media de la examenul de 

bacalaureat şi 30% nota/media, la alegerea candidatului, la una din probele de bacalaureat (limba 

română/limba maternă, matematică, chimie, biologie sau geografie).  

Admiterea la studiile universitare de licenţă s-a făcut în ordinea descrescătoare a mediilor generale 

obţinute de candidaţi, în limita numărului de locuri acordate pentru fiecare domeniu.  

 

5.2.  Planul de învățământ al programului de studii Tehnologia prelucrării produselor 

agricole 

Activitatea didactică se desfășoară conform planului de învățământ al programului de licență, 

respectând ponderea disciplinelor pe categorii de specificitate, conform reglementărilor stabilite de 

Agenția Română de Asigurare a Calității în Învățământul Superior (ARACIS).  

Planul de învățământ a fost elaborat, luând în considerare cerințele standardelor naționale și 

internaționale, inclusiv introducerea Sistemului European de Credite Transferabile ECTS și reforma 

curriculară în învățământul superior.  

Programul de studiu este structurat în patru semestre, fiecare cu o durată de 14 săptămâni, 

cu excepția semestrului 8, care totalizează 12 săptămâni.  

Planul de învățământ este detaliat și formulat în așa fel încât să fie centrat pe rezultatele 

învățării, promovând astfel un proces educațional eficient și corespunzător obiectivelor stabilite. 

Menționăm că nu există modificări sau actualizări ale planului de învățământ pentru anul 

universitar 2022-2023. 

 
5.3. Fișele disciplinelor au fost actualizate de cadrele didactice titulare și trimise la directorii 

de departament până la data de 30.09.2022. 

 

5.4.  Spațiile alocate programului de studii Tehnologia prelucrării produselor agricole 
Nr. 
crt. 

Număr săli de 
curs/suprafața 

Număr laboratoare/seminar/ 
suprafața 

Observații dotarea laboratoarelor 

1 2 amfiteatre / 
278,52 m2 

18 laboratoare / 1724,98 m2 Sunt in conformitate cu standardele ARACIS 

 

5.5.  Resursa umană. În anul universitar 2022-2023 la programul de studii Tehnologia 

prelucrării produselor agricole au desfășurat activități un număr de 45 cadre didactice 

titulare și asociate. 

Nr. 
Crt. 

Gradul didactic Numele și prenumele Disciplina Titular/Asociat 

1 Profesor Călin Ion Management Titular 

2 Profesor Custură Ioan Tehnologia produselor avicole Titular 

3 Profesor  Diaconescu Cristiana Biochimie 
Chimia alimentelor 

Asociat 

4 Profesor Drăgotoiu Dumitru Principiile nutriției umane Titular 

5 Profesor Ionițescu Elena Informatică aplicată 
Grafică asistată de calculator 

Asociat 

6 Profesor Marin Monica Paula Tehnologia laptelui și a 
produselor lactate 
Aditivi și ingrediente în 
industria alimentară 
Trasabilitatea produselor 
alimentare 

Titular 



7 Profesor Mărginean Gheorghe 
Emil 

Norme și tehnici de 
securitatea muncii 

Titular 

8 Profesor Nicolae Carmen 
Georgeta 

Tehnologia produselor 
piscicole 

Titular 

9 Profesor  Van Ilie Tehnologia produselor avicole Asociat 

10 Conferențiar Bahaciu Gratziela 
Victoria 

Operații unitare în industria 
alimentară 
Tehnologii speciale în 
industria alimentară 
Alimente cu destinație special 
Utilaje în industria alimentară 

Titular 

11 Conferențiar Diniţă Georgeta Analiza senzorială 
Tehnologia produselor apicole 

Titular 

12 Conferențiar Dumitru Ilie Politici şi strategii globale de 
securitate alimentară 
Legislaţie în industria 
alimentar 

Titular 

13 Conferențiar Pogurschi Elena Narcisa Catering Titular 

14 Conferențiar Popa Dana Cătălina Ecologie şi protecţia mediului Titular 

15 Conferențiar Răducuță Ion Tehnologii generale în 
industria alimentară 

Titular 

16 Conferențiar Şovărel Eugenia Educație fizică și sport Titular 

17 Conferențiar Tudorache Minodora Principii și metode de 
conservare a produselor 
alimentare 
Ambalaje și design în industria 
alimentară 

Titular 

18 Conferențiar Udroiu Nicoleta Alina Elemente de inginerie 
mecanică 
Elemente de inginerie 
electrică 

Titular 

19 Conferențiar Stoian Maria Marketing Asociat 

20 Conferențiar Vasile Bogdan Chimie anorganică și analitică 
Biochimie 

Asociat 

21 Conferențiar Vlad Iulian Utilaje în industria alimentară Titular 

22 Șef de lucrări Bălan Aurelia Contabilitate Titular 

23 Șef de lucrări Defta Nicoleta Teoria probabilităților și 
statistică matematică 

Titular 

24 Șef de lucrări Dragomir Nela Tehnologii extractive și 
fermentative 
Tehnologia morăritului și 
panificației 
Biotehnologii alimentare 
Alimente funcționale și 
alimente organice 

Titular 

25 Șef de lucrări Hodoşan Camelia Chimie organică Titular 

26 Șef de lucrări Ianițchi Daniela Tehnologia cărnii și a 
produselor din carne 

Titular 

27 Șef de lucrări Maloș Iuliu Gabriel Biotehnologii de reciclare a 
produselor reziduale 

Titular 

28 Șef de lucrări Mircea Maria Chimie fizică și coloidală Titular 

29 Șef de lucrări Nistor Lucica Materii prime agroalimentare 
Tehnologia prelucrării 
legumelor și fructelor 

Titular 

30 Șef de lucrări Nițu Cosmin Constantin Matematică Titular 

31 Șef de lucrări Purdoiu Şerban Construcţii Titular 



Instalații de frig și climatizare 
în industria alimentară 

32 Șef lucrări Şuler Andra Dorina Microbiologie generală 
Microbiologie specială 
Controlul și expertiza 
produselor agroalimentare 
Toxicologie 

Titular 

33 Șef de lucrări Vîntu Cătălin Răzvan Marketing Titular 

34 Lector Man Carmen Mihaela Limba Franceză Titular 

35 Lector Oprea Izabela Limba Engleză Titular 

36 Lector Scripa Ana Maria Limba Germană Titular 

37 Asistent 
universitar 

Bostan Mădălina Limba Engleză Titular 

38 Asistent 
universitar 

Dolete Georgiana Biochimie Titular 

39 Asistent 
universitar 

Chircov Cristina Chimie organică 
Chimia alimentelor 

Titular 

40 Asistent 
universitar 

Gavriș Teodor Tehnologia laptelui și a 
produselor lactate 
Principii și metode de 
conservare a produselor 
alimentare 

Titular 

41 Asistent 
universitar 

Lungu Veronica Denisa Management 
Controlul și expertiza 
produselor agroalimentare 

Titular 

42 Asistent 
universitar 

Stan Gabriela Operații unitare în industria 
alimentară 

Titular 

43 Asistent 
universitar 

Zincă Andreea Analiză senzorială 
Principiile nutriție umane 

Titular 

44 Cadru didactic 
asociat 

Găvruță Adrian 
Constantin 

Trasabilitatea produselor 
alimentare 

Asociat 

45 Doctorand Mihăilă Gabriel Trasabilitatea produselor 
alimentare 

Asociat 

 

Gradul de acoperire a cadrelor didactice titulare care desfășoară activități didactice la 

programul de studii Tehnologia prelucrării produselor agricole este de 84,44%. 

 

5.6. Decanii de an sau tutori 

Nr. 
crt. 

Gradul 
didactic 

Numele și prenumele Anul de 
studii 

Activități desfășurate/ program întâlniri 

1 Șef lucr. Defta Nicoleta 
(decan de an) 

I Activități de coordonare, monitorizare, 
comunicare cu studenții pe tot parcursul 
anului universitar 

3 Conf.univ. Bahaciu Gratziela  
(decan de an) 

II Activități de coordonare, monitorizare, 
comunicare cu studenții pe tot parcursul 
anului universitar 

4 Conf.univ. Popa Dana Cătălina 
(decan de an) 

III Activități de coordonare, monitorizare, 
comunicare cu studenții pe tot parcursul 
anului universitar 

5 Conf.univ. Răducuță Ion  
(decan de an) 

IV Activități de coordonare, monitorizare, 
comunicare cu studenții pe tot parcursul 
anului universitar 

 



VI. ANALIZA SWOT A PROGRAMULUI DE STUDII UNIVERSITARE TEHNOLOGIA PRELUCRĂRII 

PRODUSELOR AGRICOLE 

 PUNCTE TARI PUNCTE SLABE OPORTUNITĂȚI AMENINȚĂRI 

Atractivitatea 
programului de studii 
pentru candidati 

Programul de studii 
este în concordanță cu 
cerințele pieței muncii 
atât la nivel național, 
cât și european. 

Prezentarea pe site-ul 
facultății doar în limba 
română a  activităților 
didactice și de 
cercetare, ceea ce 
determină o 
publicitate 
necorespunzătoare a 
programului de studii. 

Intensificarea 
colaborării cu 
universităţi 
partenere din UE 

Diminuarea anuală a 
numărului de 
absolvenți de studii 
liceale 

Curricula 
programului de studii 

Structura Planului de 
învățământ 
corespunde cerințelor 
pentru realizarea 
programului de studii 
şi pregătirea 
specialiştilor în 
domeniul ingineriei 
produselor alimentare 

Orientarea viitorului 
specialist pentru 
activitatea de 
producție şi mai puţin 
pentru activităţi de 
cercetare 

Continua 
perfecţionare a 
planului de 
învăţământ al 
programului de studii 
de licenţă, în 
concordanţă cu 
schimbările 
intervenite pe piaţa 
muncii şi a cerinţelor 
diverşilor beneficiari 
ai activităţilor 
didactice desfăşurate 

Schimbările rapide de 
pe piaţa muncii şi din 
mediul profesional, pe 
plan uman şi 
tehnologic 

Dotarea 
laboratoarelor 

Aparatura modernă 
din dotare permite 
desfășurarea de 
activități practice și de 
cercetare ştiinţifică 

Unele laboratoare nu 
au beneficiat încă de 
modernizarea în 
totalitate a dotărilor. 

Îmbunătăţirea 
substanţială a 
infrastructurii cu 
echipamente şi surse 
de informare actuale 
asigură condiții 
optime pentru 
activităţi didactice şi 
de cercetare 

Insuficienta finanțare a 
dotărilor cu aparatură 
competitivă 
desfășurării 
activităților 

Resursa umană Cadrele didactice care 
activează în cadrul 
programului de studii 
îndeplinesc condiţiile 
şi cerinţele pentru 
posturile pe care le-au 
ocupat prin concurs 

Insuficienta implicare 
a unor cadre didactice 
în activităţi de 
cercetare care să 
conducă la 
competenţele 
solicitate 

Intensificarea 
colaborării cu 
universităţi 
partenere din UE şi 
consolidarea unor 
proiecte 
internaţionale 

Oferte mai atractive pe 
piața muncii pentru 
tinerii angajați 

Resurse materiale și 
financiare 

Alocarea permanentă 
de resurse necesare 
atât desfăşurării 
procesului didactic, cât 
şi a activităţii de 
cercetare ştiinţifică 

Resurse extrabugetare 
reduse și puțin 
diversificate 

Existenţa unor 
resurse financiare 
care să permită 
continuarea 
procesului de dotare 
materială şi tehnică  

Fonduri reduse alocate 
programelor de 
cercetare naționale 

Colaborarea cu 
mediul socio-
economic 

Formarea teoretică şi 
practică va fi asigurată 
prin instruirea la un 
înalt nivel pedagogic şi 
ştiinţific, prin 
organizarea de vizite 
de documentare în 
unităţi de profil şi 
deplasarea studenţilor 
în centrele de practică 

Reticența partenerilor 
din mediul socio-
economic de a implica 
studenții în activitățile 
specifice firmelor 

Posibilitatea de a 
dezvolta 
parteneriate 
naţionale pentru 
realizarea de 
proiecte de diplomă 
cu tematică în 
conformitate cu 
specializarea 

Interes limitat din 
partea mediului de 
afaceri pentru 
parteneriate 
academice şi de 
cooperare cu 
universităţile în 
vederea pregătirii de 
specialiști 

 

 

 

 



VII. RECOMANDĂRI DE ÎMBUNĂTĂȚIRE A ACTIVITĂȚII ÎN CADRUL PROGRAMULUI DE STUDII 

UNIVERSITARE TEHNOLOGIA PRELUCRĂRII PRODUSELOR AGRICOLE 

- facilitarea înțelegerii și aplicării cunoștințelor în contextul real al activităților profesionale prin 

continuarea acțiunii de îmbunătățire a calității practicii în producție în vederea pregătirii mai eficiente 

a studenților pentru cerințele și provocările pieței muncii; 

- diversificarea ofertei de locuri de practică disponibile, inclusiv în cadrul societăților comerciale și 

companiilor naționale de prestigiu, pentru consolidarea legăturilor între teorie și practică prin 

integrarea activităților practice în cadrul unităților respective; 

- integrarea activității desfășurate de către studenți în cadrul activităților curente ale unităților la care 

aceștia efectuează pregătirea practică, astfel încât studenții să se familiarizeze cu mediul de lucru real. 
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Comisia CEAC Facultate      Responsabil program de studii 
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