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RAPORT DE EVALUARE  
A PROGRAMULUI DE STUDII UNIVERSITARE DE MASTER  

 

EXPERTIZA PRODUSELOR AGROALIMENTARE 

 

PENTRU ANUL UNIVERSITAR 2022-2023 

 

Domeniul fundamental: Ingineria resurselor vegetale și animale 

Domeniul de masterat: Ingineria produselor alimentare 

Programul de studii: EXPERTIZA PRODUSELOR AGROALIMENTARE 

Forma de învățământ: IF 

Numărul de ani (credite): 2 (120) 

Coordonator program de studii: Șef lucr. dr. Maria-Luiza MIRCEA 

 

 

I. PREZENTAREA PROGRAMULUI DE STUDII 

 

Programul de studii de master profesional “Expertiza Produselor 

Agroalimentare” aparţine Facultăţii de Ingineria și Gestiunea Producțiilor Animaliere 

din cadrul Universităţii de Ştiinţe Agronomice şi Medicină Veterinară din Bucureşti, 

instituţie de învăţământ superior de stat, autonomă, cu personalitate juridică, având 

atribuţii în domeniul învăţământului superior, al cercetării ştiinţifice şi alte activităţi în 

sprijinul acestora. 

Acest program de studii se integrează pe deplin în lanţul de cicluri universitare - 

Licenţă - Masterat - Doctorat - Formare Continuă – şi reprezintă din punct de vedere 

economic unul dintre programele de studii eficiente din universitate, încadrându-se în 

priorităţile de dezvoltare ale universităţii. 

Prin acest program se formează specialişti cu o pregătire specifică domeniului de 

industrie alimentară, capabili să controleze şi să analizeze calitatea materiilor prime, a 

procesului tehnologic şi a produselor alimentare finite obţinute prin procesarea 

materiilor prime de origine animală şi vegetală, cunoaşterea celor mai moderne şi mai 

noi tehnologii de obţinere şi de control a produselor în domeniul agroalimentar. 

Misiunea principală a programului de studiu de masterat Expertiza Produselor 

Agroalimentare este aceea de a forma specialişti cu o pregătire specifică domeniului de 

industrie alimentară, capabili să expertizeze calitatea materiilor prime, a 

semifabricatelor şi a produselor alimentare finite de origine animală şi vegetală.  

Obiectivele programului de studiu Expertiza Produselor Agroalimentare sunt 

structurate în obiective generale și specifice.  
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Obiective generale sunt: 

- formarea specialiştilor cu o înaltă pregătire profesională, capabili să facă faţă 

exigenţelor tot mai ridicate din domeniul Expertizei Produselor 

Agroalimentare, precum şi ramurilor adiacente acesteia.  

- la elaborarea planului de învăţământ s-a avut în vedere atât abordarea 

aspectelor fundamentale şi aplicative specifice industriei alimentare, cât şi 

compatibilizarea programului de studii cu planurile de învăţământ din 

universităţi europene similare, fapt ce va permite o bună mobilitate a 

specialiştilor formaţi. 

- dezvoltarea şi diversificarea ofertei educaţionale în condiţiile creşterii calităţii 

procesului de învăţământ; 

- perfecţionarea şi dezvoltarea continuă, precum şi armonizarea planurilor de 

învăţământ şi a competenţelor dobândite cu cele ale instituţiilor de 

învăţământ superior atât la nivel naţional, cât şi international; 

- formarea de specialişti în domeniul Ingineria produselor alimentare; 

- promovarea activităţilor de cercetare ştiinţifică fundamentală şi aplicativă, 

orientarea spre nevoile societăţii şi racordarea la tendinţele europene din 

domeniu; 

- extinderea relaţiilor de cooperare internaţională în domeniul învăţământului 

superior, precum şi în domeniul cercetării ştiinţifice universitare; 

- modernizarea şi dezvoltarea bazei materiale şi financiare a facultăţilor; 

- menţinerea şi creşterea prestigiului ştiinţific şi cultural-educativ al 

facultăţilor. 
Obiective specifice sunt: 

- asigură studenţilor aprofundarea cunoştinţelor şi o pregătire complementară 

absolvenţilor de studii universitare de licenţă, interesaţi de concepte, practici 

şi soluţii de actualitate în acest domeniu, precum şi dezvoltarea capacităţilor 

de cercetare ştiinţifică ale acestora; 

- de a pregăti experți în domeniile: industrie alimentară, organizarea și 

managementul unităților de procesare, depozitare și comercializarea 

produselor alimentare, implementarea sistemelor de management al siguranței 

alimentelor, politici alimentare globale, expertizarea produselor alimentare de 

origine animală și vegetală, auditul și certificarea unităților din industria 

alimentară, precum şi în domeniile conexe acestora. 

- asigurarea de competenţe adecvate în domeniul industriei alimentare 

împreună cu o bună adaptabilitate la realităţile actuale; 

- aprofundarea noţiunilor fundamentale privind calitatea, siguranța alimentară, 

tehnologii moderne inovative și principiile tehno-manageriale aplicate pe 

întregul lanţ agroalimentar;  



 

 

 

3 

 

- abordarea sintetică a unor aspecte interdisciplinare necesare managementului 

calităţii, incluzând controlul produselor alimentare în vederea asigurării 

siguranței și securității alimentare;  

- cunoaşterea cerinţelor legate de asigurarea calităţii prin aplicarea sistemelor 

de calitate şi control specifice precum: ISO, HACCP, a ghidurilor de bune 

practici de igienă și operare în producţia de alimente și controlul calității pe 

întreg lanțul alimentar; 

- înţelegerea responsabilităţii industriei asupra implicării ei în starea de sănătate 

a consumatorilor, prin furnizarea de produse alimentare sigure, echilibrate 

nutriţional, energetic şi biologic;  

- asigurarea unei pregătiri aprofundate în domeniul legislaţiei, a strategiilor 

economice guvernamentale pe filiera producerii materiilor prime şi siguranţa 

alimentară; explorarea şi evaluarea critică a legislaţiei alimentelor, a 

reglementărilor europene. 

Data ultimei evaluări a programului de studiu de masterat Expertiza Produselor 

Agroalimentare a fost 19.12.2019. 
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II. ANALIZA STATISTICĂ A STUDENȚILOR 

 

2.1. Numărul de studenți la programul de studii  EXPERTIZA 

PRODUSELOR AGROALIMENTARE 

 

Anul de studii 

Numărul de 

studenți la 

începutul anului 

universitar 2022-

2023 

Numărul de 

studenți la sfarsitul 

anului universitar 

2022-2023 

Rata de abandon a 

studenților de la 

programul de studii 

EXPERTIZA 

PRODUSELOR 

AGROALIMENTARE 

Anul 1 27 21 22,22 % 

Anul 2 - - - 

Total 27 21 22,22 % 

 

2.2. Numărul de studenți care au finalizat studiile 

 

Numărul de 

studenți care au 

promovat ultimul 

an studii 

Numărul de studenți 

înscriși la examenul de 

disertație 

Numărul de 

studenți care au 

finalizat examenul 

de disertație 

Procent 

Studenți care au 

finalizat studiile 

- - 

 

- - 

 

2.3. Implicarea studenților de la programul de studii EXPERTIZA 

PRODUSELOR AGROALIMENTARE la concursuri profesionale, 

sesiuni stiințifice și alte activități extracurriculare 

 

Nr. 

Crt. 
Perioada Activitatea desfășurată 

Numele și 

prenumele 

studenților 

Coordonator 

1.  04-

07.12.2022 

Conferința Internațională 

pentru Studenți One Health 

https://onehealth.usa

mv.ro/# 

USAMV București 

2.  8.05.2023 workshopului “Farm to fork: 

de la concept la soluții 

aplicabile” 

Anul II EPA 

https://www.impacth

ub.ro/workshop-

farm-to-fork-2023/ 

Şef lucrări Mircea 

Maria-Luiza 
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III. ACTIVITATEA DE EVALUARE 

 

3.1. Evaluarea cadrelor didactice de către masteranzi 

 

În anul universitar 2022-2023 au participat la procesul de evaluare un număr de 

11 masteranzi care au evaluat 6 cadre didactice care desfășoară activități la programul 

de studii EXPERTIZA PRODUSELOR AGROALIMENTARE. 

Prelucrarea statistică a evaluării cadrelor didactice de către masteranzi. 

 

A.1. Prezența și punctualitatea cadrului didactic la curs / seminar / LP / proiect 

 
 

A.2. Asigurarea unui suport și a referințelor bibliografice pentru curs / seminar / LP / 

proiect 
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A.3. Prezentarea / afișarea la începutul semestrului a conținutului disciplinei 

 

 
 

A.4. Disponibilitate pentru consultații / interactivitate cu studenții / explicații / refaceri 
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A.5. Apreciere globală a organizării cursului / seminarului / LP / proiectului și gradul de 

implicare a cadrului didactic 

 

 
 

B.1. Structurarea cursului / seminarului / LP / proiectului într-o manieră accesibilă și 

eficientă pentru învățare (accent pe noțiunile esențiale, aplicative, exemplificări 

suficiente) 
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B.2. Calitatea materialelor didactice, a metodelor și a prezentării (ritm, manieră, 

abordare intuitivă, stimularea interesului) folosite la curs / seminar / LP / proiect 

 

 

B.3. Respectarea criteriilor de evaluare stabilite la începutul semestrului 
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B.4. Obiectivitatea și corectitudinea evaluării activității studentului de către cadrul 

didactic 

 

B.5. Apreciere globală a calității actului didactic (curs / seminar / LP / proiect) 
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C.1. Gradul dumneavoastră de prezență la această disciplină 

 

 

C.2. Care credeți că este nota care corespunde cunoștințelor dumneavoastră? 
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3.2. Evaluarea colegială a cadrelor didactice 

 

Prezentarea sintetică și calificativele obținute de cadrele didactice 

Conform evaluării colegiale, la toate cele cinci criterii de evaluare, o pondere de 

91,11% din total cadre didactice care predau la Programul de studii de master Expertiza 

produselor agroalimentare au obținut calificativul maxim de 10 puncte. 

 
 

IV. ACTIVITĂȚI DESFĂȘURATE CU MEDIUL SOCIO-ECONOMIC ȘI 

REZULTATELE OBȚINUTE ÎN ANUL UNIVERSITAR 2022-2023 

Data Parteneri Mediul socio-

economic 

Tematica dezbătută Participanțí 

 

7.12.2022 Fabrica de bere Griviţa, 

Bucureşti  

Prezentarea 

sortimentelor de produse  

ale mărcii GRIVIŢA  

Cadre didactice și 

studenți din anul I 

8 participanți 

14.01.2023 SDE Moara Domnească   

  

Însușiri merceologice 

ale fructelor și ale 

sucurilor de fructe 

Cadre didactice și 

15 studenți de la 

EPA, anul I 

29.10.2022

  

INDAGRA - Romexpo 

București Practici Eco-

friendly și consum Responsab  

Tehnici şi tehnologii de 

obţinere a produselor 

alimentare eco-friendly.  

Soluţii privind risupa 

alimentară la nivel de 

unitate de producţie. 

Cadre didactice și 

10 studenți de la 

EPA, anul I 

26.05.2023 Centrul de Consiliere și 

Orientare în Carieră USAMVB 

Carmistin Internațional SRL 

Surse alternative de 

proteine. Construirea 

unei ferme de insecte cu 

perspective de abordare 

diferite - studiu de caz 

Cadre didactice și 

studenți din anul I 

- 10 participanți 
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V. ACTIVITĂȚI ȘI RESURSE ALOCATE IN ANUL UNIVERSITAR 2022-

2023 LA PROGRAMUL DE STUDII EXPERTIZA PRODUSELOR 

AGROALIMENTARE 

 

5.1.  Admiterea studenților  
 

Pe baza metodologiei de admitere a USAMV București, Facultatea de Ingineria și 

Gestiunea Producțiilor Alimentare a organizat fizic admiterea pentru ciclul de studii 

universitare de masterat pentru domeniul de studii Ingineria produselor alimentare, 

programul de studii Expertiza produselor agroalimentare, la care au candidat absolvenţi de 

studii universitare de licență. 

Candidații au accesat site‐ul www.usamv.ro, în platforma dedicată  

admiterii admitere.usamv.ro,  trebuind să parcurgă etapele descrise în ghidul de 

admitere.   

Admiterea pentru domeniile de studii de masterat ale Facultăţii de Ingineria și 

Gestiunea Producțiilor Animaliere s-a făcut pe baza mediei ponderate, respectiv 90% din 

media anilor de studii de licență şi 10% proba scrisă (eseu). 

Admiterea la studiile universitare de masterat s-a făcut în ordinea descrescătoare a 

mediilor generale obţinute de candidaţi, în limita numărului de locuri acordate pentru fiecare 

domeniu, la programul de studii Expertiza produselor agroalimentare mediile situându-se 

între 6,43 și media maximă admitere 9,56.   

 

5.2.  Planul de învățământ al programului de studii EXPERTIZA 

PRODUSELOR AGROALIMENTARE (dacă au fost modificări, actualizări etc. 

ale planului de învățământ pentru anul univ. 2022-2023)– Nu este cazul. 

 

5.3. Fișele disciplinelor (actualizarea fiselor disciplinelor) – au fost actualizate 

anual și depuse la Directorii de departament până la 30.09.2022. 

 

5.4.  Spațiile alocate programului de studii  EXPERTIZA PRODUSELOR 

AGROALIMENTARE 

 

Nr. 

Crt. 

Număr săli de 

curs/suprafața 

Număr 

laboratoare/Seminar/suprafața 

Observații 

dotarea 

laboratoarelor 

 1 amfiteatru /76.86 m2 10 laboratoare/499.14 m2 În conformitate 

cu standardele 

ARACIS 

 

http://www.usamv.ro/
http://admitere.usamv.ro/
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5.5.  Resursa umană (În anul universitar 2022-2023 la programul de studii 

EXPERTIZA PRODUSELOR AGROALIMENTARE au desfășurat activități 

un număr de 6 cadre didactice) 

 

Gradul de acoperire a cadrelor didactice titulare care desfășoară activități 

didactice la programul de studii EXPERTIZA PRODUSELOR 

AGROALIMENTARE este de 70.24%. 

 

5.6. Decanii de an sau tutori 

 
Nr. 

Crt. 

Gradul 

didactic 

Numele și 

prenumele 

Anul de 

studii 

Activități desfășurate/program întâlniri 

1.  Prof. univ.  VIDU Livia I Activități de coordonare, monitorizare, 

comunicare cu masteranzii pe tot parcursul 

anului universitar 

 

 

 

 

Nr. 

crt. 

Gradul 

didactic 

Numele și prenumele Disciplina Titular/

Asociat 

1.  Prof. univ.  Călin Ion Expertiza morfomacroscopică a 

animalelor abatorizate (C + Lp) 

Titular 

2.  Conf. univ. DUMITRU Ilie Legislație privind expertizarea 

produselor agroalimentare (C+Lp) 

Asociat 

3.  Conf. univ. IANIȚCHI Daniela Autentificarea și certificarea 

produselor alimentare (C+Lp) 

Titular 

4.  Șef lucrări BERECHET Gabriela Controlul și expertiza pigmenților 

și coloranților naturali (C + Lp) 

Asociat 

5.  Șef lucrări  GÎLEA Beatrice Procese biochimice are afectează 

calitatea alimentelor (C + Lp) 

Asociat 

Metode şi tehnici moderne de 

biologie moleculară utilizată în 

controlul şi expertiza produselor 

agroalimentare (C +Lp) 

6.  Șef lucrări  MIRCEA Maria-Luiza Metode şi tehnici moderne de 

chimie analitică utilizată în 

controlul şi expertiza produselor 

agroalimentare (C + Lp) 

Titular 
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VI. ANALIZA SWOT A PROGRAMULUI DE STUDII UNIVERSITARE 

EXPERTIZA PRODUSELOR AGROALIMENTARE 

 
 PUNCTE TARI PUNCTE SLABE OPORTUNITĂȚI AMENINȚĂRI 

Atractivitatea 

programului 

de studii 

pentru 

candidați 

 Armonizarea ofertei 

educaționale cu cerințele 

existente pe piața 

muncii. 

 Posibilitatea pregătirii 

practice a mastranzilor 

în cadrul agenților 

economici. 

 Angajarea imediat după 

absolvire, datorită 

cererii mari de pe piața 

muncii 

 

 Cifra de școlarizare 

trebuie corelată cu 

asigurarea calității 

absolventului si a 

angajabilității 

acestuia. 

 Abandonul 

universitar al 

masteranzilor care  

au un loc de muncă 

la începutul 

studiilor. 

  

 Digitalizarea unei 

părți a ofertei 

educaționale, acolo 

unde conținutul o 

permite. 

 Posibilitatea 

acreditării de 

programe de studii in 

limbi de circulație 

internațională. 

 Scăderea 

demografică. 

 Număr redus de 

studenți. 

 Concurență cu  

programe de studii 

similare. 

 Imposibilitatea 

acreditării ofertelor 

educaționale în 

format online/ 

blended-learning ca 

urmare a 

inexistenței.cadrului 

legal. 

Curricula 

programului 

de studii 

 Adaptată la cerințele 

pieței muncii și corelată 

cu lista de meserii din 

COR. 

 Armonizarea calității si 

a conținutului planurilor 

cu legislația și 

prevederile europene. 

 Elaborarea unor planuri 

de învățământ 

compatibile cu cele ale 

altor universități 

naționale/internaționale, 

avănd ca scop facilitarea 

mobilității studenților și 

a cadrelor didactice. 

 La nivel de 

exigenţe impuse 

absolvenţilor apare 

uneori cunoașterea 

insuficientă a 

necesităților 

mediului 

economic. 

 Competenţe şi 

calificările 

suplimentare aduse 

de programele 

master nu sunt încă 

în totalitate 

recunoscute pe 

piaţa muncii. 

 Dezvoltarea unor 

strategii pe termen 

scurt și mediu pentru 

noi calificări oferite 

de programul de 

master. 

 Posibilitatea 

constituirii unor şcoli 

masterale 

interuniversitare;  

 Crearea de studii de 

master în limbi de 

circulaţie 

internațională. 

 Organizarea de 

întâlniri, mese de 

lucru, workshop-uri 

în colaborare cu 

mediul socio-

economic  

 Modificare 

permanentă a 

cerințelor mediului 

socio-economic. 

 

Dotarea 

laboratoarelor 
 Existența unei 

infrastructuri adecvată 

pentru realizarea 

activităților didactice și 

de cercetare. 

 Deficit de personal 

calificat în 

exploatarea 

echipamentelor de 

laborator. 

 Realizarea de produse 

care pot fi valorificate 

pe piață. 

 

 

 Fonduri reduse 

pentru asigurarea 

mentenanței și a 

instruirilor. 

Resursa 

umană 
 Personal foarte bine 

pregătit și implicat în 

 Activitățile de 

cercetare – inovare 

 Stimularea 

schimburilor 

 Îmbolnăviri, 

accidente. 
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procesul didactic, care 

constituie modele de 

urmat pentru masteranzi. 

 Apartenența unui număr 

considerabil de cadre 

didactice la organizații 

profesionale din 

domeniul acestora de 

expertiză, fiind în 

legătură directă și 

permanentă cu cerințele 

și exigențele pieței 

muncii. 

reduse, ca urmare a 

normelor didactice 

încărcate. 

 Număr limitat de 

cadre didactice 

tinere. 

 Numărul limitat al 

personalului 

auxiliar – 

tehnicieni și 

laboranți. 

interuniversitare 

naționale și 

internaționale, prin 

participarea la 

manifestări 

științifice.. 

 Asigurarea de 

consultanță spre 

mediul 

socioeconomic. 

 Stimularea 

performanței 

individuale și a 

colectivelor de 

cercetare, în special a 

tinerilor. 

 Norme didactice 

încărcate.  

 

Resurse 

materiale și 

financiare 

 Biblioteci cu material 

bibliografic de 

specialitate actualizat și 

baze de date științifice 

cu acces liber pentru 

studenți și cadre 

didactice. 

 Existența unor stații 

pilot de procesare. 

 Finanțarea redusă a 

cercetării științifice 

și aplicative. 

 Finanțarea redusă 

destinată 

investițiilor în baza 

materială. 

 Valorificarea prin 

proiecte aplicative. 

 Stabilirea de contacte 

cu mediul de afaceri. 

 Cercetare și inovare. 

 

 Uzură fizică 

 Insuficiență. 

Colaborarea 

cu mediul 

socio-

economic 

 Parteneriate cu mediul 

socio-economic din 

domeniu. 

 Internship-uri la 

parteneri economici. 

 Elaborarea lucrării de 

disertație la partenerii 

economici. 

 Realizarea unui 

plan de marketing 

pentru promovarea 

ofertei educaționale 

într-un mod intens 

și convingător. 

 Asigurarea unor 

contacte cu specialiști 

din domenii conexe 

 Îmbunătățirea 

continuă prin diverse 

colaborări naționale și 

internaționale. 

 Elaborarea de lucrări 

de disertație cu teme 

aplicabile. 

 Orientarea agenților 

economici către alte 

universități. 

 

VII. RECOMANDĂRI DE ÎMBUNĂTĂȚIRE A ACTIVITĂȚII ÎN CADRUL 

PROGRAMULUI DE STUDII UNIVERSITARE EXPERTIZA 

PRODUSELOR AGROALIMENTARE 

 

- Atragerea de studenți străini și promovarea parteneriatelor cu instituții similar 

internaționale, în vederea continuării procesului de internaționalizare;  

- Organizarea de acțiuni de tip Porțile deschise: convențional/online.  
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- Promovarea principiilor de integritate academică și performanță cu scopul 

formării unor comportamente și atitudini corecte, etice, pe care studenții să le 

adopte și în viața de zi cu zi;  

- Pregătirea și perfecționarea continuă a cadrelor didactice în vederea atestării 

competențelor de limbi străine; 

- Stimularea tinerelor cadre didactice și a doctoranzilor de a participa la mobilități 

și instruiri internaționale în diferite specializări;  

- Dezvoltarea și menținerea de parteneriate cu mediul socio-economic în vederea 

creșterii gradului de inserție a tinerilor absolvenți pe piața muncii; 

- Implicarea studenților în activitățile de cercetare științifică și în participarea la 

sesiunile de comunicări științifice studențești, conferințe, workshop-uri, ateliere.  

- Îmbunătățirea programului la nivel de conținut și modalitate de predarea prin 

asigurarea unui feed-back continuu de la studenți, absolvenți, angajatori, 

reprezentanţi ai pieţei forţei de muncă şi alte organizații relevante; 

- Adaptarea permanentă a programelor de studiu şi a fişelor disciplinelor cu studii 

similare ale unor facultăţi europene/internaționale şi cu cerinţele pieţei muncii; 

- Îmbunătățirea bazei materiale și angajare de personal calificat. 

- Motivarea cadrelor didactice care predau vinerea după-amiaza și sâmbăta, prin 

acordarea unui spor salarial. 

 

Data 20 decembrie 2023 
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Sef lucrari dr. MIRCEA Maria-Luiza 


