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RAPORT DE EVALUARE  

A PROGRAMULUI DE STUDII UNIVERSITARE DE LICENȚĂ 

PENTRU ANUL UNIVERSITAR 2023-2024 

 

Programul de studii universitarea de licență: PROTECȚIA CONSUMATORULUI ȘI A MEDIULUI 

Forma de învățământ IF:  

Numărul de credite: 240 

Coordonator program de studii: Prof. univ. dr. TUDORACHE Minodora 

 

 

I. PREZENTAREA PROGRAMULUI DE STUDII 

Programul de studii de licență „Protecția consumatorului și a mediului” se încadrează în 

domeniul fundamental Ingineria Resurselor Vegetale și Animale, domeniul Ingineria Produselor 

Alimentare. Acest program este organizat de Facultatea de Ingineria și Gestiunea Producțiilor 

Animaliere din cadrul Universității de Științe Agronomice și Medicină Veterinară din București, oferind 

studenților oportunitatea de a dobândi cunoștințe și competențe esențiale în acest domeniu de 

actualitate. 

În mod constant adaptat la cerințele pieței și la standardele academice internaționale, 

programul are misiunea de a forma specialiști cu o pregătire tehnică și științifică de înalt nivel, aliniată 

la cerințele europene. Printr-o abordare modernă și interdisciplinară, acesta urmărește să stimuleze 

interesul studenților față de conceptele, practicile și soluțiile inovatoare aplicabile în domeniul 

protecției consumatorului și a mediului. 

Scopul programului este asigurarea unei formări teoretice și practice riguroase, care să 

faciliteze integrarea rapidă a absolvenților pe piața muncii. Astfel, programul contribuie la dezvoltarea 

unor competențe esențiale pentru o carieră de succes în industria alimentară, atât în sectorul 

profesional, cât și în domeniul cercetării. 

Obiective generale 

Programul de studii de licență „Protecția consumatorului și a mediului” are ca obiective 

majore dezvoltarea unui nivel înalt de pregătire profesională a studenților, astfel încât aceștia să fie 

capabili să conducă și să desfășoare procese și activități specifice domeniului. Programul urmărește 

asigurarea unui echilibru optim între cunoștințele teoretice și aplicațiile practice, oferind absolvenților 
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competențele necesare pentru a formula soluții inovatoare, atât din perspectivă tehnică, cât și 

economică. Aceste soluții vizează creșterea eficienței activităților desfășurate și contribuția la 

dezvoltarea sustenabilă a domeniului în care vor activa. 

Obiectivele educaționale ale programului sunt reflectate în structura curriculară, prin 

tematica disciplinelor incluse în planul de învățământ, și se aliniază obiectivelor generale stabilite la 

nivelul facultății și al universității. 

Obiective specifice 

  Obiectivele specifice ale programului de studii de licență „Protecția consumatorului și a 

mediului” vizează dezvoltarea competențelor necesare pentru ca absolvenții să poată desfășura 

activități diverse și specifice domeniului, după cum urmează: 

- coordonarea activităților de documentare, analiză și cercetare privind protejarea drepturilor 

și intereselor consumatorilor; 

- elaborarea și implementarea strategiilor și metodelor de protecție a consumatorului și a 

mediului, în conformitate cu cerințele actuale impuse de strategiile europene, caracterizate 

de o dinamică legislativă și economică continuă; 

- supervizarea activităților de producție și control al calității în unități din industria alimentară 

și din domeniul protecției mediului; 

- gestionarea proceselor tehnologice și exploatarea echipamentelor specifice industriei 

alimentare; 

- proiectarea, implementarea și auditarea sistemelor de management al siguranței alimentare, 

conform normelor și standardelor internaționale; 

- controlul și expertizarea produselor alimentare, asigurând respectarea drepturilor 

consumatorilor și a reglementărilor în vigoare; 

- planificarea și organizarea proceselor manageriale în cadrul companiilor din industria 

alimentară, la diferite niveluri ierarhice; 

- elaborarea proiectelor de inginerie tehnologică și proiectarea unităților de profil, asigurând 

exploatarea acestora în condiții de eficiență economică și optimizarea activităților tehnice, 

tehnologice, organizatorice și economice; 

- realizarea de studii de cercetare pentru dezvoltarea unor tehnologii moderne de producție și 

control în sectorul agroalimentar; 

- furnizarea consultanței de specialitate în implementarea mecanismelor de asigurare a calității 

produselor alimentare, prin aplicarea sistemelor ISO, HACCP și a ghidurilor de bune practici în 

producția agricolă, procesare și activități de laborator; 

- dezvoltarea abilităților de management al calității în departamentele de alimentație publică 

și protecția mediului; 

- aplicarea și monitorizarea strategiilor de marketing pentru produsele alimentare, în contextul 

sistemelor de retail și protecției consumatorului, precum și evaluarea oportunităților de 

extindere pe piețele interne și externe; 
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- cunoașterea și aplicarea regulamentelor și procedurilor de accesare a fondurilor structurale și 

de coeziune europeană pentru dezvoltarea de proiecte specifice domeniului; 

- dezvoltarea competențelor pedagogice, necesare pentru predarea disciplinelor de 

specialitate în învățământul preuniversitar și universitar. 

 

 Data ultimei evaluări a programului de studii: Februarie 2021 

 

II. ANALIZA STATISTICĂ A STUDENȚILOR 

 

2.1. Numărul de studenți la programul de studii Protecția consumatorului și a mediului 

Anul de studii 

Numărul de 
studenți la 

începutul anului 
universitar 2023-

2024 

Numărul de 
studenți la sfarsitul 
anului universitar 

2023-2024 

Rata de abandon a 
studenților de la 

programul de studii 
Protecția 

consumatorului și a 
mediului 

% 

Anul 1 58 45 22,41 

Anul 2 51 49 3,92 

Anul 3 44 43 2,27 

Anul 4 47 46 2,12 

Total 200 183 8,50 

 

2.2. Numărul de studenți care au finalizat studiile 

 

Numărul de studenți 
care au promovat 
ultimul an studii 

Numărul de studenți 
înscriși la examenul de 

diplomă 

Numărul de studenți 
care au finalizat 

examenul de 
diplomă 

Procent 
Studenți care au 
finalizat studiile 

% 

46 45 45 97,82 

 

2.3.  Implicarea studenților de la programul de studii Protecția consumatorului și a mediului 

la concursuri profesionale, sesiuni stiințifice și alte activități extracurriculare 

 

Nr. 
Crt. 

Perioada Activitatea desfășurată Numele și 
prenumele 
studenților 

Coordonator 

1.  5-13.12.2023 Colecta IGPA pentru Crăciun PCM - anii I, II, 
III, IV 

Șef de lucr. dr. 
Defta Nicoleta, 
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Prof. univ. dr. 
Tudorache 
Minodora, 
Conf.dr. 
Bahaciu 
Gratziela 
Victoria 

2.  14-15.03.2024 Concursului studențesc 
„Modalități de inovare a 
produselor alimentare” – 
Comunicarea științifică ”BOBBA 
YOGURT” 

Pârvu Maria 
Magdalena 
Vladimir Diana, 
anul IV 

Asistent drd. 
Grigore 
Daniela-
Mihaela 

3.  14-15.03.2024 Concursului studențesc 
„Modalități de inovare a 
produselor alimentare” – 
Comunicarea științifică ”COSMIC 
PURPLE” 

Pena Andreea 
Marilena, anul II 

Asistent drd. 
Stan Gabriela 
Elena 

4.  27.03.2024 Dezbatere privind atitudinea etică 
a consumatorului în gestionarea 
risipei alimentelor 

PCM I, II, III, IV Conf. dr. 
Dragomir Nela, 
Șef de lucr. dr. 
Defta Nicoleta, 
Conf. dr. Popa 
Dana Cătălina, 
Conf. dr. Popa 
Răzvan, 
Invitat special: 
ing. Dinu Elena 
–Banca pentru 
Alimente 
România 

5.  29.03.2024 Workshop „Lumea maielelor” 
Puratos Prod Romania 

PCM I, II, III, IV Conf. dr. 
Dragomir Nela, 
Aistent drd. 
Bololoi Iuliana 
Stefania, 
Aistent drd. 
Stan Elena 
Gabriela 

6.  14.04.2024 Workshop ”Maiele si importanta 
lor in obtinerea de produse cu 
valoare economica superioara”, SC 
Lesaffre Romania 

PCM I, II, III, IV Conf. dr. 
Dragomir Nela, 
Aistent drd. 
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Bololoi Iuliana 
Stefania, 
Aistent drd. 
Stan Elena 
Gabriela 

7.  19-21.04.2024 Colecta pentru alimente 
organizată de Banca pentru 
Alimente 

PCM I, II, III, IV Șef de lucr. dr. 
Defta Nicoleta 

8.  15.05.2024 Workshop ”Conceptul KAIZEN 
aplicat pentru creșterea 
performanței în industria 
alimentară” 
Scopul workshop-ului „Conceptul 
KAIZEN aplicat pentru creșterea 
performanței în industria 
alimentară” a fost de a familiariza 
studenții cu principiile și 
aplicabilitatea KAIZEN în 
optimizarea proceselor din 
industria alimentară, contribuind 
la îmbunătățirea continuă a 
calității produselor și eficienței 
operaționale. 

PCM - anii II, III, 
IV 

Prof. univ. dr. 
Tudorache 
Minodora, 
Asistent drd. 
Moise Andrada 

9.  17.05.2024 Simpozionului științific studențesc 
al Facultății de Ingineria și 
Gestiunea Producțiilor Animaliere 
– Lucrarea științifică ”Analiza 
conținutului fenoli totali în 
caviarul de afine: Implicații pentru 
sănătate și gastronomie” 

Pîrvu Maria 
Magdalena 
Vladimir Diana 
Paula, Anul IV 

Asistent drd. 
Grigore 
Daniela-
Mihaela 
Șef. lucr. Dr. 
Mircea Maria-
Luiza 

10.  17.05.2024 Simpozionului științific studențesc 
al Facultății de Ingineria și 
Gestiunea Producțiilor Animaliere 
– Lucrarea științifică ”Influenţa 
fibrelor de grâu asupra stabilităţii 
la depozitare a chiftelelor din 
carne de vită” 

Ciucă Ionela 
Valentina, 
Creţu Elena 
Cătălina, Anul IV 

Conf. dr. 
Ianițchi Daniela 
Asistent drd. 
Pîrlea 
Georgiana 

11.  17.05.2024 Simpozionului științific studențesc 
al Facultății de Ingineria și 
Gestiunea Producțiilor Animaliere 
– Lucrarea științifică ”Influenţa 
fibrelor de grâu asupra unor 

Ciucă Ionela 
Valentina, 
Creţu Elena 
Cătălina, Anul IV 

Conf. dr. 
Ianițchi Daniela 
Asistent drd. 
Pîrlea 
Georgiana 
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parametri calitativi ai chiftelelor 
de carne” 

12.  17.05.2024 Simpozionului științific studențesc 
al Facultății de Ingineria și 
Gestiunea Producțiilor Animaliere 
– Lucrarea științifică ”Studiul 
morcovilor în oțet, rețete 
inovative și beneficii asociate” 

Șohan Alexandru 
Matei, Anul II 

Asistent. drd. 
Moise Andrada 
Elena, 
Prof. univ. dr. 
Tudorache 
Minodora 

13.  17.05.2024 Simpozionului științific studențesc 
al Facultății de Ingineria și 
Gestiunea Producțiilor Animaliere 
– Lucrarea științifică ”Poluarea în 
Roșia Montană” 

Marin Andrei-
Gabriel, 
Pîrvu Maria-
Magdalena, 
Vladimir Paula-
Diana, Anul IV 

Prof. univ. dr. 
Nicolae Carmen 
Georgeta 

14.  17.05.2024 Simpozionului științific studențesc 
al Facultății de Ingineria și 
Gestiunea Producțiilor Animaliere 
– Lucrarea științifică ”Poluarea în 
Constanța: 
Impactul asupra Mediului și 
Comunității” 

Toader Cristina, 
Anul IV 

Prof. univ. dr. 
Nicolae Carmen 
Georgeta 

15.  17.05.2024 Simpozionului științific studențesc 
al Facultății de Ingineria și 
Gestiunea Producțiilor Animaliere 
– Lucrarea științifică ”Studii 
privind calitatea cărnii de vită, prin 
determinarea compoziției chimice 
și a indicatorilor de prospețime” 

Angelescu Radu, 
Beșleagă Alessio, 
Ciobanu 
Andreea, Anul I 

Asistent. drd. 
Zincă Andreea 
Ionela 

16.  12-14.06.2024 Ediția a X-a a Concursului Național 
ECOTROPHELIA România 2024 

Pena Andreea 
Marilena, anul II 

Asistent drd. 
Stan Gabriela 
Elena; 

17.  22.05.2024 De la grâne la halbă - secretele 
berii artizanale făcută cu pasiune 
Scopul workshop-ului „De la grâne 
la halbă – secretele berii artizanale 
făcute cu pasiune” a fost de a oferi 
studenților o înțelegere practică și 
teoretică a procesului de fabricare 
a berii artizanale, evidențiind 
etapele esențiale, ingredientele de 
calitate și tehnologiile utilizate 

PCM - anii II, III, 
IV 

Prof. univ. dr. 
Tudorache 
Minodora, 
Conf.dr. 
Bahaciu 
Gratziela 
Victoria, 
Asistent drd. 
Moise Andrada, 
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pentru obținerea unui produs 
autentic și echilibrat. 

Asistent drd. 
Stan Elena 
Gabriela; 
Asistent drd. 
Grigore 
Daniela-
Mihaela; 
Conf.dr. 
Dragomir Nela 

18.  20-22.06.2024 Bucharest Hackaton inside the EU 
Sparks for Climate: Citizens 
Hackaton Championship – echipa 
a ajuns până în sferturile de finală 
(https://uefiscdi.gov.ro/bucharest-
hackaton-inside-the-eu-sparks-for-
climate-citizens-hackaton-
championship) 

Angelescu Radu, 
Beșleagă Alessio, 
Ciobanu 
Andreea-Ionela, 
Anul I 

Șef de lucr. dr. 
Defta Nicoleta 

19.  2024 Bursa de performanță CARGIL 
2024 

Ioana Bianca-
Florentina, Anul 
III, 
Miloș Lazăr 
Carina-Florina, 
Anul III, 
Ciobanu 
Andreea-Ionela, 
Anul I 

Centrul de 
Consiliere și 
Orientare în 
Carieră (CCOC) 

 

 

III. ACTIVITATEA DE EVALUARE 

 

3.1. Evaluarea cadrelor didactice de către studenți 

În anul universitar 2023-2024 au participat la procesul de evaluare un număr de 115 studenți 

care au evaluat 54 cadre didactice care desfășoară activități la programul de studii Protecția 

consumatorului și a mediului. 

Prelucrarea statistică a evaluării cadrelor didactice de către studenți 

  

https://uefiscdi.gov.ro/bucharest-hackaton-inside-the-eu-sparks-for-climate-citizens-hackaton-championship
https://uefiscdi.gov.ro/bucharest-hackaton-inside-the-eu-sparks-for-climate-citizens-hackaton-championship
https://uefiscdi.gov.ro/bucharest-hackaton-inside-the-eu-sparks-for-climate-citizens-hackaton-championship
https://uefiscdi.gov.ro/bucharest-hackaton-inside-the-eu-sparks-for-climate-citizens-hackaton-championship
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A.1. Prezența și punctualitatea cadrului didactic la curs / seminar / LP / proiect 

 

A.2. Asigurarea unui suport și a referințelor bibliografice pentru curs / seminar / LP /  
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A.3. Prezentarea / afișarea la începutul semestrului a conținutului disciplinei, bibliografiei, 

modului și criteriilor de evaluare 

 

 

A.4. Disponibilitate pentru consultații / interactivitate cu studenții / explicații / refaceri 
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A.5. Apreciere globală a organizării cursului / seminarului / LP / proiectului și gradul de 

implicare a cadrului didactic 

 

B.1. Structurarea cursului / seminarului / LP / proiectului într-o manieră accesibilă și eficientă 

pentru învățare (accent pe noțiunile esențiale, aplicative, exemplificări suficiente) 
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B.2. Calitatea materialelor didactice, a metodelor și a prezentării (ritm, manieră, abordare 

intuitivă, stimularea interesului) folosite la curs / seminar / LP / proiect 

 

 

B.3. Respectarea criteriilor de evaluare stabilite la începutul semestrului 
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B.4. Obiectivitatea și corectitudinea evaluării activității studentului de către cadrul didactic 

 

 

B.5. Apreciere globală a calității actului didactic (curs / seminar / LP / proiect) 
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C.1. Gradul dumneavoastră de prezență la această disciplină 

 

 

C.2. Care credeți că este nota care corespunde cunoștințelor dumneavoastră? 
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3.2.  Evaluarea colegială a cadrelor didactice 

Prezentarea sintetică și calificativele obținute de cadrele didactice la evaluarea de către colegi 

Conform evaluării colegiale, la toate cele cinci criterii de evaluare, o pondere de 93,11% din 

total cadre didactice care predau la Programul de studii de licență PROTECȚIA CONSUMATORULUI ȘI 

A MEDIULUI, au obținut calificativul maxim de 10 puncte. 

 

IV. ACTIVITĂȚI DESFĂȘURATE CU MEDIUL SOCIO-ECONOMIC ȘI REZULTATELE OBȚINUTE ÎN 

ANUL UNIVERSITAR 2023-2024 

Data Parteneri Mediul socio-
economic 

Tematica dezbatuta Participanțí 

06.10.2023 USAMV București 
și  
SINTEF Energy 
Research and Gether 
AS (Norvegia) 

Vizită ghidată pentru 
demonstrarea funcționalității 
sistemului de control climatic 
la cultura de tomate 
(DemoDay ClimaGreen), Sera 
de Cercetare, Campus 
Agronomie-Herăstrău 

Cadre didactice și 53 
studenți de la PCM, 
anul I 

13.10.2023 Ferma Experimentală 
Moara Domnească - linia 
de sucuri 

Identificarea punctelor unde 
este nevoie să se realizeze 
control în procesul de 
obținere a sucului de mere (de 
la recepția fructelor până la 
etichetare și depozitare). 

Cadre didactice și 38 
studenți de la PCM, 
anul III 

17.10.2023 Grădina Botanica București Investigarea factorului abiotic 
sol 

Cadre didactice și 41 
studenți de la PCM, 
anul III 

19.10.2023 INCDBNA Balotești Identificarea antioxidanților 
prin cromatografie în strat 
subțire.  
Determinarea acidului 
ascorbic și a sărurilor sale. 
Metode de analiză a 
substanțelor cu acțiune de 
îngroșare, gelificare și 
stabilizare (amidon). 

Cadre didactice și 39 
studenți de la PCM, 
anul III 

19.10.2023 ERBALACT, Nucet, jud. 
Dâmbovița 

Conservarea cu ajutorul 
frigului - aparate și instalații. 
Soluții de ambalare a 

Cadre didactice și 39 
studenți de la PCM, 
anul II 

https://www.sintef.no/en/
https://www.sintef.no/en/
http://www.gether.no/
http://www.gether.no/
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produselor conservate cu 
ajutorul frigului. 
Echipamente pentru 
producerea ambalajelor din 
materiale metalice.  
Reglarea și verificarea 
echipamentelor pentru 
producerea ambalajelor 
metalice - condiții de calitate. 

23.10.2023 INCDBNA Balotești Proceduri de izolare și 
identificare a bacteriilor 
coliforme (E. coli) din 
alimente. Izolarea și 
identificarea 
salmonelelor/reologia 
produselor alimentare.  
Studiul factorilor care 
influențează operația de 
amestecare de reologia 
produselor alimentare. 

Cadre didactice și 46 
studenți de la PCM, 
anul II 

26.10.2023 INDAGRA - Romexpo 
București 

Echipamente pentru igienizare 
în abatoare.  
Rodenticide, tratare 
micotoxine din hrană, teste 
privind igiena alimentară. 
Aparatură pentru controlul 
calității.  
Echipamente de laborator. 

Cadre didactice și 40 
studenți de la PCM, 
anul IV 

26.10.2023 INDAGRA - Romexpo 
București 

Sisteme moderne de protecție 
a mediului folosite în 
zootehnie și industria 
alimentară.  
Determinarea amprentei de 
carbon (CO2 echivalent). 
Sisteme moderne de 
prelucrare și ambalare a 
produselor din fructe și 
legume. 

Cadre didactice și 46 
studenți de la PCM, 
anul III 

26.10.2023 INDAGRA - Romexpo 
București 

Vizită ghidată pentru 
recunoașterea sistemelor de 
acționări electrice, mecanice și 

Cadre didactice și 52 
studenți de la PCM, 
anul I 
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automatizări la echipamentele 
din industria alimentară 

27.10.2023 INDAGRA - Romexpo 
București 

Tipuri de transmisii folosite la 
acționarea utilajelor 
tehnologice.  
Aparate pentru măsurarea 
mărimilor electrice și 
mecanice.  
Motoare electrice.  
Elemente de automatizări. 
Sisteme de transport folosite 
în unitățile de industrie 
alimentară.  
Tipuri de lubrifianți. 

Cadre didactice și 50 
studenți de la PCM, 
anul I 

27.10.2023 INDAGRA - Romexpo 
București 

Conservarea cu ajutorul 
frigului - aparate și instalații. 
Soluții de ambalare a 
produselor conservate cu 
ajutorul frigului. 

Cadre didactice și 47 
studenți de la PCM, 
anul II 

27.10.2023 INDAGRA - Romexpo 
București 

Curgerea fluidelor prin 
conducte: rețele de conducte, 
pompe.  
Amestecarea: dispozitive de 
amestecare pentru fluide și 
pentru produse vâscoelastice. 

Cadre didactice și 47 
studenți de la PCM, 
anul II 

27.10.2023 INDAGRA - Romexpo 
București 

Identificarea aditivilor 
alimentari utilizați în industria 
alimentară. 

Cadre didactice și 38 
studenți de la PCM, 
anul III 

27.10.2023 INDAGRA - Romexpo 
București 

Norme privind etichetarea 
produselor agro-alimentare. 
Metode de control operativ 
privind analizele 
microbiologice pentru 
produsele agro-alimentare. 
Evaluarea riscurilor din 
perspectiva siguranței și 
securității alimentare. 

Cadre didactice și 38 
studenți de la PCM, 
anul III 

27.10.2023 INDAGRA - Romexpo 
București 

Identificarea aditivilor 
alimentari utilizați în industria 
alimentară. 

Cadre didactice și 39 
studenți de la PCM, 
anul III 
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27.10.2023 INDAGRA - Romexpo 
București 

Soluții de ambalare a 
produselor alimentare. 
Prezentarea mașinilor de 
ambalat și etichetat a 
produselor alimentare. 

Cadre didactice și 40 
studenți de la PCM, 
anul IV 

28.10.2023 INDAGRA - Romexpo 
București 

Echipamente pentru igienizare 
în abatoare.  
Prezentarea testelor privind 
igiena alimentară. 

Cadre didactice și 38 
studenți de la PCM, 
anul IV 

28.10.2023 INDAGRA - Romexpo 
București 

Tehnologiile moderne: factori 
de influență asupra valorii de 
întrebuințare a produselor 
alimentare de origine 
vegetală.  
Tehnologiile moderne: factori 
de influență asupra valorii de 
întrebuințare a produselor 
alimentare de origine animală. 

Cadre didactice și 38 
studenți de la PCM, 
anul IV 

28.10.2023 INDAGRA - Romexpo 
București 

Prezentarea testelor pentru 
determinarea 
microorganismelor indicator 
din alimente.  
Tehnici moderne pentru 
evaluarea potențialului 
patogen, toxigen sau de 
alterare a unor micoorganisme 
din microbiota nespecifică. 

Cadre didactice și 43 
studenți de la PCM, 
anul II 

28.10.2023 INDAGRA - Romexpo 
București 

Utilaje și echipamente pentru 
transport și procesare produse 
horti-viticole.  
Utilaje și instalații pentru 
tocare-malaxare-umplere 
membrane carne. 

Cadre didactice și 43 
studenți de la PCM, 
anul II 

28.10.2023 INDAGRA - Romexpo 
București 

Procesarea cu ajutorul 
presiunilor înalte.  
Procesarea cu ultrasunete 

Cadre didactice și 25 
studenți de la PCM, 
anul IV 

28.10.2023 INDAGRA - Romexpo 
București 

Prezentare soluții tehnice 
pentru biotehnologiile de 
reciclare (stații epurare 
biologică a apelor, 
compostare, producție biogaz, 
producție biochar). 

Cadre didactice și 35 
studenți de la PCM, 
anul III 
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01.11.2023 Institutul Național de 
Cercetare-Dezvoltare 
pentru Bioresurse 
Alimentare București;  
Siguranța și securitatea 
alimentară în protecția 
consumatorului 

Norme privind etichetarea 
produselor agroalimentare  
Metode de control operativ 
privind analizele 
microbiologice,  pentru 
produsele agroalimentare. 
Carnea. 

Cadre didactice și 40 
studenți de la PCM, 
anul III 

02.11.2023 SDE Moara Domnească Fișa de observație și de 
colectare a datelor de mediu. 
Indicatori DPSIR - studiu de 
caz. 
Aspecte generale privind 
recepția calitativă și 
cantitativă a fructelor. 
Păstrarea și conservarea 
fructelor și legumelor.  
Aspecte practice privind 
producerea sucurilor de fructe 
cu pulpă. 

Cadre didactice și 60 
studenți de la PCM, 
anul III 

03.11.2023 IMMA București Tipuri de combustibili și 
lubrifianți.  
Motoare electrice.  
Transmisii mecanice. 

Cadre didactice și 43 
studenți de la PCM, 
anul I 

04.11.2023 ROBOFEST- Universitatea 
Politehnica Bucuresti 

Recunoașterea sistemelor 
automate și mecatronice 

Cadre didactice și 44 
studenți de la PCM, 
anul I 

09.11.2023 IFANTIS  S.A. Otopeni Operația de refrigerare - 
congelare: tuneluri și camere 
de congelare - refrigerare 

Cadre didactice și 38 
studenți de la PCM, 
anul II 

09.11.2023 USAMV București Prezentare platformă și 
biotehnologia de digestă 
anaerobă (compostare) 
aplicată pentru biomasa 
colectată din campusul 
Herăstrău. 

Cadre didactice și 33 
studenți de la PCM, 
anul III 

10.11.2023 ANPC București Organizarea și desfășurarea 
activităților de control: 
planificarea activităților de 
control, pregătirea acțiunilor 
de control, desfășurarea 
acțiunilor de control.  

Cadre didactice și 34 
studenți de la PCM, 
anul III 
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Principii generale ale politicii 
europene privind protecția 
consumatorului prin prisma 
siguranței alimentare. 
Elemente vizate în acțiunile de 
control.  
Factorii care influențează 
calitatea serviciilor.  

10.11.2023 CANPACK, Șos Olteniței 
181, Popești-Leordeni, jud. 
Ilfov 

Studiul transferului de impuls 
la ambalarea produselor 
alimentare.  
Studiul impactului ambalajului 
asupra transferului termic la 
sterilizare. 

Cadre didactice și 44 
studenți de la PCM, 
anul II 

14.11.2023 Angst, Buftea Substanțe antiseptice și 
stabilizatoare (conservanți). 

Cadre didactice și 36 
studenți de la PCM, 
anul III 

16.11.2023 SDE Moara Domnească Caracteristicile merceologice 
ale sucurilor de fructe.  
Factorii tehnologici ce 
afectează valoarea de 
întrebuințare a sucurilor de 
fructe. 

Cadre didactice și 45 
studenți de la PCM, 
anul IV 

17.11.2023 CANPACK, Șos Olteniței 
181, Popești-Leordeni, jud. 
Ilfov 

Metode și tehnici speciale de 
acoperire a ambalajelor 
metalice.  
Tehnologii atermice folosite la 
obținerea ambalajelor. 
Prezentarea ambalajelor din 
aluminiu.  
Prezentarea tehnologiei de 
obținere a ambalajelor din 
aluminiu destinate produselor 
alimentare lichide. 

Cadre didactice și 35 
studenți de la PCM, 
anul IV 

17.11.2023 Genesis Biotech, Filipeștii 
de Pădure, jud. Prahova 

Surse regenerabile de energie. 
Generatoare electrice. 
Alcătuire și funcționare grup 
electrogen.  
Motoare electrice.  
Transmisii mecanice. 

Cadre didactice și 25 
studenți de la PCM, 
anul I 
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18.11.2023 Genesis Biotech, Filipeștii 
de Pădure, jud. Prahova 

Surse regenerabile de energie. 
Generatoare electrice. 
Alcătuire și funcționare grup 
electrogen.  
Motoare electrice.  
Transmisii mecanice. 

Cadre didactice și 27 
studenți de la PCM, 
anul I 

20.11.2023 STARFOODS, Popești-
Leordeni, str. Taberei 2 

Depozitarea produselor și 
subproduselor din carne. 
Caracteristicile merceologice 
ale mezelurilor.  
Prezentarea însușirilor 
merceologice ale chips-urilor 
obținute din cartofi.  
Analiza senzorială a chips-
urilor obținute din cartofi. 
Prezentare echipamente de 
igienizare.   
Prezentarea substanțelor 
dezinfectante utilizate 

Cadre didactice și 36 
studenți de la PCM, 
anul IV 

21.11.2023 INCDBNA Balotești Indici și indicatori ai stării 
mediului 

Cadre didactice și 25 
studenți de la PCM, 
anul III 

21.11.2023 STIROM SA, Blv. Th. 
Pallady 43, sector 3 
București 

Prezentarea tehnologiei de 
obținere a ambalajelor din 
sticlă destinate industriei 
alimentare.  
Controlul calității ambalajelor 
din sticlă. 

Cadre didactice și 37 
studenți de la PCM, 
anul IV 

22.11.2023 Centrul de cercetare 
pentru studiul calității 
produselor agroalimentare 

Metode fizico-chimice de 
control al calității produselor 
agro-alimentare.  
Testarea organoleptică a 
produselor alimentare.  

Cadre didactice și 40 
studenți de la PCM, 
anul III 

22.11.2023 INCDBNA Balotești Controlul calității grăsimilor. 
Controlul calității ouălor. 

Cadre didactice și 40 
studenți de la PCM, 
anul IV 

23.11.2023 OLTINA IMPEX PROD COM 
S.R.L.- județul Prahova 

Identificarea  surselor 
regenerabile de energie și 
demostrarea funcționalității  
sistemelor de cogenerare și a 
grupurilor  electrogene 

Cadre didactice și 48 
studenți de la PCM, 
anul I 
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29.11.2023 Centrul de cercetare 
pentru studiul calității 
produselor agroalimentare 

Produse pe bază de ouă. 
Metode de prelevare a 
probelor de produse 
alimentare. 

Cadre didactice și 40 
studenți de la PCM, 
anul III 

11.12.2023 Metro Cash & Carry, 
Ștefănești de Jos, jud. Ilfov 

Controlul calității cărnii și 
produselor din carne. 

Cadre didactice și 38 
studenți de la PCM, 
anul IV 

15.12.2023 Stația de incubație Avicola 
Tonelli, Costești Titu 

Producerea ouălor ecologice. 
Agenți contaminanți în sistem 
de creștere free-range. 

Cadre didactice și 50 
studenți de la PCM, 
anul I 

17.01.2024 MICROFRUIT, str. Gării 16, 
Brănești 

Recepția cantitativă și 
calitativă a cerealelor.  
Sisteme și metode de 
condiționare a cerealelor în 
vederea conservării. 

Cadre didactice și 38 
studenți de la PCM, 
anul III 

19.01.2024 Măcelăria DOMIDENE, str. 
Târlești, Posești, Prahova 

Dimensionarea spațiilor 
frigorifice în cadrul unui 
abator pentru porc/vită. 
Metode de conservare 
utilizate în cazul cărnii și 
produselor din carne de porc 
și vită. 

Cadre didactice și 41 
studenți de la PCM, 
anul II 

01.03.2024 ICA Research Development Analiza fizico-chimica a oului Cadre didactice și 34 
studenți de la PCM, 
anul III 

06.03.2024 EPC Consultanță de mediu, 
Bucureșt 

Analiza factorilor care 
modifica biodiversitatea. 
Evaluare impact asupra 
mediului. 

Cadre didactice și 19 
studenți de la PCM, 
anul IV 

07.03.2024 La Mircea Măcelaru, 
Buftea 

Aprecierea prospețimii carnii 
si a produselor din carne. 
Aprecierea calității senzoriale 

Cadre didactice și 35 
studenți de la PCM, 
anul III 

11.03.2024 Biofruct Zen, Magurele, 
Ilfov 

Particularitatile fructelor bio. 
Metode si procedee de 
conservare ale fructelor bio. 
Defecte întâlnite la fructe și 
legume. 

Cadre didactice și 35 
studenți de la PCM, 
anul III 

11.03.2024 Wessling Romania, 
București 

Controlul calitatii laptelui, 
branzeturilor. 

Cadre didactice și 29 
studenți de la PCM, 
anul IV 



 
 
 
 
 

22 
 

12.03.2024 SC Beia Consult Int. SRL Determinarea prin senzori a 
poluanților atmosferici 

Cadre didactice și 31 
studenți de la PCM, 
anul III 

13.03.2024 EPC Consultanță de mediu, 
București 

Analiza factorilor care 
modifica biodiversitatea. 
Evaluare impact asupra 
mediului. 

Cadre didactice și 20 
studenți de la PCM, 
anul IV 

15.03.2024 ANPC Bucuresti Controale tematice la 
operatori economici- 
comercializare produse 
alimentare. 

Cadre didactice și 15 
studenți de la PCM, 
anul IV 

20.03.2024 Vitall Grup Lehliu Caracteristicile de măciniș ale 
cerealelor.  
Analiza calitativa a diferitelor 
sortimente de cereale, 
leguminoase etc.  
Analiza calitativă a diferitelor 
sortimente de fructe. 

Cadre didactice și 26 
studenți de la PCM, 
anul III 

20.03.2024 INCDM ”Grigore Antipa”, 
Constanța 

Monitorizarea biodiversitatii. 
Planuri de management. 

Cadre didactice și 28 
studenți de la PCM, 
anul IV 

21.03.2024 La Stela Good Food SRL,. 
Punct de lucru comuna 
Bucșani, sat plopu, jud. 
Giurgiu 

Tehnologia obținerii 
preparatelor proaspete din 
carne.  
Tehnologia obținerii 
produselor comune din carn 

Cadre didactice și 25 
studenți de la PCM, 
anul III 

22.03.2024 DSVSA Bucuresti, Str. 
Ilioara, Nr. 16Y, Sector 3 

Aprecierea calitatii produselor 
lactate. 

Cadre didactice și 32 
studenți de la PCM, 
anul III 

25.03.2024 Parmalat Tehnologii privind productia 
sucurilor naturale 

Cadre didactice și 25 
studenți de la PCM, 
anul III 

29.03.2024 INCDBNA Balotesti Importanta trofico-biologică a 
alimentelor.  
Aprecierea calității ouălor. 

Cadre didactice și 30 
studenți de la PCM, 
anul III 

04.04.2024 SC CANPACK Recycling Reciclarea dozelor de 
aluminiu. 
Aplicarea de filme speciale pe 
tabla pentru dozele de 
aluminiu.  
Impactul utilizarii dozelor de 
aluminiu asupra mediului. 

Cadre didactice și 43 
studenți de la PCM, 
anul II 
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09.04.2024 Convenience SRL Agenti poluanti in industria 
alimentara 

Cadre didactice și 35 
studenți de la PCM, 
anul III 

09.04.2024 Fabrica Grivița (bere 
artizanală) 

 
Microbiologia berii artizanale 

Cadre didactice și 32 
studenți de la PCM, 
anul II 

15.04.2024 ANGST SA Sinaia Tehnologia produselor 
alimentare de origine animală. 
Tehnologia prelucrării cărniii si 
a produselor din carne. 

Cadre didactice și 20 
studenți de la PCM, 
anul II 

17.04.2024 București, Hamilton 
Romania 

Controlul calitatii oualor. Cadre didactice și 31 
studenți de la PCM, 
anul IV 

17.04.2024 MADR Elaborarea documentației si a 
legislatiei din domeniul 
alimentar. 

Cadre didactice și 30 
studenți de la PCM, 
anul III 

22.04.2024 SDE Pietroasele Caracteristicile depozitarii si 
conservarii vinurilor. 
Proprietatile senzoriale ale 
vinurilor.  
Agenți poluanți din industria 
alimentară. 
Recepția și depozitarea 
materiilor prime. 

Cadre didactice și 39 
studenți de la PCM, 
anul III 

22.04.2024 SC MCG SA Topoloveni Utilaje de procesare a carnii in 
conserva.  
Utilaje de sterilizare.  
Utilaje de transport. 

Cadre didactice și 20 
studenți de la PCM, 
anul II 

23.04.2024 SGS Romania, București Controlul calitatii smantanii, 
untului, margarinei. 

Cadre didactice și 22 
studenți de la PCM, 
anul IV 

23.04.2024 SC Agroserv SRL, Măriuța, 
Călărași 

Utilaje folosite în procesarea 
laptelui.                                    
Echipamente de igienizare a 
utilajelor.                                      
Procesarea laptelui.                                                                             
Controlul calității laptelui. 
Controlul calitatii produselor 
lactate. 

Cadre didactice și 38 
studenți de la PCM, 
anul II 

15.05.2024 Ferma Experimentală 
Moara Domnească 

Monitorizare caractere  aer  
din interioarele (~in door~) 
productive. 

Cadre didactice și 30 
studenți de la PCM, 
anul II 
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16.05.2024 ANMH Bucuresti/Baneasa Monitorizare caractere fizice 
ale atmosferei -metode de 
prognoza vreme, modele 
climatice. 

Cadre didactice și 23 
studenți de la PCM, 
anul II 

20.05.2024 SC Tuborg SA, Pantelimon, 
Ilfov 

Pasteurizarea berii.           
Filtrarea berii.                                 
Studiul conservării berii cu 
ajutorul dioxidului de carbon.                                      
Studiul conservării berii cu 
ajutorul dioxidului de carbon. 

Cadre didactice și 41 
studenți de la PCM, 
anul II 

23.05.2024 Abatorul Crevedia, 
Dâmbovița 

Refrigerarea carcaselor de 
pasăre.                                         
Congelarea carcaselor și a 
porțiunilor tranșate de pasăre. 
Prezentarea utilajelor de 
abatorizare.                      
Echipamente de frig. 

Cadre didactice și 39 
studenți de la PCM, 
anul II 

24.05.2024 SC Polaris Grup Company 
SRL, Zimnicea, Teleorman 

Conditionarea laptelui. 
Colectarea laptelui.              
Procesarea brânzeturilor. 

Cadre didactice și 48 
studenți de la PCM, 
anul II 

28.05.2024 SC Alcoprod SRL Urziceni Rolul alcoolului în stabilizarea 
produselor alimentare.                            
Îmbutelierea produselor 
alcoolice: rol în 
conservabilitate.                         
Distilarea produselor 
alcoolice.  
Schimbul termic în procesul de 
obținere a băuturilor alcoolice. 
Sisteme coloidale în industria 
alimentară.           

Cadre didactice și 28 
studenți de la PCM, 
anul II 

29.05.2024 Rezervația naturală 
Văcărești, București 

Depoluarea atmosferei prin 
metoda ”Restaurarea zonelor 
umede”. 

Cadre didactice și 25 
studenți de la PCM, 
anul II 

30.05.2024 Asociatia Proconsumator, 
București 

ActivitățI privind sancționarea 
neregulilor la comercianți. 

Cadre didactice și 37 
studenți de la PCM, 
anul III 

31.05.2024 Abator Peneș, Codlea, 
Brașov 

Utilaje folosite în procesarea 
cărnii de curcan.                                    
Echipamente de igienizare a 
utilajelor.                                      

Cadre didactice și 30 
studenți de la PCM, 
anul II 
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Procesarea cărnii de curcan.                                                                                
Controlul calității  cărnii. 
Controlul calitatii produselor 
din carne. 

31.05.2024 Ferma Pomi-Viticolă 
Ostrov SC PAVIT SRL 

Necesarul de frig la 
depozitarea refrigerata a 
fructelor;  Calculul 
productivitatii la transportul 
produselor vegetale 

Cadre didactice și 30 
studenți de la PCM, 
anul II 

 

V. ACTIVITĂȚI ȘI RESURSE ALOCATE IN ANUL UNIVERSITAR 2023-2024 LA PROGRAMUL DE 

STUDII  PROTECȚIA CONSUMATORULUI ȘI A MEDIULUI 

 

5.1.  Admiterea studenților  

Pe baza metodologiei de admitere a USAMV București, facultatea a organizat admiterea pentru 

ciclul de studii universitare de licenţă pentru domeniul de studii Ingineria Produselor Alimentare, programul 

de studii Protecția consumatorului și a mediului, la care au candidat absolvenţi de liceu cu diplomă de 

bacalaureat.  

Admiterea pentru domeniile de studii de licenţă ale Facultăţii de Ingineria și Gestiunea 

Producțiilor Animaliere s-a făcut pe baza mediei ponderate, respectiv 70 % din media de la examenul de 

bacalaureat şi 30 % nota/media, la alegerea candidatului, la una din probele de bacalaureat (limba 

română/limba maternă, matematică, chimie, biologie sau geografie).  

Admiterea la studiile universitare de licenţă s-a făcut în ordinea descrescătoare a mediilor generale 

obţinute de candidaţi, în limita numărului de locuri acordate pentru fiecare domeniu, la programul de studii 

Protecția consumatorului și a mediului, mediile situându-se între 6,99 și 9,08.  

 

5.2. Planul de învățământ al programului de studii Protecția consumatorului și a mediului 

În Planul de învățământ al anului universitar 2023–2024, comparativ cu anul universitar 2022–

2023, s-au efectuat următoarele modificări: 

• s-au eliminat disciplinele:  

- Atmosfera și calitatea mediului (Anul II, semestrul 4, 2 ore curs + 2 ore lucrări practice);  

- Analiza produselor alimentare (Anul II, semestrul 3, 2 ore curs + 2 ore lucrări practice); 

- Analiza produselor alimentare (Disciplină opțională, Anul IV, semestrul 7, 2 ore curs + 2 

ore lucrări practice); 

- Coloizi în industria alimentară (Anul II, semestrul 4, 2 ore curs + 2 ore lucrări practice).  

• s-au adăugat următoarele discipline:  

- Microbiologie generală (Anul II, semestrul 3, 2 ore curs + 2 ore lucrări practice); 

- Biochimie II (Anul II, semestrul 3, 2 ore curs + 1 oră lucrări practice); 
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- Elemente de inginerie electrică (Disciplină opțională, Anul II, semestrul 4, 2 ore curs + 2 

ore seminar); 

- Managementul calității (Disciplină opțională, Anul IV, semestrul 7, 2 ore curs + 2 ore 

lucrări practice). 

• s-a redus numărul de ore de lucrări practice la disciplinele: 

- Chimie fizică și coloidală (Anul I, semestrul 2, 2 ore lucrări practice, față de 3 ore în anul 

universitar 2022-2023); 

- Chimie anorganică și analitică (Anul I, semestrul 1, 2 ore lucrări practice, față de 3 ore în 

anul universitar 2022-2023). 

 

5.3. Fișele disciplinelor au fost actualizate anual și depuse la Directorii de departament până 

la 30.09.2023. 

5.3.  Spațiile alocate programului de studii Protecția consumatorului și a mediului 

Nr. 
Crt. 

Număr săli de curs/suprafața 
Număr 

laboratoare/Seminar/suprafața 
Observații dotarea 

laboratoarelor 

1. 2 amfiteatre / 278,52 m2 
22 laboratoare / 3 săli de 

seminar / 4076,79 m2 

Sunt in 
conformitate cu 

standardele 
ARACIS 

 

5.4.  Resursa umană (În anul universitar 2022-2023 la programul de studii Protecția 

consumatorului și a mediului au desfășurat activități un număr de 38 cadre didactice) 

Nr. 
Crt. 

Gradul 
didactic 

Numele și 
prenumele 

Disciplina Titular/Asociat 

1.  Profesor Călin Ion Management (C) Titular 

2.  Profesor Diaconescu 
Cristiana 

Biochimie (C); 
Chimia alimentelor (C) 

Asociat 

3.  Profesor Drăgătoiu 
Tomița 

Metode de control operativ 
în protecția consumatorului 
(C) 

Titular 

4.  Profesor Drăgotoiu 
Dumitru 

Siguranța și securitatea 
alimentară în protecția 
consumatorului (C); 
Principiile nutriției umane 
(C) 

Titular 

5.  Profesor Marin Monica 
Paula 

Aditivi și ingrediente în 
industria alimentară (C) 

Titular 
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6.  Profesor Nicolae 
Carmen 
Georgeta 

Managementul calității (C) 
Protecția și biodiversitatea 
mediului (C) 

Titular 

7.  Profesor Pogurschi 
Elena Narcisa 

Inocuitatea produselor 
alimentare (C); 
 

Titular 

8.  Profesor Trașcă Teodor 
Ioan 

Utilaje în industria 
alimentară (C); 
 

Titular 

9.  Conferențiar  Bahaciu 
Gratziela 
Victoria 

Operații unitare în industria 
alimentară (C); 
 

Titular 

10.  Conferențiar Dumitru Ilie Politici și strategii globale de 
securitate alimentară (C + 
LP); 
Inspecția și legislația 
mediului (C + LP); 
Legislație în industria 
alimentară (C + LP) 

Titular 

11.  Conferențiar Ianițchi 
Daniela 

Autentificarea alimentelor și 
decelarea falsificărilor (C) 

Titular 

12.  Conferențiar Maftei Marius 
Laurian 

Tehnologia produselor 
alimentare de origine 
vegetală (C); 
Merceologia produselor 
alimentare (C) 

Titular 

13.  Conferențiar Popa Dana 
Cătălina 

Ecologie și protecția 
mediului (C); 
Agenți poluanți și impactul 
lor asupra mediului și 
consumatorului (C + LP); 
Tehnici de investigare a 
factorilor de mediu (C) 

Titular 

14.  Conferențiar Popa Răzvan 
Alexandru 

Informatică aplicată (C) 
Grafică asistată de calculator 
(C) 

Titular 

15.  Conferențiar Popescu 
Alexandru 

Metodologia studiilor de 
impact (C + LP) 

Titular 

16.  Conferențiar Răducuță Ion Tehnologii generale în 
industria alimentară (C + LP) 

Titular 

17.  Conferențiar Stoian Maria Marketing (C) Asociat 
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18.  Conferențiar Tudorache 
Minodora 

Principii și metode de 
conservare a produselor 
alimentare (C + LP); 
Ambalarea, etichetarea și 
designul în industria 
alimentară (C) 

Titular 

19.  Conferențiar Udroiu 
Nicoleta Alina 

Elemente de inginerie 
mecanică (C + LP) 
Elemente de inginerie 
electrică (C + LP) 

Titular 

20.  Conferențiar Vlad Iulian  Utilaje în industria 
alimentară (LP) 

Titular 

21.  Conferențiar Vasile Bogdan 
Ștefan 

Chimie anorganică și 
analitică (C) 

Titular 

22.  Șef de 
lucrări 

Bălan Aurelia Contabilitate (C + LP) Asociat 

23.  Șef de 
lucrări 

Berechet 
Gabriela 

Factori de protecție în 
industria alimentară (C + LP) 

Asociat 

24.  Șef de 
lucrări 

Defta Nicoleta Teoria probablităților și 
statistică matematică (C + S) 
Comportamentul 
consumatorului (C + LP) 

Titular 

25.  Șef de 
lucrări 

Dragomir Nela Proiectarea unui aliment 
ecoinovativ (C + LP) 

Titular 

26.  Șef de 
lucrări 

Dumitrache 
Florentina 

Aditivi și ingrediente în 
industria alimentară (LP) 

Titular 

27.  Șef de 
lucrări 

Găvruță 
Adrian 
Constantin 

Auditul mediului (C + LP) Asociat 

28.  Șef de 
lucrări 

Hodoșan 
Camelia 

Chimie organică (C) 
Chimie fizică și coloidală (C) 

Titular 

29.  Șef de 
lucrări 

Maloș 
Gabriela 

Tehnologia produselor 
alimentare de origine 
animală (LP); 
Biotehnologii de reciclare a 
produselor reziduale (C + LP) 

Titular 

30.  Șef de 
lucrări 

Maloș Iuliu 
Gabriel 

Produse tradiționale și 
ecologice (C + LP); 
Tehnologia produselor 
alimentare de origine 
animală (C) 

Titular 
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31.  Șef de 
lucrări 

Mircea Maria Chimie fizică și coloidală (LP) Titular 

32.  Șef de 
lucrări 

Pascu Raluca 
Ioana 

Fizică (C + LP) Titular 

33.  Șef de 
lucrări 

Nițu Cosmin Matematici speciale (C + S) Titular 

34.  Șef de 
lucrări 

Poșan Paula Metode de control operativ 
în protecția consumatorului 
(LP) 

Titular 

35.  Șef de 
lucrări 

Șuler Andra 
Dorina 

Microbiologie generală (C + 
LP);  
Microbiologie specială (C);  
Igiena societăților din 
industria alimentară (C) 
Controlul și expertiza 
produselor alimentare (C) 

Titular 

36.  Șef de 
lucrări 

Vîntu Cătălin Marketing (LP) Titular 

37.  Lector Man Carmen Limba franceză (S) Titular 

38.  Lector Scripa Ana-
Maria 

Limba germană (S) Titular 

39.  Asistent Bololoi Iuliana 
Ștefania 

Managementul calității (LP); 
Protecția biodiversitatea 
mediului (C) 

Titular 

40.  Asistent  Bostan 
Mădălina 

Limba engleză (S) 
 

Titular 

41.  Asistent  Chircov 
Cristina 

Chimie organică (LP) Titular 

42.  Asistent Cosmescu 
Vlad 

Educație fizică și sport (S) Titular 

43.  Asistent  Dolete 
Georgiana 

Chimie anorganică și 
analitică (LP); 
Biochimie (LP) 

Titular 

44.  Asistent Dumitrache 
Alexandra 

Educație fizică și sport (S) Titular 

45.  Asistent Enea Dănuț Informatică aplicată (S) 
Grafică asistată de calculator 
(S) 

Titular 

46.  Asistent  Grigore 
Daniela 

Chimia alimentelor (LP); 
Inocuitatea produselor 
alimentare (LP) 

Titular 
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47.  Asistent  Lungu 
Veronica 

Microbiologie specială (LP) 
Management (LP); 
Controlul și expertiza 
produselor alimentare (LP) 

Titular 

48.  Asistent Moise 
Andrada Elena 

Principii și metode de 
conservare a produselor 
alimentare (LP); 
Tehnologia produselor 
alimentare de origine 
vegetală (C); 
Ambalarea, etichetarea și 
designul în industria 
alimentară (C); 
Merceologia produselor 
alimentare (C); 
Igiena societăților din 
industria alimentară (C) 

Titular 

49.  Asistent  Murgu Cristian Ecologie și protecția 
mediului (LP);  
de investigare a factorilor de 
mediu (LP) 

Titular 

50.  Asistent Pîrlea 
Georgiana 
Magdalena 

Tehnologia produselor 
alimentare de origine 
animală (LP); 
Autentificarea alimentelor și 
decelarea falsificărilor (C) 

Titular 

51.  Asistent Răducanu 
Elena 

Siguranța și securitatea 
alimentară în protecția 
consumatorului (LP); 
Metode de control operativ 
în protecția consumatorului 
(LP) 

Titular 

52.  Asistent Stan Gabriela Operații unitare în industria 
alimentară (LP) 

Titular 

53.  Asistent Uncu Cristina Chimie organică (LP) Titular 

54.  Asistent Zinca Andreea Principiile nutriției umane 
(LP) 

Titular 

 

 

Gradul de acoperire a cadrelor didactice titulare care desfășoară activități didactice la 

programul de studii Protecția consumatorului și a mediului este de 58,28 %. 
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5.5. Decanii de an sau tutori 

Nr. 
Crt. 

Gradul 
didactic 

Numele și prenumele 
Anul de 
studii 

Activități desfășurate/program 
întâlniri 

1.  Asistent drd. 
Zinca Andreea  
(decan de an) 

I 

Activități de coordonare, 
monitorizare și comunicare cu 
studenții pe tot parcursul anului 
universitar 

2.  Conf. dr. 
Maftei Marius Laurian 
(decan de an) 

II 

Activități de coordonare, 
monitorizare și comunicare cu 
studenții pe tot parcursul anului 
universitar 

3.  Conf. dr.  
Popa Dana Cătălina 
(decan de an) 

III 

Activități de coordonare, 
monitorizare și comunicare cu 
studenții pe tot parcursul anului 
universitar 

4.  Conf. dr. 
Răducuță Ion 
(decan de an) 

IV 

Activități de coordonare, 
monitorizare și comunicare cu 
studenții pe tot parcursul anului 
universitar 

 

VI. ANALIZA SWOT A PROGRAMULUI DE STUDII UNIVERSITARE PROTECȚIA 

CONSUMATORULUI ȘI A MEDIULUI 

 PUNCTE TARI PUNCTE SLABE OPORTUNITĂȚI AMENINȚĂRI 

Atractivitatea 
programului de 
studii pentru 
candidati 

• corelarea 
programului de 
studii cu 
cerințele pieței 
muncii la nivel 
național și 
european, 
asigurând 
competențe 
relevante pentru 
integrarea 
absolvenților în 
diverse domenii 
de activitate.;  

• asigurarea 
pregătirii 
practice a 
studenților prin 
desfășurarea 
stagiilor de 

• infrastructură 
digitală 
insuficient 
dezvoltată, 
limitând 
gestionarea 
eficientă a 
activităților 
didactice și de 
cercetare, 
precum și 
promovarea 
programului de 
studii.; 

• necesitatea 
corelării cifrei de 
școlarizare cu 
standardele de 
calitate ale 
absolvenților și 

• extinderea și 
consolidarea 
parteneriatelor 
internaționale, 
prin colaborări 
academice și 
proiecte comune 
cu universități din 
Uniunea 
Europeană; 

• digitalizarea 
parțială a ofertei 
educaționale, 
acolo unde 
structura și 
conținutul 
cursurilor permit 
integrarea 
eficientă a 
resurselor online; 

• declinul 
demografic și 
reducerea 
numărului de 
absolvenți de 
liceu, afectând 
potențialul de 
recrutare a 
viitorilor 
studenți.; 

• creșterea 
concurenței din 
partea altor 
universități, care 
oferă programe 
similare și 
alternative 
educaționale 
atractive.; 
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practică în cadrul 
unor companii și 
instituții 
economice 
relevante, 
facilitând 
aplicarea 
cunoștințelor 
teoretice în 
contexte 
profesionale 
reale; 

• rată ridicată de 
angajabilitate a 
absolvenților, 
majoritatea 
acestora fiind 
integrați pe piața 
muncii imediat 
după finalizarea 
studiilor;  

• adaptabilitatea 
ofertei 
educaționale la 
cerințele pieței 
muncii, prin 
actualizarea 
constantă a 
curriculei în 
concordanță cu 
evoluțiile din 
domeniu și cu 
așteptările 
angajatorilor. 

gradul lor de 
angajabilitate.; 

• abandon 
universitar în 
rândul 
studenților, 
cauzat de 
motivație redusă 
și dificultăți în 
adaptarea la 
cerințele 
academice.; 

• deficiențe în 
dezvoltarea 
abilităților de 
organizare ale 
studenților, 
afectând 
gestionarea 
eficientă a 
timpului și a 
activităților de 
învățare. 

• dezvoltarea 
oportunităților de 
mobilitate 
internațională, 
sporind 
atractivitatea 
programului 
pentru studenții 
interesați de o 
carieră globală; 

• promovarea 
activă a 
programului de 
studii, prin 
strategii moderne 
de marketing 
educațional, 
participarea la 
târguri 
universitare și 
colaborarea cu 
instituții de 
învățământ 
preuniversitar. 
 

• lipsa unui cadru 
legislativ clar 
pentru 
acreditarea 
programelor în 
format online sau 
blended-learning, 
limitând 
posibilitățile de 
digitalizare și 
flexibilizare a 
ofertei 
educaționale. 

Curricula 
programului de 
studii 

• aliniere la 
cerințele pieței 
muncii, prin 
corelarea 
programului de 
studii cu 
ocupațiile din 
Clasificarea 
Ocupațiilor din 
România (COR) și 
nevoile actuale 
ale angajatorilor; 

• predominanța 
pregătirii pentru 
activitatea de 
producție, cu o 
orientare redusă 
către formarea 
competențelor 
necesare în 
domeniul 
cercetării; 

• necesitatea unei 
corelări mai 

• actualizarea 
continuă a 
planului de 
învățământ, în 
conformitate cu 
dinamica pieței 
muncii și cerințele 
beneficiarilor 
educaționali, 
pentru a asigura 
relevanța și 
competitivitatea 
absolvenților; 

• dinamica 
accelerată a 
pieței muncii și a 
evoluțiilor 
tehnologice, care 
necesită 
actualizări 
frecvente ale 
curriculei pentru 
a menține 
relevanța 
programului de 
studii. 
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• calitate și 
structură 
conform 
standardelor 
europene, 
asigurând o 
pregătire 
adecvată pentru 
studenți în 
raport cu 
programele 
similare din alte 
state; 

• compatibilitate 
cu planurile de 
învățământ ale 
universităților 
naționale și 
internaționale, 
facilitând 
mobilitățile 
academice 
pentru studenți 
și cadre 
didactice. 

strânse între 
cerințele impuse 
absolvenților și 
realitățile 
mediului 
economic, pentru 
a asigura o mai 
bună adaptare la 
piața muncii. 
 

• organizarea de 
întâlniri periodice 
cu angajatorii – 
mese rotunde, 
workshopuri și 
sesiuni de 
consultare – 
pentru a integra 
feedback-ul 
acestora în 
dezvoltarea 
curriculară. 

Dotarea 
laboratoarelor 

• echipamente 
moderne, care 
permit 
desfășurarea 
optimă a 
activităților 
practice și de 
cercetare 
științifică; 

• infrastructură 
adecvată pentru 
formarea 
competențelor 
aplicative, 
oferind 
studenților 
posibilitatea de a 
lucra cu 
tehnologie 
actualizată; 

• modernizare 
parțială a 
laboratoarelor, 
unele dintre 
acestea 
necesitând încă 
actualizarea 
echipamentelor 
și infrastructurii; 

• personal 
insuficient 
specializat în 
utilizarea 
echipamentelor 
de laborator, 
ceea ce poate 
limita eficiența 
activităților 
practice și de 
cercetare; 

• modernizarea 
infrastructurii 
laboratorului, 
prin achiziția de 
echipamente și 
resurse de 
informare 
actualizate, 
asigurând condiții 
optime pentru 
activitățile 
didactice și de 
cercetare.; 

• acreditarea 
laboratoarelor, 
ceea ce poate 
facilita accesul la 
proiecte de 
cercetare, 
parteneriate 
academice și 

• finanțare 
insuficientă 
pentru achiziția 
de echipamente 
moderne, ceea ce 
poate afecta 
calitatea 
activităților 
didactice și de 
cercetare.; 

• resurse financiare 
limitate pentru 
mentenanța și 
actualizarea 
infrastructurii 
laboratorului, 
conducând la 
uzura 
echipamentelor și 
reducerea 
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• posibilitatea 
desfășurării de 
proiecte 
interdisciplinare, 
prin utilizarea 
laboratoarelor 
pentru activități 
didactice și de 
cercetare în 
colaborare cu 
alte specializări; 

• accesibilitate 
pentru studenți 
și cadre 
didactice, 
facilitând 
realizarea 
experimentelor, 
analizelor și 
proiectelor 
aplicative în 
condiții optime. 

• resurse materiale 
limitate pentru 
întreținerea și 
actualizarea 
constantă a 
aparaturii, 
afectând 
continuitatea 
optimă a 
activităților 
didactice și de 
cercetare. 

colaborări cu 
mediul economic; 

• dezvoltarea de 
produse 
inovatoare cu 
potențial de 
valorificare pe 
piață, contribuind 
la integrarea 
cercetării în 
mediul socio-
economic; 

• crearea de 
parteneriate cu 
companii și 
instituții pentru 
susținerea 
financiară și 
tehnologică a 
laboratoarelor, 
facilitând accesul 
la echipamente 
de ultimă 
generație 

eficienței 
acestora; 

• ritmul rapid al 
progresului 
tehnologic, care 
poate face ca 
aparatura 
existentă să 
devină rapid 
învechită, 
necesitând 
actualizări 
frecvente. 

Resursa umană • cadre didactice cu 
un nivel ridicat de 
pregătire și 
implicare în 
procesul didactic, 
asigurând o 
educație de 
calitate pentru 
studenți; 

• participarea activă 
a unui număr 
semnificativ de 
cadre didactice în 
organizații 
profesionale de 
profil, facilitând 
conexiunea 
directă cu 
cerințele pieței 
muncii și 
tendințele din 
domeniu; 

• încărcarea 
normelor 
didactice, care 
limitează timpul 
disponibil pentru 
activități de 
cercetare, 
inovare și 
dezvoltare 
profesională; 

• deficit de 
personal auxiliar 
calificat 
(tehnicieni și 
laboranți), ceea 
ce poate afecta 
desfășurarea 
eficientă a 
activităților 
practice și de 
laborator; 

• extinderea 
colaborării cu 
universități 
partenere din 
Uniunea 
Europeană, prin 
proiecte 
comune, 
schimburi 
academice și 
mobilități 
internaționale 
pentru cadrele 
didactice; 

• dezvoltarea 
serviciilor de 
consultanță, 
valorificând 
expertiza 
cadrelor 
didactice în 
domenii de 

• risc de îmbolnăviri 
și accidente, care 
poate afecta 
continuitatea 
activităților 
didactice și de 
cercetare; 

• suprasolicitarea 
cadrelor didactice, 
cauzată de norme 
didactice 
încărcate, 
reducând timpul 
disponibil pentru 
activități de 
cercetare, inovare 
și dezvoltare 
profesională; 

• burnout 
profesional, 
generat de 
volumul mare de 
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• experiență 
didactică și de 
cercetare 
recunoscută, 
reflectată prin 
publicații 
științifice, 
participări la 
conferințe și 
colaborări 
internaționale; 

• capacitatea de 
adaptare și 
inovare a 
personalului 
didactic, prin 
integrarea noilor 
tehnologii și 
metodologii în 
procesul de 
predare. 

• necesitatea unor 
programe mai 
ample de 
formare continuă 
pentru cadrele 
didactice, pentru 
a facilita 
adaptarea la 
noile cerințe 
academice și 
tehnologice 

specialitate 
pentru a sprijini 
mediul academic 
și economic; 

• creșterea 
atractivității 
programelor de 
cercetare, prin 
integrarea 
resursei umane 
în proiecte 
interdisciplinare, 
colaborări cu 
mediul privat și 
granturi 
naționale și 
internaționale 

muncă și 
presiunea 
academică, 
afectând 
performanța și 
satisfacția 
profesională; 

• dificultăți în 
atragerea și 
retenția cadrelor 
didactice tinere, 
din cauza unor 
resurse financiare 
limitate. 

Resurse 
materiale și 
financiare 

• alocare constantă 
de resurse 
financiare, care 
susțin atât 
desfășurarea 
activităților 
didactice, cât și 
dezvoltarea 
cercetării 
științifice; 

• bibliotecă bine 
dotată, cu o 
colecție vastă de 
materiale de 
specialitate, 
oferind acces la 
resurse 
actualizate pentru 
studenți și cadre 
didactice; 

• stații pilot pentru 
aplicații practice, 
facilitând 
activitățile 
experimentale și 

• resurse 
extrabugetare 
limitate și 
insuficient 
diversificate, ceea 
ce restricționează 
accesul la finanțări 
complementare 
pentru 
dezvoltarea 
infrastructurii 
educaționale și de 
cercetare; 

• finanțare 
insuficientă 
pentru cercetarea 
științifică și 
aplicativă, 
afectând 
dezvoltarea 
proiectelor 
inovatoare și 
competitivitatea 
academică; 

• disponibilitatea 
unor surse de 
finanțare care 
permit continuarea 
investițiilor în 
modernizarea 
infrastructurii și 
dotărilor tehnice; 

• extinderea 
parteneriatelor cu 
mediul privat, 
atrăgând investiții 
și sprijin financiar 
pentru proiecte de 
cercetare și 
dezvoltare; 

• diversificarea 
surselor 
extrabugetare, 
prin proiecte de 
inovare, 
consultanță și 
colaborări 
interdisciplinare cu 
sectorul economic; 

• finanțare 
insuficientă 
pentru 
programele 
naționale de 
cercetare, 
limitând 
dezvoltarea 
proiectelor 
inovatoare și 
participarea la 
competiții 
internaționale; 

• uzura fizică și 
morală a 
infrastructurii și 
echipamentelor, 
reducând 
eficiența 
procesului 
didactic și a 
activităților de 
cercetare; 

• deficit de resurse 
materiale și 
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integrarea noilor 
tehnologii în 
procesul 
educațional; 

• fermă didactică 
funcțională, care 
permite 
desfășurarea 
activităților 
practice și de 
cercetare aplicată 
în domeniul 
agroalimentar și 
protecției 
mediului; 

• acces la 
infrastructură 
digitalizată, 
inclusiv baze de 
date, platforme 
online și 
echipamente 
moderne, 
optimizând 
procesul de 
învățare și 
cercetare; 

• posibilitatea 
atragerii de 
finanțări externe, 
prin proiecte 
europene, 
parteneriate 
public-private și 
granturi de 
cercetare. 

• fonduri reduse 
pentru investiții în 
baza materială, 
limitând 
modernizarea 
laboratoarelor, a 
echipamentelor și 
a altor resurse 
esențiale pentru 
desfășurarea 
activităților 
didactice și 
practice; 

• acces restrâns la 
infrastructură 
modernă și la 
tehnologii de 
ultimă generație, 
afectând calitatea 
pregătirii 
studenților și 
eficiența 
cercetării. 

• creșterea 
investițiilor în 
digitalizare, 
asigurând acces la 
tehnologii 
avansate și resurse 
educaționale 
moderne 

financiare, 
afectând 
sustenabilitatea 
investițiilor și 
modernizarea 
bazei tehnice; 

• creșterea 
costurilor de 
întreținere și 
modernizare a 
infrastructurii, 
fără alocarea 
corespunzătoare 
de fonduri. 

Colaborarea cu 
mediul socio-
economic 

• parteneriate 
solide cu instituții 
și companii din 
domeniu, 
facilitând 
transferul de 
cunoștințe și 
integrarea 
studenților în 

• necesitatea 
intensificării 
strategiilor de 
marketing pentru 
promovarea 
ofertei 
educaționale și 
creșterea 
vizibilității 

• extinderea 
parteneriatelor 
naționale pentru 
dezvoltarea 
proiectelor de 
diplomă, aliniate 
la nevoile și 
cerințele specifice 
domeniului de 
specializare; 

• interes limitat al 
mediului de 
afaceri pentru 
parteneriate 
academice, ceea 
ce poate limita 
implicarea 
acestuia în 
formarea viitorilor 
specialiști.; 
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mediul 
profesional;  

• oportunități de 
internship pentru 
studenți, oferind 
experiență 
practică relevantă 
și creând premise 
favorabile pentru 
angajare; 

• implicarea activă 

a angajatorilor în 

procesul 

educațional, prin 

workshopuri, 

sesiuni de 

mentorat și 

proiecte 

aplicative; 

• colaborări 

strategice pentru 

cercetare și 

inovare, 

promovând 

dezvoltarea de 

soluții practice în 

parteneriat cu 

mediul economic 

programului de 
studii; 

• colaborări 
insuficient 
valorificate cu 
mediul economic, 
ceea ce poate 
limita 
oportunitățile de 
practică și 
angajare pentru 
studenți; 

• număr limitat de 
proiecte comune 
cu sectorul privat, 
ceea ce reduce 
accesul la 
finanțare 
suplimentară și 
inovație aplicată; 

• necesitatea 
dezvoltării unor 
mecanisme 
eficiente de 
feedback din 
partea 
angajatorilor, 
pentru a ajusta 
formarea 
profesională a 
studenților 
conform cerințelor 
actuale ale pieței 
muncii. 

• îmbunătățirea 
continuă a 
colaborării prin 
parteneriate 
naționale și 
internaționale, 
facilitând 
schimbul de bune 
practici și 
dezvoltarea unor 
inițiative comune; 

• creșterea 
implicării 
angajatorilor în 
programele 
educaționale, prin 
organizarea de 
stagii de practică, 
mentorat și 
proiecte de 
cercetare aplicată; 

• accesarea 
finanțărilor prin 
colaborări cu 
mediul economic, 
susținând 
dezvoltarea 
infrastructurii 
educaționale și a 
activităților de 
cercetare; 

• organizarea de 
evenimente de 
networking și 
workshopuri 
tematice, pentru 
consolidarea 
legăturilor dintre 
universitate, 
studenți și 
angajatori. 

• orientarea 
agenților 
economici către 
alte universități, 
care oferă 
programe 
educaționale 
percepute ca fiind 
mai atractive sau 
mai bine adaptate 
cerințelor pieței 
muncii; 

• resurse financiare 
limitate pentru 
dezvoltarea unor 
inițiative comune 
între universitate 
și sectorul privat, 
afectând 
implementarea 
unor proiecte de 
practică și 
cercetare 
aplicativă. 

 

  



 
 
 
 
 

38 
 

VII. RECOMANDĂRI DE ÎMBUNĂTĂȚIRE A ACTIVITĂȚII ÎN CADRUL PROGRAMULUI DE 

STUDII UNIVERSITARE PROTECȚIA CONSUMATORULUI ȘI A MEDIULUI 

 

- Îmbunătățirea pregătirii practice a studenților prin creșterea calității stagiilor de practică, 
diversificarea locurilor de practică în companii și instituții de prestigiu și integrarea activităților 
desfășurate de studenți în procesele curente ale unităților partenere. 

- Promovarea principiilor de integritate academică și performanță, pentru dezvoltarea unor 
comportamente etice și responsabile atât în mediul universitar, cât și în viața profesională și 
personală. 

- Organizarea de evenimente „porți deschise”, atât în format fizic, cât și online, pentru 
creșterea vizibilității programului de studii. 

- Dezvoltarea continuă a competențelor lingvistice ale cadrelor didactice, prin formare și 
certificare în limbi străine. 

- Încurajarea participării tinerelor cadre didactice și a doctoranzilor la mobilități și programe 
internaționale de instruire în domenii relevante. 

- Monitorizarea alinierii programelor de studii și a fișelor disciplinelor la standardele facultăților 
europene/internaționale și la cerințele pieței muncii. 

- Consolidarea parteneriatelor cu mediul socio-economic, pentru facilitarea angajabilității 
absolvenților. 

- Implicarea activă a studenților în cercetarea științifică, prin participarea la sesiuni de 
comunicări științifice și proiecte de cercetare. 

- Crearea unui mecanism de feedback continuu, colectat de la studenți, absolvenți, angajatori 
și alți actori relevanți de pe piața muncii. 

- Îmbunătățirea bazei materiale și recrutarea de personal didactic calificat. 
- Asigurarea unui sistem de recompensare motivant pentru cadrele didactice care predau vineri 

după-amiaza și sâmbăta. 

Data  

09.02.2025 

Comisia CEAC  Facultate     Responsabil program de studii, 

                                                                                                          Prof. univ. dr. TUDORACHE Minodora 

 


